
Programas oficiales para el control de la
seguridad de los productos de origen
animal
Ministerio de Agricultura y Ganaderia

Auditora Fiscal Federal Agropecuária Letícia Goulart Desordi
Medica veterinaria

CoordInadora - Coordinación de Caracterización de Riesgos – CRISC​
Coordinación General de los Programas Especiales – CGPE​

Departamento de Inspección de Productos de Origen Animal– DIPOA​
Secretaría de Defensa Agropecuaria– SDA​

Ministerio de Agricultura y Ganaderia- MAPA



Programas oficiales para el control de la seguridad de los
productos de origen animal

Visión general

1. Introducción y Contextualización

2. Estructuras institucionales

3. Programas de control oficial

4. Conclusión



Introducción y Contextualización



Introducción y Contextualización



Introducción y Contextualización



Estructuras institucionales

El Ministerio de Agricultura y Ganadería (MAPA) es el organismo federal responsable de la política agrícola y de inocuidad alimentaria en 

Brasil. Dentro de su estructura, el Departamento de Inspeção de Produtos de Origem Animal (DIPOA) ejerce la fiscalización oficial sobre 

todos los establecimientos que producen, transforman y exportan productos de origen animal.

MAPA
Autoridad competente central. Formula políticas, regula y supervisa la 

cadena agroalimentaria a nivel federal.

DIPOA Departamento especializado en inspección de productos de origen 

animal. Gestiona el Servicio de Inspección Federal (SIF).

SIF
Servicio de Inspección Federal presente en todos los establecimientos 

habilitados para exportación, garantizando trazabilidad y cumplimiento.

Comercio Internacional

Articulación con organismos multilaterales y 

bilaterales para la apertura y mantenimiento 

de mercados internacionales para los 

productos brasileños.

SCRI La Secretaría de Comercio y Relaciones Internacionales es el órgano del 

MAPA responsable de coordinar las políticas de comercio exterior 

agropecuario de Brasil: Apertura de mercados, inteligencia y promoción 

comercial



Estructuras institucionales

Mecanismo de coordinación con otras autoridades



Base regulatoria

● Ley N° 1.283, del 18 de diciembre de 1950

● Ley N° 7.889, del 23 de noviembre de 1989

● Decreto N° 9.013, del 29 de marzo de 2017

○ Artículo 12. La inspección y supervisión industrial y

sanitaria de los productos de origen animal

comprende, entre otros, los siguientes

procedimientos:

○ VI - toma de muestras para análisis fiscales y

evaluación de los resultados de los análisis físicos,

microbiológicos, fisicoquímicos, de biología

molecular, histológicos y otros análisis que sean

necesarios para verificar la conformidad de los

procesos de producción o de los productos de

origen animal, que pueden incluir también los

existentes en los mercados de consumo;

TÍTULO V
SOBRE INSPECCIÓN INDUSTRIAL Y SANITARIA

Artículo 82. El Ministerio de Agricultura, Ganadería y Abastecimiento

establecerá, mediante reglamentos complementarios, los procedimientos de
inspección y supervisión de los productos de origen animal y desarrollará

programas oficiales de control con el objetivo de evaluar la seguridad,

identidad, calidad e integridad de los productos y sus procesos de
producción.

Párrafo único. Los programas a que se refiere el encabezamiento incluirán
la toma de muestras para análisis físicos, microbiológicos, fisicoquímicos,

de biología molecular, histológicos y otros que sean necesarios para evaluar

la conformidad de las materias primas y los productos de origen animal.

Artículo 83. Durante las inspecciones en el establecimiento, el SIF (Servicio

Federal de Inspección) podrá realizar los análisis estipulados en el presente
Decreto, en el RTIQ (Reglamento Técnico de Calidad e Innovación), en

reglamentos complementarios o legislación específica, en programas de

autocontrol y otros que sean necesarios, o podrá determinar que la empresa
los realice.
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PNCP

Programas de control de alimentos de origen animal

Programa Nacional de Control de Patógenos

IN 20/2016

Aves

IN 60/2018 
Suínos

IN 9/2009 
Prontos para 

Consumo

IN 60/2018 
Bovinos

Control y seguimiento de Salmonella spp.en

establecimientos avícolas y de matadero (canales de 
pollo y pavo)

IN 20/2016 
Pollo

Control microbiológico en canales de vacuno y carne en

mataderos (Enterobacteriaceae, Salmonella spp. y E. 
coli STEC)

IN 60/2018 
Vacuno

Control microbiológico en canales de cerdo en

mataderos (Enterobacteriaceae y Salmonella spp.)
IN 60/2018 

Cerdo

Control de Listeria monocytogenes en productos animales listos para el

consumo.

IN 9/2009 
Listos para 
consumo



PNCP

Programas de control de alimentos de origen animal

Programa Nacional de Control de Patógenos

• Reducir la prevalencia de Salmonella spp. y establecer un nivel adecuado de
protección al consumidor;

• Controles en establecimientos avícolas comerciales para pollos de engorde y pavos
(granjas);

• Verificación del estado sanitario de los lotes para sacrificio;
• Vigilancia en establecimientos de sacrificio de aves registrados en el SIF (Servicio

Federal de Inspección);
• Adopción de medidas de control específicas para S. Typhimurium y S. Enteritidis

(salud pública) y para S. Pullorum y S. Gallinarum (sanidad animal);
• Gestión de riesgos, basada en la base de datos de serotipos de Salmonella spp.

Control y seguimiento de Salmonella spp.en establecimientos
avícolas y de matadero (canales de pollo y pavo)

Instrucción
normativa 20/2016

Objetivos y acciones



PNCP

Programas de control de alimentos de origen animal

Programa Nacional de Control de Patógenos

Control y seguimiento de Salmonella spp.en establecimientos
avícolas y de matadero (canales de pollo y pavo)

Instrucción
normativa 20/2016

• Lotes positivos a Salmonella spp.: sacrificio y desinfección por separado;
• Lotes positivos a S. Typhimurium, S. Enteritidis y S. (1,4[5],12:-:1,2) o 

S. (1,4[5],12:i:-) monofásicos: sacrificio y desinfección por separado, 
además de aislamiento y destino de la producción para un tratamiento

térmico que garantice la eliminación de estos patógenos o la elaboración

de carne separada mecánicamente;
• Clara distinción entre programas de autocontrol y verificación oficial por 

parte del SIF (Servicio Federal de Inspección);
• La frecuencia de los ciclos de muestreo anuales y la toma de muestras

varían según el volumen de producción del establecimiento (S, M, L, XL) 
y si se trata de autocontrol o verificación oficial;

• Incumplimientos del ciclo: medidas de control por parte del

establecimiento y acciones de inspección.



Control microbiológico en canales y carne de vacuno en mataderos

(Enterobacteriaceae, Salmonella spp. y E.coli STEC) y en canales de porcino 
en mataderos (Enterobacteriaceae y Salmonella spp.)

Instrucción
normativa 
60/2018

Programas de control de alimentos de origen animal

PNCP Programa Nacional de Control de Patógenos

• Definición de un indicador de higiene y monitoreo de patógenos: 

• Bovinos: Enterobacteriaceae, Salmonella spp. y E. coli STEC. 
• Porcinos: Enterobacteriaceae y Salmonella spp.

• Clara distinción entre el monitoreo por autocontrol y la verificación

oficial.

• Riesgo relacionado con el tamaño del establecimiento.



• Evaluar la higiene de los procesos y reducir la prevalencia de agentes patógenos;

• Vigilancia en mataderos registrados en el SIF (Servicio Federal de Inspección);

• Recolección de muestras para el análisis de Enterobacteriaceae y Salmonella

spp. en canales bovinas;

• Recolección de muestras para el análisis de Escherichia coli productora de toxina

Shiga (STEC) en carne bovina;

• Adopción de medidas de control con el fin de restablecer el cumplimiento

normativo respecto a los microorganismos descritos;

• Gestión de riesgos, basada en resultados microbiológicos.

Control microbiológico en canales y carne de vacuno en mataderos

(Enterobacteriaceae, Salmonella spp. y E.coli STEC) y en canales de porcino 
en mataderos (Enterobacteriaceae y Salmonella spp.)

Instrucción
normativa 
60/2018

PNCP Programa Nacional de Control de Patógenos

Programas de control de alimentos de origen animal

Objetivos y acciones



Control microbiológico en canales y carne de vacuno en mataderos

(Enterobacteriaceae, Salmonella spp. y E.coli STEC) y en canales de porcino 
en mataderos (Enterobacteriaceae y Salmonella spp.)

Instrucción
normativa 
60/2018

PNCP Programa Nacional de Control de Patógenos

Programas de control de alimentos de origen animal



PNCP Programa Nacional de Control de Patógenos

Control de Listeria monocytogenes en productos
animales listos para el consumo.

• Supervisar y garantizar la
seguridad de los productos
animales listos para el consumo
(LTC) con respecto a la
presencia de Listeria
monocytogenes.

• Características fisicoquímicas de
los productos listos para el
consumo: pH > 4,4 o actividad
de agua (aw) > 0,92 o
concentración de NaCl < 10 %.

Instrucción
normativa 

9/2009

• Estándar: ausencia de L. 

Monocytogenes/25 g;
•Muestras oficiales recolectadas en

establecimientos de fabricación por el

SIF (Servicio Federal de Inspección);
•Plan de muestreo basado en riesgos;

•Énfasis en el control de procesos y el

establecimiento de un índice nacional;
•Muestras no conformes => acción de 

inspección.

Programas de control de alimentos de origen animal



PNCP Programa Nacional de Control de Patógenos

Control de Listeria monocytogenes en productos
animales listos para el consumo.

Instrucción
normativa 

9/2009

Programas de control de alimentos de origen animal



PNCP Programa Nacional de Control de Patógenos

Control de Listeria monocytogenes en productos
animales listos para el consumo.

Instrucción
normativa 

9/2009
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PNQL Programa Nacional de Calidad de la Leche

• Para promover la mejora de la calidad de
la leche, la inocuidad alimentaria de la
población, así como agregar valor a los
productos lácteos, evitar pérdidas e
incrementar la competitividad en nuevos
mercados;

• Análisis obligatorio de la leche cruda de

todos los productores rurales que
abastecen leche a establecimientos
registrados en la inspección oficial, con

una frecuencia mínima mensual, en la Red
Brasileña de Laboratorios de Calidad de la
Leche (RBQL), acreditada por el Ministerio
de Agricultura y Ganadería (MAPA).

Instrucciones
normativas 

76/2018

77/2018
Objetivos

IN 76/18 - Normas para la leche cruda refrigerada,
la leche pasteurizada y la leche pasteurizada tipo A
(RCS - Recuento de Células Somáticas, RCP -

Recuento Total de Plaquetas y Composición);

IN 77/18 - Inspección sanitaria de la obtención,
envasado y transporte de la leche cruda hasta su
recepción en un establecimiento registrado en el
servicio oficial de inspección (sanidad del rebaño,
buenas prácticas agrícolas, recogida y transporte de
la leche, análisis y selección por parte de las
lecherías).

Programas de control de alimentos de origen animal



PNCRC
Programa Nacional para el Control de Residuos

y Contaminantes – PNCRC - en Productos
Animales

OBJETIVOS
• Verificar el cumplimiento de los niveles

máximos:
• Niveles máximos de residuos de

medicamentos veterinarios y plaguicidas
• Límites máximos tolerables de

contaminantes
• Ausencia de residuos de sustancias

prohibidas
• Límites de referencia para residuos de

plaguicidas

• Estudio de presencia de sustancias
químicas (sin límite reglamentario)

• Apoyo a la definición de límites (Agencia
Nacional de Vigilancia Sanitaria de Brasil –

ANVISA / Codex Alimentarius)
• Verificar que se estén aplicando prácticas

adecuadas en la producción primaria

Ordenanza
1.266/2025

Objetivos

DIFERENTES PROTOCOLOS DE MUESTREO

Subprograma de Monitoreo
Muestreo aleatorio
Incluye análisis exploratorio – no regulatorio

Subprograma de Investigación
Muestreo dirigido de sospechosos
animales/productos

Programas de control de alimentos de origen animal



AGROPREVINE

PAN-BR AGRO
Programa Nacional para la Prevención y el Control de 
la Resistencia a los Antimicrobianos en la Agricultura

Agroprevine: Programa Nacional para la
Prevención y el Control de la Resistencia a

los Antimicrobianos en la Agricultura

PAN-BR Agro: Plan de Acción Nacional para

la Prevención y el Control de la Resistencia a
los Antimicrobianos en la Agricultura

Programa de Vigilancia y Monitoreo de la
Resistencia a los Antimicrobianos en la
Agricultura

Instrucción
normativa 
41/2017

Objetivos

Programas de control de alimentos de origen animal

Mejorar la sensibilización y la comprensión
sobre la RAM a través de la comunicación, la
educación y la formación.

SO 1

Fortalecer el conocimiento y la base científica
mediante la vigilancia y la investigación.SO 2

Reduzca las infecciones mediante medidas
eficaces de higiene y prevención.SO 3

Reforzar las acciones de optimización del uso
de antimicrobianos en animales.SO 4
Elaborar argumentos económicos a favor de la
inversión sostenible y del aumento de la
inversión en nuevos fármacos, diagnósticos y
vacunas, así como en otras intervenciones.

SO 5



Objetivos:

• I - Obtener datos para determinar el índice de conformidad de productos de origen animal;

• II - Apoyar la evaluación de los controles de productos y de procesos realizados por los

establecimientos;

• III - Planificar y sistematizar la evaluación de riesgos para la gestión de las acciones realizadas por el

Departamento de Inspección de Productos de Origen Animal (DIPOA).

Programas de control de alimentos de origen animal

PACPOA Programa de Evaluación de la Conformidad de los Parámetros

Físicoquímicos y Microbiológicos de
Productos de Origen Animal – PACPOA

Norma Interna 
SDA 04/2013



Leche:

• Índice crioscópico;

• Densidad relativa;

• EST/ESD (estabilidad/estabilidad

diluida;

• Contenido de grasa;

• Detección de neutralizantes de acidez;

• Detección de presencia de almidón;

• Detección de presencia de sodio;

• Detección de presencia de etanol;

• Detección de formol;

• Detección de cloro;

• Peróxido de hidrógeno;

•CMP

(cromatografía/electroforesis/espectrofoto

metría);

• Cuantificación de urea;

• Alcalinidad de las cenizas;

• Cuantificación de citrato de sodio; •

Detección de maltodextrina.

Pescado:

•Glaciamento

 Glaziamento

 Reemplazamiento

Carne:

 Dripping test

 Relación humedad y proteína

Programas de control de alimentos de origen animal



Programas de control de alimentos de origen animal
Estrutura 



Gestión de laboratorio

Red Nacional de Laboratorios 

Agropecuarios 

• Laboratorios Federales de Defensa 

Agropecuaria

• Laboratorios acreditados: 

• Acreditación ISO 17025; 

• Ensayos de proficiencia, ensayos 

interlaboratoriales y auditorías realizadas 

por la CGAL/DTEC/SDA;



Procedimientos estandarizados Acceso a la información

Disponível em: https://www.gov.br/agricultura/pt-
br/assuntos/inspecao/produtos-animal/analises-laboratoriais-anuarios-
programas



Resultados

Resultados conformes:

Servicio de inspección federal (SIF) -

notificación al fiscalizado y compilación de

los datos - envío al SIPOA - gestión del

DIPOA para análisis.

Art. 473. En los casos de resultados de análisis fiscales que

no cumplan con lo dispuesto en la legislación, el SIF

notificará al interesado de los resultados analíticos

obtenidos y adoptará las acciones fiscales y administrativas

pertinentes.

Art. 495. Si hubiera evidencia o sospecha de que un

producto de origen animal represente un riesgo a la salud

pública o haya sido adulterado, el Ministerio de Agricultura,

Ganadería y Abastecimiento adoptará, de forma aislada o

acumulativa, las siguientes medidas cautelares:

I - Incautación del producto, de las etiquetas o de los

envases;

II - Suspensión provisional del proceso de fabricación o de

sus etapas;

III - Recolección de muestras del producto para la

realización de análisis de laboratorio; o

IV - Determinar la realización, por parte de la empresa, de

la recolección de muestras para análisis de laboratorio, que

se realizarán en un laboratorio propio o acreditado,

observando lo dispuesto en el art. 475.

Resultados no conformes:

Medidas administrativas y de fiscalización.



Conclusión
• Integrar y articular las 

acciones entre los órganos 

gubernamentales

• Desarrollar mecanismos de 

inteligencia en la defensa 

agropecuaria

• Capacitar a los equipos de 

inspección

• Integrar y articular las 

acciones entre los órganos 

gubernamentales

• Promover estudios para la 

mejora de la gestión y 

legislación 

• Implementar métodos 

laboratoriales apropiados

• Desarrollo sostenible de las 

cadenas productivas 

agropecuarias

Mantenimiento de la oferta de alimentos seguros a los consumidores.
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