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Introduccion y Contextualizacion
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Introduccion y Contextualizacion
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Introduccion y Contextualizacion

El cumplimiento de
los criterios del
Codex evita barreras
técnicas
innecesarias al
comercio.

Facilita la
defensa
técnica

El cumplimiento del
Codex facilita la
defensa técnica en
controversias
internacionales.

Reputagdo Sanitdria

Transparéncia e
Rastreabilidade

Padrdes Codex

Fortalecer a confianga do
pafs exportador

Garantir responsabilidade
e rastreamento

Diretrizes para
monitoramento
microbiolégico
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Aceptacion de
productos

La aceptacién de

Reduce las disputas,

©)

Seguridad
sanitaria

Protege a los

productos facilita las consumidores en
brasilefios en los negociaciones y abre Brasil y en el
principales mercados. extranjero.

mercados depende
de la prueba de
controles sanitarios
compatibles con las
normas del Codex.

Ventaja
competitiva

Los exportadores
brasilefios
demuestran que sus
productos cumplen
con los mas altos
estandares
internacionales.
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Prevencion de
barreras
comerciales
injustificadas
Fortalece la posicion

de Brasil en los
paneles de la OMC.
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Estructuras institucionales

L
El Ministerio de Agriculturay Ganaderia (MAPA) es el organismo federal responsable de |a palitica agricola y de inocuidad alimentaria en | A

Brasil. Dentro de su estructura, el Departamento de Inspeg¢do de Produtos de Origem Animal (DIPOA) ejerce la fiscalizacion oficial sobre “‘\ -
= =
todos los establecimientos que producen, transforman y exportan productos de origen animal. ( [ j
— S
=
[N
NKo Autoridad competente central. Formula politicas, regula y supervisa la
oo MAPA . o
(Wad cadena agroalimentaria a nivel federal.
C@ DIPOA Departamento especializado en inspeccion de productos de origen O) Comercio Internacional | [ )
animal. Gestiona el Servicio de Inspeccion Federal (SIF). ] —
Articulacién con organismos multilaterales y r( J "'-\
E SIF Servicio de Inspeccion Federal presente en todos los establecimientos bilaterales para la apertura y mantenimiento - ; ] =
{3} habilitados para exportacion, garantizando trazabilidad y cumplimiento. de mercados internacionales para los | | -
productos brasilefios. K \

DE SCRI La Secretaria de Comercio y Relaciones Internacionales es el érgano del
MAPA responsable de coordinar las politicas de comercio exterior
agropecuario de Brasil: Apertura de mercados, inteligencia y promocion |
comercial b




Estructuras institucionales

Mecanismo de coordinacion con otras autoridades
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Base regulatoria

Ley N° 1.283, del 18 de diciembre de 1950
Ley N° 7.889, del 23 de noviembre de 1989
Decreto N 9.013, del 29 de marzo de 2017

O

MINISTERIO DE
AGRICULTURA

Y GANADERIA

Articulo 12. La inspeccioén y supervision industrial y
sanitaria de los productos de origen animal
comprende, entre ofros, los siguientes
procedimientos:

VI - toma de muestras para analisis fiscales y
evaluacién de los resultados de los andlisis fisicos,
microbioldgicos,  fisicoquimicos, de biologia
molecular, histolégicos y otros andlisis que sean
necesarios para verificar la conformidad de los
procesos de producciéon o de los productos de
origen animal, que pueden incluir también los
existentes en los mercados de consumo;

GOBIERNO DE BRASIL

el -

JUNTO AL PUEBLO BRASILENO

TITULOV )
SOBRE INSPECCION INDUSTRIAL Y SANITARIA

Articulo 82. El Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Abastecimiento |

establecera, mediante reglamentos complementarios, los procedimientos de
inspeccién y supervision de los productos de origen animal y desarrollara
programas oficiales de control con el objetivo de evaluar la seguridad,
identidad, calidad e integridad de los productos y sus procesos de
produccion.

Parrafo unico. Los programas a que se refiere el encabezamiento incluiran
la toma de muestras para analisis fisicos, microbioldgicos, fisicoquimicos,
de biologia molecular, histoldgicos y otros que sean necesarios para evaluar
la conformidad de las materias primas y los productos de origen animal.

Articulo 83. Durante las inspecciones en el establecimiento, el SIF (Servicio |
Federal de Inspeccion) podra realizar los analisis estipulados en el presente | .
Decreto, en el RTIQ (Reglamento Técnico de Calidad e Innovacion), en

reglamentos complementarios o legislacién especifica, en programas de
autocontrol y otros que sean necesarios, o podra determinar que la empresa
los realice.
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Programas de control de alimentos de origen animal

PNCP Programa Nacional de Control de Patégenos
Pollo

IN 20/2016
/ Aves
IN 60/2018
Bovinos

\\ IN 9/2009

Prontos para
Consumo

IN 60/2018
Suinos
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Control y seguimiento de Salmonella spp.en

establecimientos avicolas y de matadero (canales de
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pollo y pavo) |
|
Control microbioldgico en canales de vacuno y carneen |/
IN 60/2018 - Ny
Vacuno mataderos (Enterobacteriaceae, Salmonella spp. y E. Iy
coli STEC) —
- Y
|"k. ,f'| Ny
IN 60/2018 Control microbioldgico en canales de cerdo en
Cerdo mataderos (Enterobacteriaceae y Salmonella spp.)
h—y e

IN 9/2009
Listos para
consumo

W

Control de Listeria monocytogenes en productos animales listos para el

consumo.
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Programas de control de alimentos de origen animal

PNCP Programa Nacional de Control de Patégenos

Ry

e
[L/’

[

normativa 20/2016

Instruccién j Control y seguimiento de Salmonella spp.en establecimientos

| avicolas y de matadero (canales de pollo y pavo)

Objetivos y acciones

* Reducir la prevalencia de Salmonella spp. y establecer un nivel adecuado de
proteccion al consumidor;

« Controles en establecimientos avicolas comerciales para pollos de engorde y pavos
(granjas);

« Verificacidon del estado sanitario de los lotes para sacrificio;

« Vigilancia en establecimientos de sacrificio de aves registrados en el SIF (Servicio
Federal de Inspeccion);

« Adopcién de medidas de control especificas para S. Typhimurium y S. Enteritidis
(salud publica) y para S. Pullorum y S. Gallinarum (sanidad animal);

« Gestidn de riesgos, basada en la base de datos de serotipos de Salmonella spp.

R




Programas de control de alimentos de origen animal

Programa Nacional de Control de Patogenos

nonrast}rvl;c%%m' Control y seguimiento de Salmonella spp.en establecimientos
avicolas y de matadero (canales de pollo y pavo)

. Lotes positivos a Salmonella spp.: sacrificio y desinfeccion por separado;
. Lotes positivos a S. Typhimurium, S. Enteritidis y S. (1,4[5],12:-:1,2) 0
S. (1,4[5],12:i:-) monofasicos: sacrificio y desinfeccion por separado,
ademas de aislamiento y destino de la produccion para un tratamiento
térmico que garantice la eliminacién de estos patdgenos o la elaboracion
de carne separada mecanicamente;
. Clara distincion entre programas de autocontrol y verificacion oficial por
parte del SIF (Servicio Federal de Inspeccion);
. La frecuencia de los ciclos de muestreo anuales y la toma de muestras
varian segun el volumen de produccién del establecimiento (S, M, L, XL)
y si se trata de autocontrol o verificacion oficial;
. Incumplimientos del ciclo: medidas de control por parte del
establecimiento y acciones de inspeccion. Ano

e
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Programas de control de alimentos de origen animal

PNCP Programa Nacional de Control de Patégenos

]

Instrucaion Control microbiolégico en canales y carne de vacuno en mataderos
“gg;ggtj‘éa (Enterobacteriaceae, Salmonella spp. y E.coli STEC) y en canales de porcino
en mataderos (Enterobacteriaceae y Salmonella spp.)
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» Definicién de un indicador de higiene y monitoreo de patdgenos:

Historico de bovinos ) ) )
» Bovinos: Enterobacteriaceae, Salmonella spp. y E. coli STEC.

NI e NI n° o » Porcinos: Enterobacteriaceae y Salmonella spp.

212013 52015 60/2018
Decreto + Clara distincion entre el monitoreo por autocontrol y la verificacion
9.01372017 ]
RIISPOA oficial.

Historico de suinos

* Riesgo relacionado con el tamario del establecimiento.
NI n® IN
@ 52014 @60!2018

Decreto
90132017
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Programas de control de alimentos de origen animal

PNCP Programa Nacional de Control de Patégenos

Instrucaion Control microbiolégico en canales y carne de vacuno en mataderos
“ggggtj‘éa (Enterobacteriaceae, Salmonella spp. y E.coli STEC) y en canales de porcino
en mataderos (Enterobacteriaceae y Salmonella spp.)

Objetivos y acciones

» Evaluar la higiene de los procesos y reducir la prevalencia de agentes patdgenos;

* Vigilancia en mataderos registrados en el SIF (Servicio Federal de Inspeccion);

» Recoleccion de muestras para el analisis de Enterobacteriaceae y Salmonella
spp. en canales bovinas;

» Recoleccion de muestras para el analisis de Escherichia coli productora de toxina
Shiga (STEC) en carne bovina;

» Adopcidn de medidas de control con el fin de restablecer el cumplimiento
normativo respecto a los microorganismos descritos;

» Gestion de riesgos, basada en resultados microbiologicos.




Programas de control de alimentos de origen animal

PNCP Programa Nacional de Control de Patogenos ]
4 N
N
Instrucaion Control microbiologico en canales y carne de vacuno en mataderos N
“ggggtj‘éa (Enterobacteriaceae, Salmonella spp. y E.coli STEC) y en canales de porcino (j
en mataderos (Enterobacteriaceae y Salmonella spp.)
Figura 7. Numero de amostras oficiais analisadas e percentual de amostras com presenca (’_-\ll v
de Salmonella spp. e E. coli produtora de Shiga-toxina (STEC) em carne de bovinos, Servigo

Figura 8. Numero de amostras oficiais analisadas e percentual de amostras com presenca
de Salmonella spp. em carcaca de suinos, Servigo de Inspecao Federal, Brasil, 2019 a 2024.
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Programas de control de alimentos de origen animal

PNCP Programa Nacional de Control de Patogenos
e | Control de Listeria monocytogenes en productos
902009 animales listos para el consumo.

« Supervisar 'y garantizar la
seguridad de los productos
animales listos para el consumo
(LTC) con respecto a |la
presencia de Listeria
monocytogenes.

« Caracteristicas fisicoquimicas de
los productos listos para el
consumo: pH > 4,4 o actividad
de agua (aw) > 0,92 o
concentracion de NaCl < 10 %.

- Estandar: ausencia de L.
Monocytogenes/25 g;
*Muestras oficiales recolectadas en
establecimientos de fabricacion por el
SIF (Servicio Federal de Inspeccion);
*Plan de muestreo basado en riesgos;
*Enfasis en el control de procesos vy el
establecimiento de un indice nacional;
*Muestras no conformes => accion de
inspeccion.
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Programas de control de alimentos de origen animal

PNCP j i :
Programa Nacional de Control de Patogenos /
D
i |~ ]
» . |
e Control de Listeria monocytogenes en productos —
9/2009 animales listos para el consumo. N/
Quadro 1. Produtos de origem animal prontos para consumo analisados para pesquisa de i
Listeria monocytogenes pelo Servigo de Inspecédo Federal, Brasil, 2024. /
rea R
Apresuntado, Bacon, Carne Cozida Assada Congelada de Frango Sem Osso, Carne Cozida S S
Congelada de Bovino, Carne Cozida Defumada de Suino Sem Osso, Carne Cozida Empanada A
Frita Congelada de Frango, Carne Empanada Cozida Congelada de Frango, Came Salgada 15615 3. Resultados de Listeria monocytogenes em analises oficiais de produtos de origem
Curada Cozida de Bovino Sem Osso, Carne Temperada Cozida Congelada de Frango Com imal t Servico de | 5o Federal, Brasil,
Osso, Carne Temperada Cozida Congelada de Frango Sem Osso, Carne Temperada Cozida animat prontos para consumo, servigo de inspegao Federal, Brasii, 2024.
Congelada de Suino Com Osso, Carne Temperada Cozida Resfriada de Bovino Sem Osso, “
F"Pdl-"-ﬁ Carne Temperada Cozida Resfriada de Suino Sem Osso, Embutido Cozido, Fiambre, Filé de
cameos Peito Desfiado, Filé de Truta Defumado Congelado Com Pele, Hamburguer Cozido Conge-  Jul« Ll CE AL TGS N° de amostras analisadas | N° de amostras com presenca Presenca (%)
lado, Jerked Beef, Linguica Calabresa, Linguica Cozida, Linguica Cozida Defumada, Linguica LCYN monocytogenes / 259
Cozida e Defumada, Linguica Mista Cozida e Defumada, Linguiga Tipo Calabresa, Lombo Co-
zido, Lombo Tipo Canadense, Mortadela, Morcela, Paio, Palleta Cozida Defumada de Suino, ~ Produtos carneos
Paté de Miudos de Frango, Presunto Cozido, Presunto Fatiado, Pururuca, Quibe Congelado
de Bovino, Salame, Salsicha Congelada, Salsicha Resfriada, Salsicha Tipo Viena, Salsicha -  Produtos da pesca 21 & ®
Hot-dog, Salsicha Congelada, Salsicha Congelada, Salsicha Congelada, Salsicha Resfriada,
Salsicha Resfriada, Salsicha Tipo Viena, Salsicha - Hot-dog. Torresmo Produtos lacteos
Bacalhau Salgado Seco, Camaréo Cozido Congelado, Cavala Enlatada, Filé de Pescada, File
Produtos  do, Moldado Cozido Congelado & base de Surimi, Moldado Cozido Congelado de Camarao,
daPesca  Moldado Cozido Congelado de Surimi, Moldado Temperado Cozido Resfriado de Peixe, Paté

de Sardinha, Peixe Cozido Congelado, Peixe Empanado Pré-frito Congelado, Pescadeira, Po-
laca do Alasca Congelada, Sardinha Enlatada, Surimi, Atum Enlatado

|
i'._- -H\"- {
1

(M



Programas de control de alimentos de origen animal

PNCP Programa Nacional de Control de Patégenos

Instruccién Control de Listeria monocytogenes en productos

normativa

N
’/_/’I

animales listos para el consumo.

CONTROLE DE ALIMENTOS DE

ORIGEM ANIMAL £ PRODUTOS

DESTINADOS A ALIMENTACAO
ANIMAL DO DIPOA

Figura 6. Numero de amostras oficiais analisadas e percentual de amostras com presenca
de Listeria monocytogenes em produtos de origem animal prontos para o consumo, Servico
de Inspecdo Federal, Brasil, 2014 a 2024.
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Programas de control de alimentos de origen animal

Instrucciones
normativas
76/2018

77/2018

Para promover la mejora de la calidad de
la leche, la inocuidad alimentaria de la
poblacion, asi como agregar valor a los
productos lacteos, evitar pérdidas e
incrementar la competitividad en nuevos
mercados;

Andlisis obligatorio de la leche cruda de
todos los productores rurales que
abastecen leche a establecimientos
registrados en la inspeccion oficial, con
una frecuencia minima mensual, en la Red
Brasilefia de Laboratorios de Calidad de la
Leche (RBQL), acreditada por el Ministerio
de Agricultura y Ganaderia (MAPA).

Programa Nacional de Calidad de la Leche

Objetivos

IN 76/18 - Normas para la leche cruda refrigerada,
la leche pasteurizada y la leche pasteurizada tipo A
(RCS - Recuento de Células Somdticas, RCP -
Recuento Total de Plaquetas y Composicion);

IN 77/18 - Inspeccién sanitaria de la obtencion,
envasado y transporte de la leche cruda hasta su
recepcion en un establecimiento registrado en el
servicio oficial de inspeccién (sanidad del rebafio,
buenas practicas agricolas, recogida y transporte de
la leche, andlisis y seleccién por parte de las
lecherias).

Evolugao da
qualidade do
leite no Brasil:

Amostras
de leite cru
EVETIEGEN
pela RBQL
entre 2013
€ 2020
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Programas de control de alimentos de origen animal

Ordenanza
1.266/2025

OBJETIVOS

Verificar el cumplimiento de los niveles
maximos:

Niveles maximos de residuos de
medicamentos veterinarios y plaguicidas
Limites maximos tolerables de
contaminantes

Ausencia de residuos de sustancias
prohibidas

Limites de referencia para residuos de
plaguicidas

Estudio de presencia de sustancias
quimicas (sin limite reglamentario)

Apoyo a la definicion de limites (Agencia
Nacional de Vigilancia Sanitaria de Brasil —
ANVISA / Codex Alimentarius)

Verificar que se estén aplicando practicas
adecuadas en la produccion primaria

Animales

Objetivos

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Programa Nacional para el Control de Residuos
y Contaminantes — PNCRC - en Productos

DIFERENTES PROTOCOLOS DE MUESTREO

Subprograma de Monitoreo
Muestreo aleatorio
Incluye analisis exploratorio — no regulatorio

Subprograma de Investigacion
Muestreo dirigido de
animales/productos

\_/

sospechosos
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Programas de control de alimentos de origen animal

AGROPREVINE

PAN-BR AGRO

Instruccioén
normativa
41/2017

Agroprevine: Programa Nacional para Ila
Prevencion y el Control de la Resistencia a
los Antimicrobianos en la Agricultura

PAN-BR Agro: Plan de Accién Nacional para
la Prevencion y el Control de la Resistencia a
los Antimicrobianos en la Agricultura

Programa de Vigilancia y Monitoreo de la
Resistencia a los Antimicrobianos en la
Agricultura

Objetivos

Mejorar la sensibilizacion y la comprension
sobre la RAM a través de la comunicacion, la
educacion y la formacion.

Fortalecer el conocimiento y la base cientifica
mediante la vigilancia y la investigacion.

Reduzca las infecciones mediante medidas
eficaces de higiene y prevencion.

Reforzar las acciones de optimizacion del uso
de antimicrobianos en animales.

Elaborar argumentos econémicos a favor de la
inversion sostenible y del aumento de la
inversion en nuevos farmacos, diagndsticos y
vacunas, asi como en otras intervenciones.

Programa Nacional para la Prevencion y el Control de
la Resistencia a los Antimicrobianos en la Agricultura

Conhega e participe da
Semana Mundial de
Conscientizagdo sobre o
Uso de Antimicrobianos

De 18 a 24 de novembro

X Antibiotice
é& oo
oras @mmmr= 0@ mm—eees [l CEMV ez ENERAST
PAN-BR Agro

it
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Programas de control de alimentos de origen animal

PACPOA Programa de E’v_aluaC|’on_ de la C(_)nfor_mlfla_d de los Parametros
Fisicoquimicos y Microbiologicos de
Productos de Origen Animal — PACPOA

Norma Interna
SDA 04/2013

Programa te evaluacon de ks conformidad de estandares liscoguimicos y microbiologos de los peoductos de origen animal
PACPOA PACPOA
r'4 . . A’
Indice de Conformidade de Produtos de POA ﬁ .‘_
Origem Animal importados

Gestidn del andlisis de rlesgo de Emvio do muestras a Red
(VlGlAGRO) los productos y o historial Realizacidn del sortec, grilla de Naciona! de Laboratorios

recogida y remisién a los equipos de Agropacuarios

!~ g - y,

InC=  N°de amostras conformes  x 100
N"total de amostras analisadas

Fraude em
carne de
aves

Anilises fisico-
quimicas e
microbiolégicas

em POA

Fraude
em leite e
derivados

pescado Divuigacion st s '2'.2‘.‘?;2,-2"3‘“::3.";7
Obj etiv os: LFDAs e SLAVs Credenciados -;:
e I - Obtener datos para determinar el indice de conformidad de productos de origen animal;
e II - Apoyar la evaluacion de los controles de productos y de procesos realizados por los ~— [~
establecimientos; ,<'>
e III - Planificar y sistematizar la evaluacion de riesgos para la gestion de las acciones realizadas por el ’
Departamento de Inspeccion de Productos de Origen Animal (DIPOA). -




Programas de control de alimentos de origen animal

Leche: Pescado: Carne:
« indice crioscopico; *Glaciamento

* Densidad relativa;

« EST/ESD (estabilidad/estabilidad
diluida;

+ Contenido de grasa;

« Deteccion de neutralizantes de acidez;

* Deteccion de presencia de almidén;

* Deteccion de presencia de sodio;

* Deteccion de presencia de etanol;

* Deteccion de formol;

* Deteccion de cloro;

ODripping test

+ Peréxido de hidrogeno: _ [JRelacion humedad y proteina
CMP JReemplazamiento

Cortes elegiveis para avaliacdo do teor total de dgua contida carnes de aves resfriadas e congeladas

(cromatografia/electroforesis/espectrofoto

metria); > & 7 1 '}. \ -
« Cuantificacién de urea; o ‘ 1y @ ’\
« Alcalinidad de las cenizas; Peito e Meio Peito de Frango Care do Peio de Frango sem Pele Coea de Frango
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Programas de control de alimentos de origen animal

Secretaria de Defesa Agropecuaria
DIPOA Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem
Animal
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Laboratorios acreditados:

Acreditacion ISO 17025;

Ensayos de proficiencia, ensayos
interlaboratoriales y auditorias realizadas
por la CGAL/DTEC/SDA,;

Manual para Credenciamento de Laboratérios no Portal de Servigos
Gov.BR

Credenciamento de Laboratérios no Gov.BR
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1. Definigdes e conceitos
© 2024 Ministério da Agricultura e Pecudria. Todos os direitos reservados. E permitida a reprodugdo
parcial ou total desta obra, desde que citada a fonie e que ndo seja para venda ou qualquer fim
comercial. A responsabilidade pelos direitos autorais de textos e imagens desta obra € do autor.

1.1. Definigdes
1.2. Coneeitos

> 2.Responsabilidades Elaboragéo, distribuigéo, informagdes:

Ministério da Agricultura e Pecudria

3. Objetivo Secretaria de Defesa Agropecudria - SDA
Departamento de Servicos Tecnicos
o E dos Ministérios, Bloco D, Anexo, Ala B, 4° andar, sala 433

CEP: 70043-900, Brasilia - DF

4.1 Credenciamento
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Procedimientos estandarizados

Manual de Coleta de Amostras de POA

Coleta de amostras: Manual de coleta de amostras de produtos de origem animal

Folha de rosto

Coleta, acondicionamento
8 remessa de amostras em
estabelecimentos sob inspegdo
periddica e permanente

Acceso a la informacion

Disponivel em: https://www.gov.br/agricultura/pt-
br/assuntos/inspecao/produtos-animal/analises-laboratoriais-anuarios-

programas
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Resultados conformes:

Servicio de inspeccion federal (SIF) -
notificacion al fiscalizado y compilacion de
los datos - envio al SIPOA - gestién del
DIPOA para analisis.
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Resultados no conformes:
Medidas administrativas y de fiscalizacion.

Art. 473. En los casos de resultados de analisis fiscales que
no cumplan con lo dispuesto en la legislacion, el SIF
notificara al interesado de los resultados analiticos
obtenidos y adoptara las acciones fiscales y administrativas
pertinentes.

Art. 495. Si hubiera evidencia o sospecha de que un
producto de origen animal represente un riesgo a la salud
publica o haya sido adulterado, el Ministerio de Agricultura,
Ganaderia y Abastecimiento adoptara, de forma aislada o
acumulativa, las siguientes medidas cautelares:

| - Incautaciéon del producto, de las etiquetas o de los
envases;

Il - Suspensién provisional del proceso de fabricacién o de
sus etapas;

Il - Recoleccion de muestras del producto para la
realizacion de analisis de laboratorio; o

IV - Determinar la realizacién, por parte de la empresa, de
la recoleccion de muestras para analisis de laboratorio, que
se realizaran en un laboratorio propio o acreditado,
observando lo dispuesto en el art. 475.




Co n c lu s ié n Lograr la Seguridad Alimentaria

6 Tomar Decisiones
Estratégicas

Integrar y  articular las

acciones entre los organos Utilizar datos para tomar
decisiones informadas.

gubernamentales

Desarrollar mecanismos de

inteligencia en la defensa

Implementar un sistema preventivo

agropecu aria para la seguridad alimentaria.
Capacitar a los equipos de
inspeccion 4 Promover Buenas

Practicas

Integrar y  articular las
acciones entre los organos Fomentar practicas de
gubernamentales manufactura seguras.
Promover estudios para la 3 Reducir Riesgos

mejora de la gestion vy

Implementar medidas para

Iegislaci(')n minimizar los riesgos.
Implementar meétodos

laboratoriales apropiados 2 Monitorear Riesgos
Desarrollo sostenible de las

. Supervisar y rastrear los riesgos
cadenas productivas identificados.

agropecuarias

Reconocer y evaluar los peligros

1 H Identificar Riesgos

Mantenimiento de la oferta de alimentos seguros a los consumidores. |
[
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