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DIRECCION DE CERTIFICACIONES Y AUTORIZACIONES

ASUNTO : Solicita aprobacién del Plan de Trabajo del Area Técnica de
Normas Sanitarias.

FECHA 2 Lima, 20 de febrero de 2018.

l. ANTECEDENTES

Mediante el presente informe, se hace llegar a la Direccion de Certificaciones y
Autorizaciones DCEA y a la Direccion General de la DIGESA, la propuesta del Plan de
Trabajo 2018 del Area Técnica de Normas Sanitarias de alimentos, para su conocimiento
y aprobacion, por ser un documento de gestion necesario para el desarrollo de las
funciones que la DCEA tiene asignadas legalmente en materia sanitaria de los alimentos.

La propuesta de Plan de Trabajo se halla enmarcado en las funciones establecidas en: el
ROF del Ministerio de Salud aprobado con D.S. N°008-2017, el Decreto Legislativo N°
1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos y su reglamento, la Segunda Politica sobre
inocuidad de los alimentos de la Politica Nacional de Salud Ambiental 2011-2020,
aprobado con RM N° 258-2011/MINSA y en los Planes Estratégico y Operativo
institucionales vigentes del MINSA y el SA.

Il ANALISIS

El Area Técnica de Normas Sanitarias es una instancia de soporte técnico normativo y de
asistencia técnica a la gestion de la DCEA en el ambito de la inocuidad de los alimentos;
esta conformada por tres profesionales: 01 Bidlogo y 02 médicos veterinarios y cuenta
con el apoyo de una secretaria.

El Plan de Trabajo para el 2018 contempla los siguientes 05 objetivos principales:

M. NIEVA

Objetivo 1: Proponer documentos técnico normativos con enfoque de riesgo en
materia de higiene e inocuidad de los alimentos.

Esta orientado a la formulacion de proyectos normativos transversales en los que
intervienen otras autoridades sanitarias en materia de alimentos (rastreabilidad,
istribucion y transporte de alimentos); proyectos para la gestion de riesgos de la
utoridad sanitaria como los orientados a las medidas sanitarias de seguridad y para las
uestras de alimentos sin valor comercial, proyectos vinculados a procedimientos de

c. PUEMAPE El Plan contempla la actualizacion de normativa sanitaria vigente que precisa ser
modernizada con enfoque de riesgos, como la normativa orientada a los servicios de
alimentos de colectividades, mercados de abasto y expendio en la via publica.
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Objetivo 2: Fortalecer capacidades de los gobiernos regionales y locales para la
implementacion de la normativa sanitaria de alimentos nacional, en prevencién y
control de los factores de riesgo sanitario asociados a los alimentos en proteccién
de la salud publica.

La Direccion de Inocuidad Alimentaria través de esta Area brinda asistencia técnico
normativa en diversos grupos de trabajo, comisiones y grupos técnicos de otros sectores
(MINAGRI, MINCETUR, MINAM, entre otros) que elaboran normativa, planes y
programas relacionados a los alimentos desde diferentes enfoques en el marco de la
normativa sanitaria nacional.

Para este objetivo se ha previsto enfatizar la asistencia técnico normativa en los niveles
de gobierno regional y local, a fin de facilitar la implementacion de la normativa sanitaria
de los alimentos.

Objetivo 3: Facilitar la difusion y aplicacion de la normativa sanitaria de
alimentos a nivel nacional en el sector publico y privado.

En el Plan de Trabajo se contempla la difusion y la aplicacion normativa sanitaria de
alimentos en eventos macroregionales o jornadas en los que participen los niveles
regionales y locales.

Se ha incluido la elaboracion de material didactico que facilite la comprension e
implementacion de la normativa sanitaria en particular para las pequefas y micro
empresas de elaboracion, distribucion y expendio de alimentos.

En atencion del sector privado se ha priorizado la implementacion de la normativa
sanitaria en las pymes alimentarias a través de organizaciones especializadas.

Objetivo 4: Implementar los temas relacionados a las Medidas Sanitarias y
Fitosanitarias (MSF). Obstaculos Técnicos al Comercio (OTC), vinculados a los
alimentos, en los acuerdos, convenios, memorandum de entendimiento y similares,
nacionales e internacionales.

En el marco del Convenio N° 004-2016-MINAGRI-DM, Convenio de Colaboraciéon
Interinstitucional entre el Ministerio de Agricultura y Riego- MINAGRI, el Ministerio de
Salud -MINSA y el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, el Area técnica ha
considerado en el Plan las actividades relacionadas a los procesos de armonizacién de
certificados sanitarios para alimentos industrializados de origen animal destinados al
consumo humano.

Para este afo se tiene previsto desarrollar los acuerdos o planes de trabajo para la
implementacion de los compromisos sanitarios referidos en los acuerdos comerciales,
binacionales, entre otros.

Asimismo se continuara participando y brindando asistencia técnica en las reuniones,
comisiones y similares en el marco de los Acuerdos de MSF y OTC de la OMC, Acuerdos
Binacionales, Bilaterales y Regionales, Comités nacionales, Codex Alimentarius
(Comités), entre otros foros nacionales e internacionales.
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PROVEIDO N° 178-2018/DCEA/DIGESA

Visto el Informe N° 001566-2018/DCEA/DIGESA que antecede, la suscrita lo hace suyo en
todos sus extremos, por lo que se remite a la Direccién General, para su aprobacion
correspondiente.

Lima, 286 FEB. 2018

MINISTERIO DE SALUD

Direccion General de Salud Amblental
@ Inocuidad Alimentaria

........... /b “g c.a::__/!&,
ING. MARIA EUGENTE NIEVA MUZURRIETA

Directora Ejacutiva
Direccién de Certiticaciones y Autorizaclones
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Objetivo 5 Brindar el apoyo a la Comisiéon Multisectorial Permanente de Inocuidad
Alimentaria-COMPIAL como secretaria técnica y al Comités Nacionales del Codex
Alimentarius. (Contaminantes, Residuos de Medicamentos Veterinarios en
alimentos, Inspeccion y Certificacion de Alimentos, entre otros)

La DCEA, a través de esta area técnica desempena la funcién de la Secretaria Técnica
de la COMPIAL, no solamente como un apoyo en la gestion documentaria y desarrollo de
las reuniones, sino en la conduccion de grupos técnicos de trabajo, investigacion técnico
normativa para analisis de los miembros, formulacion de perfiles técnicos de proyectos de
asistencia técnica, coordinacién técnica de campo, entre otros.

Se prevé para este afio impulsar espacios de coordinacion multisectorial en el nivel
regional y difundir las acciones de la Comision en este nivel, fortalecer la participacion de
los miembros e invitar la participacion de representaciones de otras instancias a las
reuniones.

lll- CONCLUSIONES

El Area Técnica de Normas Sanitarias en relacién a la inocuidad de los alimentos, ha
elaborado una propuesta de Plan de Trabajo para el afo 2018 cuyas actividades se
hallan prevista en el POl 2018, el mismo que se pone a consideracién de la Direccion
Ejecutiva de Certificaciones y Autorizaciones para revisién y opinién favorable, a fin de
proceder con las actividades programadas.

Atentamente, -~
@Zﬂ/% & 4 .:/',- );’f
Bertha Mufioz Veneros MV. Carmen Puémape Vallejo
CMVP 2333 CMVP 5529
Especialista en Higiene Alimentaria | Especialista en Salud Ambiental |

) Coordinadora
Area técnica de Normas Sanitarias

Blga. Danny Altaniirano Bonett
CBP - 4681
Especialista en Higiene Alimentaria |
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1. INTRODUCCION Y ANTECEDENTES

Siendo ia Inocuidad de los Alimentos una funcién -esencial de la Salud Publica, en el afio 2008 se
aprueba el DL 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos y su Reglamento aprobado con DS 034-2008-
AG.

Este marco juridico aborda iz inocuidad de los afirentios con un enfoque de cadena alimentaria "de la
granja/mar a la mesa” encargando corpetencias en el nivel nacional, al Ministerio de Agricultura y
Riego a través del SENASA en materia de inocuidad de fos alimentos de produccion y procesamiento
“primario; al Ministerio de Salud a través de la DIGESA en maferia de los alimentos elaborados
industriaimente a excepcian de los pesquerss y acuicolas; y el Ministerio de la Produccién a traves del
SANIPES para los alimentos de origen pesquero y acuicola: Asimismo - establece roles y funciones
para los Gobiernos Regionales y Locales, comprometiendo la participacion de todos los actores
involucrados, publicos y privados, como son: autoridades competentes, consumidores' y agentes
economicas, vale decir productores (primarios y procesadores).

Asimismo, 1a Ley de Inocuidad.de los Alimentos da creacion de la Comisicn Multisectorial Permanente
de Tnocuidad Alimentaria (COMPIAL)!, que entra en funciones en abril del afio 2009 como un espacio
colegiado de coordinacion entre las diferentes autoridades sanitarias y sociedad civil, siendo su
funcién principat la de coordinacidn y el seguimiento de la aplicacidn de la Ley en los diferentes
niveles de gobiemno, asf comio la coordinacion con los consumidores y los diferentes agentes
econdmicos involucrados en cualquiera de las etapas de la cadena alimentaria.

POLITICA SECTORIAL

En relacidn a las fupciones de la Direccion General de Saiud Ambiental e inocuidad Alimentaria-
DIGESA, el Decreto Supremo N*008-2017 que aprusba el Reglamento de Organizacion y Funciones-
ROF del Ministerio de Salud, otorga, entre otras, las siguientes funciones especificas a la Diteecion
de Certificaciones y Autorizaciones.

»  Formular las politicas en materia de salud ambiental e inocuidad alimentaria, en e marco de
sus competencias y én concordancia con fas normas nacionales internacionales,

» Formular normas, lineamientos, protocelos y procedimientos para otorgar certificaciones,
autorizaciones sanitarias, permisos, registros, notificaciones sanitarias obligatofias y -otros en
materia de Salud ambiental e inoculdad Alimentaria. _

« Brindar asistencia técnica y capacitacién especializada a los diferentes niveles te gabierno, en
materia de su competencia.

o Emitiropinion en materia de sus competencias.

o Las demas funciones gue le corresponda de acuerdo a las disposiciones legales vigentes y
aqueilas que le asigne elfla Directolfa General de la Direccion General de Salud Ambiental e

tnocuidad Alimentaria - DIGESA.

Para el pleno cumplimiento de ias funciones establecidas en el ROF del MINSA, la DCEA cuenta con

un Area Técnica de Normas Sanitarias de cerécter funcional, que desde el afic 2015 incorpora la

- tematica de Asuntos Internacionales con el propdsito de alender los compromisos en materia de

I inocuidad de los alimentos con las autoridades sanitarias de ofros paises.

Asimismo, se cuenta con el Convenio N° 004-2018-MINAGRI/DM con SENASA, que obliga a la
coordinasidn y armonizacion con autoridades sanitarias de otros paises, de la certificacion sanitaria de
impottacién de afimentes, asf como Ja revisién técnica de los proyecto rormativos emitidos por ofros
paises en el marco de los Acuerdos OTC y MSF de fa OMC. '

! Creada per ia Ley de inotuidad de [os-Alimenios, Decrsto Legislative N°1062, integrada por ef SENASA con competencias sobre los alimentos
agropacuarios de produccidn ¢ procesamisnio, ia DIGESA con competencias sobre los aiimentos agropecuarios siahoradds ndustialimente-y el SANIPES
con compelencias en toda la cadena pesquera y acldvola,
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£n este contexts, ¢! Area Técnica de Normas Sanitaras desarrolia las acciones estratégicas
siguientes:

v Formula propuestas de documentos técnicos normativos con enfoque de riesgo, en materia de
‘higiene e inocuidad ‘de fos alimentos, consistentes con la normativa internacional del Codex
Alimentarius v en aplicacién de fa RM n® B50-2016/MINSA, “Normas para la Elaboracion de
Documentos Normativos del Ministeric de Salud'.

v Formula, ejecutar planes de trabajo y de investigacién aplicada en coordinacion con otros
sectores que contribuyan al soporte y validacidon téenica de los proyectos normativos y la
actualizacidn de la normativa sanitaria vigente.

v Emite opinidn técnica y atender consulias telacionadas con aspectos 1écnicos y normativos
relacionados con la impertacion y exportacian de alimentos de competencia de [a DIGESA, en
&l marco de Acuerdes, Convenios, Proyectos de cooperacion v simitares

v Fortalece capacidades y brindar asistencia técnica en materia técnica y normativa para
cumplimiento de la legistacion -sobre inocuidad de los alimentes a diferentes niveles de
gobierno y sectores,

v Participa en las reuniones multisectorisles en temas de inocuidad de los alimentos y de los
Grupos técnicos de los acuerdos comerciales de MSF, OTC de ja OMC, Binagionales y o
similares.

v Ejerce la Secretaria Técnica de la Comisidn Muitisectorial de Inocuidad Alimentaria -
COMPIAL y ser punto de contacto para la recepcion de alertas en inocuidad de alimentos.

v Participa-en comités técnicos del Codex Alimentarius ¥ grupos de {rabajo

En esie contexto se vierien elaborando las propuesta normativas y actualizando la normativa sanitaria
para los alimentos destinados al consumo humano y otras de caracter transversal dlrtgida a todas las
fases de la cadena alimentaria {aimacenamiento, fransporte; rastreabilidad comunicacion de riesgos,
Iimites maximos de residuss de contaminantes, entre otros) vinculades a la inccuidad de los
alimenios.

En aplicacion del principio basado en ciencia para las normativas sanitarias, se vienen generando
evidencia mediante planes de investigacidn aplicada a los alimentos de mayor riesgo y dirigidos a
poblaciones vuinerables principalmente. En los (itimos. 5 afios se confirmé la circulacién de Listeria
monocytogenes en guesos frescos (tipo artesanal), Salmoanella infantis en productos avicolas entre
otros, fo que refleja dsbilidad en los sistemas de vigilancia y control desde la. produccién primaria
hasta la comercializacion inclusive de 165 alimentos importados.

También podria sefalarse que existe ain una brecha entre las exigencias sanitarias para el mercado
nacional y el externc (exporiacidén) ya gue los sistemas de inccuidad son implementados
principalmente por las empresas exportadoras, por lo que se viene realizando esfuerzos en reducir
dicha brecha con fa exigencia de la certificacion sanitaria de los Principios Generales de Higiene del
Ceadex y el Sistema HACCP para producir y comercializar alimentos inocuos.

Hasta hoy, se evidencia la debilidad en la implementacion de la Ley de inocuidad de los Alimentos y
su reglamento, el incumplimiento en la aplicacion de las normas sanitarias vigentes. por parte de
algunas autoridades regicnales y locales y de ios propios agentas productivos, coma las MYPES

Resulta de importancia. el trabajo de difusién normativa .en materia de inocuidad de los alimentos con
las municipalidades que permita atender la situacion sanifaria muchas veces deplorable de log
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mercados de abasic mayorista y minoristas, asi como ofros rubros relacionados al transporte,
distribucién y comercializacion de alimenios del &mbito municipat.

El presente Plan de Trabajo 2018, enfoca actividades en atencidn a la problematica existente
orientada. hacia {a implementacién del marco juridico de inotuldad de los alimentos a nivel nacional,
regional y local, contribuyendo al fortalecimiento del sisterna nacional de inocuidad de los alimentos en
todos sus componentes; regulacion, inspeccién’auditoria, control, certificacion, monitoreo de peligros,
rastreabilidad, comunicacién de riesgos, entre otros componentes.

2.- FINALIDAD

Proteger la sail_.;.’d de la poblacion en el marco de los aspectos teécnicos normativos y sanitarios en
materia de inocuidad de los alimentos; contribuyendo a la facilitacion del comercio en el ambito de
la aplicacién de medidas sanitarias.

3.- OBJETIVOS

3.1 Proponer documentes técnico normativos con enfoque de: riesgo en materia de higlene e
mocuidad.de los alimentos.

3.2 Fortalecer capacidades de los gobiemos regionales y locales para la implementacidn de la
normativa sanitaria de alimentos nacienal, en pre_\rencién y control de los factores de . riesgo
sanitario asociados a los alimentos en proteccién de la salud piblica.

3.3 Facilitar la difusion y aplicacién de ta normativa sanitaria de alimentos a nivel nacional en el
sector pablico y privado.

3.4 implementar los temas relacionados a las Medidas Sanitarias y Fitosanitarias (MSF).
Obstaculos Técnicos al Comercio (QTC), vinculades a los alimentos, en los acuerdos,
convenios, memorandum de entendirniento y similares, nacionales e internacionales. B

3.5 Brindar el apoyo a la COMPIAL como secretaria técnica y al Comités Nacionales del Codex
Alimerntarivs. ( Contaminanies, Residiios de Medicamentos Veterinarios en alimentos,
Inspeccién y Certificacion de Alimentos, entre otros)

4.- AMBITO DE APLICACION

El presente plan de tabajo estd enmarcado en el Plan Operativo lnstitucional 2018 y se
desarretiaré a nivel nacional, en coordinacién con los gobiernos regionales y locales.

5.- BASE LEGAL

v Lay N° 26842, Ley General de Salud, _

¥ Ley N° 27867, Ley Crgénica de Gobigrnos Retionales

v Ley N° 27972, Ley Organica de Municipalidades, _

v Decreto Legislativo N 1161, Ley de Organizacidn y Funcienes del Ministerio de- Salud

v Decreto Legistativa N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos. '

v Decreto-Supremo N* 034-2008-AG, Reglamento dé la Ley de Inocuddad de los Alimentos.

v Decreto Supremo N°008-2017, Reglamente de Organizacion y Funciones (RCF) del Ministerio
de Salud

v Politica Nacional de Salud Ambiental 2011 - 2020 RM N° 258-2011/MINSA.

v Plan Estratégico Sectorial Multianual 2016-2021 def Ministerio de Salud — RM N°367-2018.

v Resolucion Ministerial N°1131-2017-MINSA Plan Operativo Institucional 2018.

h
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§.- ESTRATEGIAS:

v Incluir en la formulacién y validacion de. las propuestas normativas, la participacion de

entidades y organizaciones pubiicas y privadas relacicnadas af tema de alimentos.

Aplicar 2l principio de decisién basada en clencia a través de la investigacion aplicada en
materia sanitaria e inocuidad de los alimentos.

Atticular el frabajo con las-autoridades competentes (DIRESA, SENASA, SANIPES, MINAGR,
MINCETUR, Ministerio de Relaciones Exteriores, Cooperacion Internacional, -Aduanas, otras)
y el sector privado,

‘Identificar fuentes de cooperacion y asistencia técnica a nivel naciopal & internacional para fa

implementacién de las actividades.

Incidencia politica y técnica con los gobiernos regionales y locales para cumplimiento de la
Ley de Inccuidad de los Alimentos y su reglamentacion derivada.

Coordinacion con los puntos de contacto y de notificacién de las autoridades competentes de
otros paises para la atencion de asuntos internacionales vinculados a aspectos técnicos
normativos en inocuidad de los alimentos.

Impulsar la formacidén de espacios de coordinacion intersectorial en Jas regiones para
fortalecer el cumplimiento de la Ley de Inocuidad de lgs Alimentos y su reglamentacion
derivada en ariculacio: con la COMPIAL.

7.- ACTIVIDADES:

7.1. Para el Objetivo 3.1 Proponer documentos técnico normativos con enfoque de riesgo
&n materia de higiene e inocuidad de los alimentos.

Formulacién de documentos normativos

1.

N

Piincipios Generales para la rastreabilidad de los alimentos con fines de inocuidad, incluye el
retiro de productos del mercado.

Norma Sanitaria para Muestras de Alimentos que no requieren Registro Sanitario.

Norma Sanitaria por producto {Norma Sanitaria para bebidas alcohdlicas vitivinicolas y
derivados).

Norma sanitaria para el fransporte y distribucion de alimentos a los centros de
comercializacién de alimentos.

Normas Sanitarias para la importacion de Alimentos (Directiva para la estandarizacién del
Certificado de Libre Venta para alfimentos industriaiizados importados, Directiva Sanitaria para
la reimportacién/reingresc de alimentos al pals

Norma Sanitaria. para envase de uso alimentario.

Directiva Sanitaria que uniformiza criterios técnicos para otorgar y modificar el Registro
Sanitario.

Directiva Sanitaria que establece el perfil y competencias del Inspector Sanitario de Alimentos.
Directiva para atribui/otorgar ol agsiamiento de stock de etiquetas en alimentos efaborados
industrialmenta.
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Actualiraciéh de normas sanitarias.

Reglamento Sanitario de Funcionamiento de Mercados de Abastos, aprobado con R.M. N°
282-2003 / SA. _

Norma sanitaria para el expendio de alimentos en la via publica, aprobada con R.M.N°014-82-
Normas. para el Establecimiento y Funcionamiento de Servicios de Alimentacién Colectivos
aprobada con Resolucién Suprema N*0019-81-SA/DVM

Plan de Trabajo de la COMPIAL 2013-2021

Validacion y seguimiento de proyectos para aprobacién

1.

2.

Proyecto Normativo actualizacion de la "Norma. Sanitaria para los Restauranies y Servicios
Afines”. (RM. 518-2016/MINSA Pre publicado por 15 dias).

Proyecte Modificacion de los articulos 30, 34, 72 y 73 del Reg!amento sohre Vighancia vy
Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas, aprobade mediante Decreto Supremo N* 807-88.
SA.

Manual Armonizado del Inspéector Sanitario de Alimentos:

7.2 Para el objetivo 3.2: Fortalecer capacidades de los gobiernos regionales y locales para

la implementacién de la normativa sanitaria de alimentos nacional, en prevencién y
control de los factores de riesgo sanitario asociados a los ‘alimentos en protecsién

de la saiud publica.

Asistencia técnica a log gobiernos regionales y locales en eventes de fortalecimiento de
cepacidades téonicas para el cumplimiento de la Ley de lnocuidad de los Alimentos y
normativa sanitaria vigente.

Reunicnes con los agentes decisores de los gobiernocs locales para eompromete’f" la
implementacion de la Ley de Inocuidad de los alimentos y su reglamenio.

Generar informacion relevanie sobfe aspectos de gestion para la implementacion de la
nofmativa sanitaria de alimentos por parte de ios Gobiernos Locales de Lima.

7.3. Para el Objetivo 3.3: Facilitar la difusidn y aplicacién de la normativa sanitaria de
alimentos a nivel nacional en el sector publico y privado,

\dentificar a los puntos de contacto en los gobiernos regionales para la difusion y aplicacion de
las normas sanitarias de alimenios asl como la recepcion de las necesidades para su
aplicacidn.

Eventos macro regionales para la difusion de la normativa sanitaria vigente en inocuidad
alimentaria para los actores involucrados.

Difusién normativa para su implementacion en el sector privado pricrizande fa MYPES,

Gestionar la edicién de material didédctico que facilite la difusion normativa.
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7.4 Para el Objetivo 3.4 Implementar los temas relacionados a las Medidas Sanitarias y
Fitosanitarias (MSF). Obstaculos Técnicos al Comercio (OTC), vinculados a los
alimentos, en los acuerdos, convenios, memorandum de entendimiento y similares,
nacionales e internacionales.

1.

Faciitar s informaridn de los reouisitos de imporfacion v exportacidn de alimentos
industrizlizados para consumo humano.

Seguimiento de ia implementacion del Convenio con SENASA.

Revisién técnica de los proyéecto de reglamentos técnicos emitidos por otros pajses en el
marco de los Acuerdos OTC y MSF de la OMC,

ldentificar los. puntos de contacto con las autoridades sanitarias de otros paises para
intercambic de informacién vy atencién de consuitas técnico normativas, relacicnadas a la
importacién y exporiacion de alimentos.

Participacion técnica en las reuniones, comisiones y similares en el marco de Jos Acuerdos de
MSF y OTC de la OMC, Acugrdos Binacionales, Bilaterales y Regionales, Comites nacionales,
Codex Alimentarius (Comités), entre ofros nacionales e internacienales.

7.5. Para el Objetivo 3.5: Brindar el apoyo a la COMPIAL como secretaria técnica y a los
Comités Técnicos Nacionales del Codex Alimentarius, {Contaminantes, Residuos de
Medicamentos Veterinarios en alimentos, Inspeccidn y Certificacidon de Alimentos,
entre otros).

1.

2.

Fortalecimiento de la COMPIAL =n cumplimiento de ias reuniones agendadas para el 2018,

Reuniones con grupo técnico de la COMPIAL (SENASA, SANIPES, DIGESA) para desarroliar
planes detrabajo conjuntos.

Gestionar ia designacitn del punto de contacto pafs en la Red Internacional de Autofidades en
materia de Inocuidad de los Alimentos - INFOSAN de a CPS/OMS

Participacién en Comités Técnicos Nacionales del Codex Alimentarius, {Contaminantes,
Residuos de Medicamentos Vetsrinarios en alimentos, [nspeccion y Certificacion de
Alimentos._ entre otros).

8.- PRESUPUESTO

Para el desarrolio de las actividades se dispondra del presupuesto de recursos ordinarios de la
DIGESA ~ (RO programado en PQI 2018} vy presupuesto de otras instituciones SENASA, SANIPES,
Gobiernos Regionales Locales y Cooperacion Internacional:
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- INDICADORES

9.1. Para el Objetivo 3.1. Proponer documentos técnico normativos con enfoque de riesgo
en materia de higiene e inocuidad de los alimentos.

FICHATECNICAMATRIZBE  |AvexResponsahle de! Procesamiento de 13 Informacidn
INDICADORES Area Respansabla Técnico!

Area Técnicas de Normus Sanitadas

Nombee de] tndicador™
N° de proyectos de docurmentos normatives propuestos
: ‘:\_'Prapon'er’documentds'normatwos con enfoque e riesgd a fin de regular aspecios téeaicos
. Befinitindel Indicador 3 f sanitarios en materia de inodéidad alimentaria,
Mide el simero % d2 documentos normativos propuestes, de fos programados
T!pu dé Indicador ; Proceso - Proposito:Regular en temas de (noculdad Alimentariz, a fin de profeger fa saiud defa pnblacmn.

: Codiga™

Ciloulo de! Indicador ™ Numeradgr

Son tog documentos normatives ﬁufas, Dacrein
teglslabives, NTS, que propone (Formuta)fs Ditetcion de
inoeydiad Alfemntaria y eleve al Ministerio De <aTud para

! K* Dotumentos normativos propuastas s probacid
Renominador
N* Documentos pomativos programados Sor to5 documentos normativos: guss, ditectives, normas

"{sanitarias, gue se han progeameds formuler,

9.2. Para el objetivo 3.2; Fortalecer capacidades de los gobiernos regionales y locales
para la implementacién de la normativa sanitaria de alimentos nacional, en prevencion y
control de los factores de riesgo sanitario asociados a los alimentos en proteccion de la

salud puablica.

' Area Responsable del Procesamienta de Lz Informacién
FICHA TECMICATAATRIZ UE o B

INDICADORES ‘Area Responsahle Térpicn:
Area Técnleas de Normas. Sani

jas

Nombra del Indicador ™
N” de asistencias téenleas programadas

| Codigot™!

¢ pefinidon del Indicador ™ Formtecimiento de capatidades v asistencts téenica
. Mide el admero % de asistenclas técnica realizadas de fos programados

. Indieadaf : Procesn _ _

) oposito; Bindar sslstencly téenica enaspectos téenicos novmativos pard su implementacid

'gcélcula_ del Indicador

b

Sn"\ tas asiter‘uas téenicas reatizaas a los
pobiarnos regionaies, Jorales y otros sectores

N* de aslstenciss téenicas restizadas

" a5 tacai 4 Denominador ) ]
" Asistencias tecnicas programacos son has asistencias ténicas que se hian pregramada
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9.3. Para el Objetivo 3.3: Facilitar la difusion y aplicacién de la normativa sanitaria de
afimentos a nivel nacional en el sector pitblico y privado.

ACHATECNICAMATRIZDE

Area Responsable del Procesamients de fa liformacién

INDICABORES

Area Hespcnsah?e'femlm.

_Nnm_r del Indigador™

* Cotigo™

N® de eventos para la difusion de nonmativa de inacuidad alimantaria

Definicidn del lndicador

“Facilitar fa difusin y aplicacin de 1 nomnativa sanftarss de alimentos 2 nivel naciona

© Tiiede Indicador: Impact

! Propésito: Difundir la normativa vigente y actual para suaplicag

Calculo del Indteador

__N"eventos para la difusidn de documantas nermativas

_ N*eventos programadns

R

Kumerado# )
50n fos almeros d sventos e fos que se particips parate
difuston de normativa

Denominador
$an [os evantos progremades

9.4. Para el Objetivo 3.4: Implementar los temas relacionados a las Medidas Sanitarias y
Fitosanitarias {(MSF). Obstaculos Técnicos al Comercio {OTC), vinculados a los alimentos,
en los acuerdos, convenios, memorandum de entendimiento y ssm;lares, nacionales e

internacionales.
: FICHA TECNICA MATRIZ DE Araa Responsable def Procesamiento de fa Informatidin
i INDICADORES Area Responsable Fécnico:
: Area Técnicas de Normas Sanitarias

Hombre del Indicador™?

1 ‘codiga™y

% De avance de ectividades programadas en plan de trabajo

| Definicién del Indicador :

implamentar compramisos asumidos en matetis de inocuidad de los sfimentos,

! Tipode Indicador: Procese

¢ Cdlote del Indicador Y

N® de actividades desareliadas

Propésita : Facilitar I implementacion de los compromisos asumidos en tonvenios y simllares.

Nnmeradcr
Act&v;dades dﬂsamlladas las mismas que 5¢ han
establecido an ef plan de trabejo

: I° de cctividades pprogramadas.

Denomtf‘ador
AC'wmaﬂ..s prmr‘amdas en e! pian de trana}
reusitones, facilitar requisitos para it importaciny
sxportacion de afimantos indusirializades para
cofisums humano,
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9.5. Para el Obijetivo 3.5: Brindar el apoyo a la COMPIAL como secretaria técnica y a los
Comités Técnicos Nacionalés del Codex Alimentarius. (Gontaminantes, Residuos de
Medicainentos Veterinarios en alimentos, Inspeccion 'y Certificacion de ‘Alimentoes, entre
- otros). -

Area Responsable del Procesamiento-de la informacisn
Area Responsable Téenico:
Area Técnicas de Normas Sanitarias

FICHA TECNICA MATRIZ DE
INDICADORES

Nambre del Indicador
§° da reunionss programadas (mensusl}
* Definicidn del Indicador ™ Apoyo tecnico 2l COMPIAL '

, Mide el ndmero % de reuniones técnicas raalizadas sobre las programados

- Tipo de Indicador: Indicador de Proceso

= Codign™

 Cétulo del tndicador ™ ' Numerador
: Reuniones reatiiadis y hue se evidencian a brver de detns
§* ga reuniones realizadas de atuerdos,
Berominador - .
"N deTeuniones programados _ Son fas reunienzs de COMPIAL esten prografmades
B o ' © lrealizarizs 08 vey al wes.

8. ANEXOS (siguiente pagina)

M. Nievale)
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Anexo N° 1 CRONOGRAMA

Cbjetivo 3.1: Proponer decumentos técnico narmativas con eafoque de riesgo en materia de higiene e inocuidad de los alimentos.

ACTIVIDADES ENE | FEB MAR ABR MAY JUN JuL AGOS SET QCcT | NOV Dic
1.Formulacion de proyectos X X X X

normativos

2. Actualizacién da normas sanitarias. X X X JX X X

3 Validacidn y seguimianio de 1K X X A A %
proyectos para aprobacion j ! 1

Ohjetive 3.2: Fortalecer capacidades de los gobiernos regionales y locales para la implementacion dé la normativa sanitaria de
alimentos nacional, ep prevenrion y control de los factores de riesgo sanitario asociados a (os alimentos en proteccion de la salud

plblica
ACTIVIDADES ENE FEB MAR ABR may JUN JUS. AGD SET OCT | NOV DiC
1. Asistencia técnica a los gobiernos X X X X X X

regionales y locales. en evenitos de
fortalecimiento. de  capacidades
técnicas para el cumplimiento de la
Ley de inocuidad de los Alimentos y
normativa sanitaria vigente,

2. Reuniones con los agentes X X X X X X
decisores de los gobiernds locales
para comprometer la implementacicdn
de la Ley de Inocuidad de los
alimentes .y su reglamento.

2 Conerar informacion relevante X X
soghre aspectos de gestidn pare la
Implementacidn de  la normativa
sanitaria de alimentos por parte de
los Gohiernos Locales de Lima.
(Consultoria)

Objativae 3.3:  Facilitar la difusiény aplicacién de la normativa sanitaria de alimentos a nivel nacional en ef sector piiblico y privado.
ACTIVIDADES ENE | FEB | MAR | ABR | MAY | JUN | JUL | AGO | SET | QCT | NOV | DIC

i, |dentlificar a los puntos de. contacto X X X X X X
en los gobiernos regionales para la
difisidn ¢ aplicacion de las normas
sapitarias. de alimentos asl como la
racepeion de las necesidades para su
aplicacion.

2. lornadas de Difusidn:  Eventos X X X
macra regionales  [Norte, Centro y
Oriente} para la difusidn de I3
normativa  sanifaria  vigente en
iocuidad a!ime_nta_ri’a para los actores
involucrados.

3.Difusion narmativa para su

implementacién en el sector privado X X
priorizandoia MYPES.

4Gestionar la edicion de material X X X X

diddctice que facilite la  difusidn

normativa

Objetive 3.4: Implementar [os temas relacionados a fas Medidas Sanitarias'y Fitosanitarias (MSF). Obstédculos Téenicos al Comercio
{OTC), vinculados a los alimentos, en los acuerdos, comvenios, memerindum de entendimiento y similares, nacicnales e
internacionales,

ACTIVIDADES [ENE | FeB [ MAR | AsR | may [ JunN | JUL | AGo | seT | ocr [ Nov | DIC

12
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1. Fadilitar |2 informacidh de los
requisitos  de  importacion  y
exportacién de  alimentos
industrializados para consumo
humano.

2. . Seguimiento de. . la
implementacién del Convehic con
SENASA,

3. Revision téenica de los proyacto
de reglamentos técnicos emitidos por
otros paises efi el mafco de los
Acuerdos OTC y MSF defa OMC.

ET v
>

5, identificar los puntos de contacto
con las- autoridades sanitarias de
otros paises para intercambio de

informacién y atencién de consultas

téenico normativas, relacionadas a la
importacidn y  exportacion  de
alimentos

6, Participacidh  técnica en  las
reuniones, comisiones y similares en
el marco de los Acuerdos de MSF y
OTC de la OMC,  Acuerdos
Binacionales, B’iiater;!es v Regionales,
Comités nacionales, Codex
Alimentarius (Comités), entre otros
nagionales e internacionales,

OChjetivo 3.5: Brindar el apoyo a la COMPIAL como sec
{Contaminantes, Residuos de Medicamentas Vet

erinatio

s an afimentas,

Inspecc

entre otros).

retaria téonica v 8 los Comités Téenicos Nacionales del Codex Alimentarius.
an y Cartificacion de Alimentaos,

1. Fortaledimierito dé la COMPIAL en
cumplimiento  de las reuniones
agendadas para el 2018

X

X

X

X

X

X

X

X

X

X

X

2. Reuniones con grupo féchico de {a
COMPIAL (SENASA, SANIPES, DIGESA)
para desarroilar planes de trabajo
conjuntos:

3. Gestionar la designacién del
punto de contacto pafs en la Red
international de Autoridedeés en
materia de inocuidad de los
Alimentos - INFOSAN de la OPS/OMS

4. Participacion en Comités Técnicos
Naclonzales del Codex Alimentarius.
ontaminantes, Residuos de
? d_i_tamentos Veterinarlo_s en
alimentos, Inspeccion y Certificacién
de Alimentos, entre otros),

M. Nieva(gj
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