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1) ANTECEDENTES

En los primeros meses de este afo 2016, la OPS estuvo trabajado con las diferentes
Direcciones del MINSA, el Plan de Trabajo de Cooperacién Técnica Bienal 2016-
2017 en el que se incluyé el Area programatica: 5.4 “Inocuidad de los alimentos”, en
la cual conjuntamente con la Direccién de Inocuidad Alimentaria-DIA se establecieron
las siguientes Actividades (Phases):

5.4 Inoguidad de ios alimentos
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En relacion a lo sefialado como Productos/Servicios cabe destacar la identificacion y
gestion de riesgos por contaminantes quimicos, en el marco del cual se dio prioridad a
los residuos de medicamentos veterinarios toda vez que la OPS manifestd que es de
interés en salud el tema de resistencia a los antibiéticos en la poblacion humana, por 1o
cual el MINSA de propuso elaborar los lineamientos para el Plan Nacional de
Prevencion y Control de la Resistencia a los Antimicrobianos en el PerG. (Reunion
celebrada en al OPS, el 25 de enero del 2016)

Cabe sefalar que el Ministerio de Salud mediante Resolucion Ministerial N°® 372-
2016/MINSA aprobd la “Norma Sanitaria que establece los Limites Méaximos de
Residuos (LMR) de medicamentos veterinarios en alimentos de consumo humano” que
contiene una primera lista de principios activos con sus correspondientes LMR, lo que
contribuira a la vigilancia y control de su presencia en alimentos, asi como a la relacion
de los mismos con la resistencia a antibiéticos de uso humano.

En este contexto se sostuvo una reunion con representantes de la OPS, Pr. Marco
Vigilato y Dra. Ana Maria Navarro, quienes sefialaron la importancia de trabajar sobre la
investigacion de la presencia de residuos de medicamentos de uso veterinario en
productos de origen animal, como los quesos frescos, siendo que la DIA contaba con un
Plan de Trabajo para la rastreabilidad en dichos alimentos.

Con fecha 15 de marzo del afio en curso, la DIA a través del Area técnica de normas
sanitarias, realizé una reunion de coordinacién, asistiendo representantes del SENASA,
OPS, Municipalidad Metropolitana de Lima y del Laboratorio de la DIGESA, a fin de
estructurar una propuesta para elaborar el Plan de Trabajo “ldentificacion y
prevencion de peligros microbiolégicos y de residuos de medicamentos
veterinarios asociados al consumo de quesos frescos artesanales”.

Con fecha 16 de mayo del presente, la DIA en presencia de estas mismas instituciones
y el Laboratorio del Instituto Nacional de Salud (INS), presentd el Plan de Trabajo:
“|dentificacion y Prevencion de Peligros Microbioldgicos y de Residuos de
Medicamentos Veterinarios Asociados al Consumo de Quesos Frescos Artesanales’
para recibir comentarios y aportes para su consolidacion y presentario para su
aprobacion y compromiso para su ejecucion por parte de las instituciones participantes.
Se adjunta Acta

2) ANALISIS

Mediante el presente informe técnico el Area técnica de normas sanitaria presenta para
su aprobacién el Plan de Trabajo: “|dentificacion y prevencién de peligros
microbiologicos y de residuos de medicamentos veterinarios asociados al
consumo de quesos frescos artesanales” el cual ha sido coordinado y consensuado
en reuniones de trabajo y mediante correos electronicos con representantes de la OPS,
el INS, el SENASA, Municipalidad Metropolitana de Lima y la DIGESA (Laboratorio de
Control Ambiental) .

TP

El objetivo del Plan es: Identificar y prevenir los peligros y riesgos microbioldgicos y de
residuos de medicamentos de uso veterinario asociados al consumo de quesos frescos

artesanales en las regiones de Cajamarca, Lima (Huacho. Huarochiri y Lima -
Metropolitana). .
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Las principales estrategias, del presente plan de trabajo, se orientaran a realizar:

* La evaluacion sanitaria de las mypes seleccionadas que conforman la cadena
alimentaria de los quesos frescos (centros de produccién de quesos — fabricas).

¢ Toma de muestra de leche (materia prima) y quesos en centros de produccién,
centro de distribucién y centros de expendio.

» Ensayos para la identificacion de peligros microbiolégicos y de residuos de
medicamento de uso veterinario en las muestras tomadas.

¢ Antibiogramas para determinar el nivel de sensibilidad y resistencia a los
antibidticos por parte de los agentes patégenos aislados en las muestras.

» Capacitaciones a las mypes en principios generales de higiene y sistema HACCP
con fines de certificacién,

e Elaboracion de matenales educativos e informes.

» Auditorias de las mypes del programa para encaminarlas hacia la certificacion
sanitaria y posterior fiscalizacion.

En relacién a los lugares de muestreo especificos; ndmero de muestras(n) e
Instituciones participantes, aquellas se encuentran en el anexo n.° 4 del presente
plan de trabajo

En reiacién al financiamiento de las actividades, cabe sefalar que ias instituciones
participantes consideraran los requerimientos en sus respectivos planes operativos
institucionales (POI).

Por otro lado la OPS en el marco de su Plan de Trabajo ha incluido brindar asistencia
técnica y buscar cooperacién internacional principalmente para los temas de
capacitacion, elaboracion de materiales e insumos para ensayos, para el desarrollo
del presente plan de trabajo.

Cabe indicar que las actividades del Plan se hallan soportadas en las funciones de Ia
Direccién de Inocuidad Alimentaria en el marco del nuevo ROF, DS 007-2016-SA
(principalmente literales r.y s).

lll. CONCLUSIONES

Se ha elaborado la propuesta de Plan de trabajo “Identificacion y prevencién de
peligros microbiolégicos y de residuos de medicamentos veterinarios
asociados al consumo de quesos frescos artesanales”, ¢l cual se adjunta y forma
parte del presente informe para su aprobacién por parte de la Direccién de Inocuidad
Alimentaria (DIA) y de la Direccién General a fin de incluir las actividades en el POI
2016y 2017,

M. BAILETT El Plan de Trabajo permitira identificar peligros asociados a la calidad sanitaria e
inocuidad de quesos frescos artesanales procedente de pymes, tantc para agentes
microbianos como para residuos de medicamentos veterinarios utilizados en la
produccién de leche, identificar la resistencia antimicrobiana de los patégenos
hallados y sobre esta base elaborar los programas y materiales de capacitacion, asi
como orientar en la aplicacion de las Buenas Practicas Ganaderas, Principios
Generales de Higiene y Sistema HACCP en la cadena productiva, con mira a
impulsar la certificacion sanitarias de las pymes seleccionadas de Cajamarca y Lima
provincias.
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El Plan de Trabajo se halla sustentado en las competencias de la DIA en el marco del
ROF. Una vez aprobado por la DIGESA, seré remitido formalmente a la OPS,
SENASA, Municipalidad Metropolitana de Lima, INS y las DIRESA Cajamarca y de
Lima, a fin de socializar las actividades y estrategias establecidas con estas
instituciones, asi como las coordinaciones necesarias para su ejecucion.

Es todo cuanto informamos a usted, para los fines solicitados.

Atentamente,

b o Szt
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Visto el Informe N° 22 & 2016/DIA/DIGESA gue antecede, se remite a la Direccién General, para
su atencién correspondiente

bma. 19 JUN. 20%

MINISTERIO DE SALUD

al de Salud blental
DlracclénI Gen?éad l\m

f Figueroa
L/J/M “F‘ms °§?,"€.‘E‘"°" -]
wn dé inoculdad Alimentaris

www digesa.minsa.gob.pe Calle Las Amapolas N2 350
www.digesa.sld.pe Urb. San Eugenio, Lince - Lima 14, Perd
Central Telefonica (511) 631-4430



PLAN DE TRABAJO:

PARA LA IDENTIFICACION Y PREVENCION DE PELIGROS
MICROBIOLOGICOS Y DE RESIDUOS DE MEDICAMENTOS
VETERINARIOS ASOCIADOS AL CONSUMO DE QUESOS
FRESCOS ARTESANALES
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Plan de Trabajo “Identificacion Y prevencion de peligros microbioldgicos y de residuos de medicamentos vetermarios
asociados al consumo de quesos frescos artesanales”- DIA/DIGESA/2016-2017




indice
1. INEEOTUCCION ..o ettt e et b sttt b sae b et sk et s b e b e asns e e e asebteraa e abenben 3
b 1 o =1 [T = Yo o SO OO APPSO 3
3. O BEIVOS . ettt e e R et e eh e she e e 4
3.1 Objetivos @SPECIICOS .. cci i ettt e sasr e dre st b s st e s e 4
4. Base 18Gak..... oo bbb e et 4
5. AMDItO d& BPICACION .....vvreeceeceeree st ee b sss s e et s sas et 5
T 0T o1 (=Y o [T+ L« J T U O PP PO OO PSP OTUOTPPN 5
6.1 DefiNiCIoNES OPEIAtIVAS ....ccocie et e e s 5
6.2 ConCeptos DASICOS ..o verieire e s et e ettt araeteaans 6
6.4 DiSposiCioNes ESPECIICAS. .....covr et s 7
5.5 CrONOGIAMIA ....cirirerreaeeerees s ere e e irass bbb s aa 184 e g rEpE s TR 2842 R b e a e £ s8R Rt s 11
B.8  PaAltiCIPANTES ..ottt e e ek 15
6. Funciones de 08 partiCiPantes .........ciciiiii st 17
A Y o1y o L= SO O S OO OO PRSPPSO 18
8. Referencias BiblIograficas, ... 18
2

Plan de Trabajo “ldentificacién y prevencion de peligros microbioldgicos y de residuos de medicamentos veterinarios
asociados al consumo de guesos frescos artesanales”- DIA/DIGESA/2016-2017



1. Introduccién

Se estima que el 87% de los hogares peruanos consume quesos frescos artesanales, siendo el 86%
de procedencia local, los cuales se emplean en log desayunos y para preparar comidas. La fuente
principal de esta leche (insumo para preparar el gueso fresco artesanal) proviene de ias vacas de
ordefio, quienes representan al 10% del total de cabezas de ganado vacuno en el pais. Estas se
encuentran en las regiones de Cajamarca, Arequipa y Lima, gue en su conjunto concentran cerca del
70% de la produccion total, cuyo principal destino son las plantas procesadoras, programas sociales,
venta a queseros y poronguercs, venta directa al publico, autoconsumo y terneraje. Asi mismo, e
Per( cuenta con otras cuencas lecheras de gran importancia entre las gue podemos mencionar a
Junin, Ayacucho, Puno y Piura destinando su produccion a la elaboracion de quesos.

La cadena productiva de los quesos frescos artesanaies, desde la produccion de la leche hasta su
consumo, conlleva el riesgo de ser contaminada con residuos de medicamento de uso veterinario y
microorganismos patégenos para el hombre. En principio, el ganado lechero, cominmente se ve
afectado por distintas patologias, prncipalmente la mastitis (75%) del total de casos, y ofras
enfermedades bacterianas, parasitarias y fungicas. En general, debido al pobre manejo sanitario, lo
gue conduce al uso masivo de antimicrobianos. En segundo lugar, los peligros se dan a través de la
contaminacion cruzada de Ia leche y en donde no se ha realizado Ia limpieza y desinfeccién de los
porongos, las camaras frigorificas de transporte, los equipos, utensilios y empaques empleados en las
plantas de elaboracion del queso fresco, los centros de acopio de la leche, centros de distribucion del
queso y en los centros de expendio. Ver Anexo n. °1, Peligros asociados a ia cadena productiva de
los quesos frescos.

En el pais presentan registro sanitario, expedido por la DIGESA-MINSA, 318 empresas productoras
de diversos tipos de quesos, entre elles, mozarela, duros, blandos, con especias, también, quesos
frescos de vacuno y cabra, entre otros, de los cuales 80 (25.7%) se encuentran en las regiones de
Lima y Cajamarca

De acuerdo a la normativa nacional del SENASA-MINAGRI, se ha prohibido el usoc de los
antimicrobiancs: Furazolidona, metronidazol, nitrofurazona, olanquindox, dimetridazol.' Ya que
aquellos han demostrado ser carcinogénicos y mutagénicos. Cabe destacar que las malas practicas
sanitarias de los ganaderos en el uso de medicamentos veterinarios y en el periodo de su retiro ha
conllevado a la presencia de estos y otros antimicrobianos en el producto final, es decir en la leche
cruda Asi mismo, en el contexto nacional e internacional, se encuentran una serie de estudios, sobre
la resistencia actual de diversos tipos de antibioticos, asf como evidencias cientificas que demuestran
los peligros y riesgos que conlleva a la salud publica la resistencia a antimicrobianos. Ver anexo N.°
2, Informacion Técnica Complementaria.

En este ultimo afio, como parte de las acciones de respuesta ante esta problematica, el INSA ha
propuestc la elaboracién del “Plan Nacional de Prevencién y Control de la Resistencia a los
Antimicrobianos en el Perd”, en el mismo sentido, el Area Técnica de Normas sanitarias-DIA-
DIGESA-MINSA, plantea e! “Plan para la Identificacion y Prevencién de Peligros Microbiologicos y de
Residuos de Medicamentos Veterinarios Asociados al Consumo de Quesocs Frescos Artesanales” a
fin de identificar los peligros y riesgos relacionados a los residuos de medicamentos de uso

(N veterinario y microbiolégicos presentes en los quesos frescos artesanales, en las regiones de
Cajamarca y Lima{Lima ciudad, Huarochiri y Huacho).

Cabe sefialar que el MINSA cuenta con la “Norma Sanitaria que establece los Limites Maximos de
Residuos (LMR) de medicamentos veterinarios en alimentos de consumo humano” aprobada con
Resolucion Ministerial N° 372-2016/MINSA

2. Finalidad

Prevenir riesgos sanitarios asociados al consumo de quesos frescos artesanales en la poblacion a fin
de garantizar su inocuidad y proteger con ello la vida y salud de las personas.

s
@ ! \‘/w‘senasé.gob.pe/senasa/wp ../12/SUSTANCIAS-PROHIBIDAS.odf
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3. Objetivos

identificar y prevenir los peligros y riesgos microbiolégicos y de residuos de medicamentos de uso
veterinario asociados al consumo de quesos frescos artesanales.

3.1 Objetivos especificos (OE)
FASE 1

OE 1 Ejecutar el analisis microbioldgico, resistencia antimicrobiana en los quesos frescos artesanales
y de residuos de medicamentos de uso veterinario en la leche cruda en las regiones de Cajamarca y
Lima (Lima ciudad, Huarochiri y Huacho).

OE 2. Visita de inspeccién por parte del Area de vigilancia de la DIRESA Cajamarca o La DIGESA
con fines de identificar la situacién sanitaria de los estabiecimientos con fines educativos para Ia
capacitacion y elaboracion de manuales.

OE 3. Fortalecer las capacidades de los distintos actores involucrados en la cadena productiva del
queso fresco, en relacion a las buenas practicas ganaderas (BPG), y buenas practicas de
manufactura (BPM), procedimientos para la certificacién de HACCP en base a los resultados de los
ensayos y de la inspeccién sanitaria

FASE 2

OE 4. Ejecutar un segundo analisis microbiolégico, resistencia antimicrobiana en los quesos frescos
artesanales y de residuos de medicamentos de uso veterinario en la leche cruda en las regiones de
Cajamarca y Lima (Lima ciudad, Huarochiri y Huacho), con posterioridad a la intervencion de
capacitacion.

OE 5. Lograr que las mypes inmersas en el Plan de Trabajo certifiquen en la validacion técnica oficial
del Plan HACCP y aquellas artesanales que no cuenten con registro sanitario, lo tramiten.

4. Base legal

Ley N° 26842, Ley General de Salud

e Ley N° 27972, Ley Organica de Municipalidades.

e Ley N° 27867, Ley Orgénica de Gobiernos Regionales.

« Decreto Legislativo N° 1062, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Inocuidad de los
Alimentos.

« Decreto Supremo N° 007-98-SA; Aprueba “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Almentos y Bebidas”

e Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,

« Resolucion Ministerial N° 591-2008/MINSA, Norma Sanitaria que Establece los Criterios
Microbiolégicos de Calidad Santtaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo
Humano.

e Resolucién Ministerial N° 156-2010/MINSA, Aprueban directiva Procedimiento para la
recepcion de muestras de alimentos y bebidas de consumo humano en el laboratorio de
control ambiental de la Direccion General de Salud Ambiental del Ministerio de Salud.

e Resolucion Ministerial N° 461-2007/MINSA; Aprueban® Guia Técnica para el Analisis
Microbiolégico de Superficies en Contacto con Alimentos y Bebidas.

e Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema

HACCP en Ia Fabricacion de Alimentos y Bebidas.

Resolucién Directoral N° 0089-2013-MINAGRI-SENASA-DIAIA, Cancelan Registros de

Dwersos Productos Veterinarios por Contener Principios Activos Prohibidos

Reglamento de Organizacion y Funciones del Ministerno de Salud (ROF); Articuio N° €0, “De

las Funciones de la Direccién de Inocuidad Alimentaria.

Pian de Trabajo “Identificacion y prevencicn de peligros microbiolégicos y de residucs de medicamentos veterinarios
asociodos ol consumo de guesos frescos artesanales®- DIA/DIGESA/2016-2017



5. Ambito de aplicacién

9.1. El presente plan sera realizado en las Regiones de Cajamarca y Lima (Huacho. Huarochiri) y
Lima Metropolitana,

5.2 En las siguientes etapas de la cadena productiva de los quescs frescos artesanales:

Plantas de elaboracion de quesos
¢ Centro de distribucién de quesos
+ Centro de expendio de quesos: Mercados Y supermercados

3.3. Las instituciones que ejecutaran el Plan son:

* La DIGESA a través de las Areas técnicas de Normas Sanitarias, Vigilancia y Fiscalizacién y
el Laboratorio de Control Ambiental {microbiologia de alimentos)
EI SENASA a través de la Direccién de Insumos Agropecuarios e Inocuidad Agroalimentaria.
La DIRESA Cajamarca (DESA)
La Municipalidad Metropolitana de Lima (MML),
El Instituto Nacional de Salud (INS) a través del Laboratorio de Microbiologia del Centro
Nacional de Salud Publica.
* La Organizacién Panamericana de la Salud ~OPS (asistencia técnica)

6. Contenido

6.1 Definiciones operativas

Antibiograma

El antibiograma es la prueba microbiologica que se realiza para determinar la susceptibilidad de una
colonia bactenana a un antibiotico o grupo de ellos. Este permite medir la capacidad de un antibistico
al inhibir el crecimiento bactenano. Por tanto, permite evaluar su eficacia sobre una bacteria,

Centro de distribucién de quesos (mercado mayorista)

Areas fisicas en donde los quesos son comercializados al mayoreo para su posterior distribucion a los
centros de expendio {(mercados/supermercados).

Centros de expendio de quesos (mercados y supermercados)

Establecimiento que tiene como finalidad Ia comercializaciéon al publico de queso fresco como
productos terminados o final.

Inocuidad de los alimentos

,\_Q La garantia de que los alimentos no causaran dafio al consumidor cuando se preparen y/o consuman
de acuerdo con el uso a que se destinan.

LMR medicamentos de uso veterinario

Concentracién maxima de residuos resultante del uso de un medicamento veterinario (expresada en
mg/kg o pg/kg sobre la base del peso fresco) que la Comisién del Codex Alimentarius recomienda

que se permita legalmente o se reconozca como admisible dentro de un alimento o en la superficie
del mismo,

Micro y pequeiias empresas productoras de queso fresco artesanal (Mypes)

- $ una qnidad econdémica que opera una persona natural o juridica, bajo cualquier forma de
f,...,'tnlza.lcmn 0 gestion empresarial, que desarrolla actividades de extraccion, transformacion,
wp (uccion y comercializacion de bienes o prestacion de servicios,

B.M F 827 de Trabajo “Identificacidn y prevencidn de peligros microbiolégicos y de residuos de medicamentos veterinarios
asociades al consumo de quesos frescos artesanales®- DIA/DIGESA/2016-2017




Peligro

Cualquier agente de naturaleza biolégica, quimica o fisica presente en ei alimento o bien la condicién
en la que este se halla, que puede causar un efecto adverso para la salud,

Plantas de elaboracion de quesos

Area fisica en donde se realiza la elaboracion artesanal del queso, alberga todo ei proceso de
fabricacion, desde la recepcién de la ieche o materia prima (cuajada) hasta ei producto terminado

Quesos frescos de produccién artesanal

Derivado lacteo listo para su consumo poco después de su fabricacion, elaborado a partir de leche

con tratamiento térmico o no, con procesos poco tecnificados en establecimientos consideradas
mypes

Riesgo

Funcion de la probabilidad de un efecto nocivo para la salud y de la gravedad de dicho efecto, como
consecuencia de un peligro o peligros en los alimentos

6.2 Conceptos basicos

Buenas Practicas Ganaderas (BPG)

Son todas las acciones involucradas en el eslabén primario de ia ganaderia bovina, encaminadas al
aseguramiento de la inocuidad de los alimentos (carne y ieche), la proteccidn dei medio ambiente y
de las personas que trabajan en la explotacion

Buenas Practicas de Manufactura o Manipulacién (BPM)

Conjunto de medidas aplicadas a la elaboracién y expendio de alimentos ya sea de produccion
primaria o manufacturadas destinadas a asegurar su calidad sanitaria e inocuidad. Los programas se
formulan en forma escrita para su aplicacion, seguimiento y evaluacion.

Buenas Practicas en el Uso de Medicamentos Veterinarios (BPMV})

Modo de empleo oficialmente recomendados 0 autorizados, inciuidos los periodos de suspensin,
aprobados por las autoridades nacionales de medicamentos veterinarios adminisirados en
condiciones practicas,

Cadena productiva del queso fresco

La cadena productiva del queso fresco consta de etapas consecutivas desde la leche cruda, la cual
por accién del cuaje sufre cambios o transformaciones, hasta la constitucién del queso fresco. Esta,
comprende, la produccién de leche en establos, el transporte, el acopio de la leche, la produccion de
quesos, distribucion de quesos, comercializacion y su consumo.

Medicamentos de uso veterinario prohibidos

Se denomina medicamenios de uso veteninario prohibidos, cuando cientificamente hayan sido

reconocidos por organismos internacionales especializados por poseer efectos negativos para la
salud humana y el medio ambiente en condiciones recomendadas de uso,

Programa de Higiene y Saneamiento (PHS)

Conjunto de procedimientos de limpieza y desinfeccion, aplicados a instalaciones, ambientes,
dguipos, utensilios, superficies, con el proptsito de eiiminar tierra, residuos de alimentos, suciedad,



Conjunto de procedimientos de limpieza y desinfeccion, aplicados a instalaciones, ambientes,
equipos, utensilios, superficies, con el propésito de eliminar tierra, residuos de alimentos, suciedad,
grasa, otras materias objetables asi como reducir considerablemente la carga microbiana y peligros,
que impliquen rnesgo de contaminacion para los alimentos; incluye contar con las medidas para un
correcto saneamiento basico y para la prevencién y control de vectores. Los programas se formulan
en forma escrita para su aplicacion, seguimiento y evaluacion.

6.4 Disposiciones especificas

6.4.1. Identificacion de peligros microbiolégicos y residuos de medicamentos veterinarios.

En base a lo enunciado en el numeral anterior asi como en la informacion técnica de diversas fuentes
referenciadas en el Anexo 2, se propone en el Plan de Trabajo considerar los peligros correspondientes
al siguiente Cuadro N.° 1.

CUADRO N.°1,

PELIGROS MICROBIOLOGICOS Y RESIDUOS DE MEDICAMENTOS VETERINARIO CON
RIESGO DE PRESENCIA EN QUESOS FRESCOS

Staphylococus aureus, Listeria
monocytogenes, Salmonelfa sp,
Escherichia coli y Coliformes
(Coliformes fecales).

CRITERIOS MICROBIOLOGICOS? (A ser
identificados por la DIGESA)

Amoxicilina

Ampicilina
Bencilpenicilina procaina,
Tetraciclina
Estreptomicina
Gentamicina

Tilosina

Sulfonamidas
Enrofloxacina

(suma de Enrofloxacin y de
Ciprofloxacin)

RESIDUOS DE MEDICAMENTOS 8;‘()'?‘{?%?"{‘%
VETERINARIOS ® (A ser identificados por el Erit c ."(‘:i cl n
SENASA en leche como materia prima en la sz:%r;r:r na
elaboracion de quesos segun sus Danofloxacina
capacidades analiticas en el marco de sus

Trimetoprim
N Programas de monitoreo) Albendazol

Tiabendazol
Doxiciclina
Triclabendazol
Abamectina
Doramectina
Ivermectina
Mebendazol
Cloranfenicol
Furazolidona
Metronidazol
Nitrofurazona

£ F ente: RM N° 591-2008/MINSA y Perfil de Riesgo para la Inocuidad de los Quesos frescos de Elaboracion
3@% Aftgsanal y de la Leche Cruda en Cuencas Lecheras, DIGESA, 2012.
"5 A ds LVR, prohibicicnes, y disposiciones especificas se hallan detallados en el Anexo N.° 3
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Olaquindox
Dimetridazol

6.4.2. Resultados Esperados (R) y Actividades

FASE 1
RE 0. Gestion del Plan de Trabajo

« Elaboracion del Plan de Trabajo
« Claboracién de Informes Parciales y Final del Plan de Trabajo
s Coordinaciones

Para el Objetivo Especifico 1 se esperan los siguientes resultados y actividades:
Resultados (RE 1): Primera Toma de muestras y ensayos

40 ensayos microbiol6gicos de queso fresco y los antibiogramas de las muestras positivas de agentes
patogenos aislados en queso fresco.

10 ensayos de residucs de medicamentos de uso veterinario en leche cruda como materia prima en las
plantas de elaboracion de quesos frescos.

Los lugares en donde se tomaran las muestras, el nimero de muestras, ias instituciones responsables
y las fechas tentativas se encuentran en el Anexo N ° 3- Lugares de Muestreo y Numero de Muestras
(n) e Insfituciones responsables.

Actividades:

« Identificacion de los laboratorios, en donde se realizaran 10s ensayos microbiolégicos
(DIGESA, Municipalidad Metropolitana de Lima) y del antibiograma (INS). Acta fecha 16 de
mayo 2016.

e« La DIGESA, la DIRESA Cajamarca, DIRESA Lima (provincias) y la Municipalidad
Metropolitana de Lima obtendran muestras de queso fresco en plantas de produccion de
quesos, centros de distribucion de quesos y en los cenfros de expendio de [os lugares
seleccionados.

« El SENASA obtendra muestras de leche cruda en las plantas de elaboracién de quesos,
seleccionados por la DIGESA, a fin de que la Unidad del Centro de Control de Insumos y
Residuos toxicos del SENASA realice los ensayos que permitan determinar residucs de
medicamentos de uso veterinario en la leche, de manera complementaria a lo establecido en
el Marco del Programa Nacional de Alimentos Agropecuaros Primarios y Piensos.

e Las muestras de queso seran remitidas, en lo posible via Courier, por las instiiuciones
responsables (DIGESA, DIRESA Cajamarca, DIRESA Lima, Municipalidad Metropelitana de
Lima), hacia el Laboratorio de la DIGESA a fin de que se realicen alli ics ensayos
& microbiologicos. Las muestras para los antibiogramas seran remitidas al INS.
¥

afa el Objetivo Especifico 2 (OE 2) se esperan los siguientes resultados y actividades:

B. MUR sultado (RE2)' La DIGESA ha identificado la situacion sanitaria de los centros de produccién
{mypes) y centros de distribucion con fines educativos para la capacitacion.

8
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Actividades:

* Programacién de la inspeccién sanitaria y coordinacion con la DIRESA Cajamarca.

* Ejecucion de la inspeccién sanitaria con fichas oficiales.

* Procesamiento, andlisis y consolidacion de la informacion obtenida a partir de la inspeccidn
sanhitaria

Para el Objetivo Especifico 3 (OE3) se esperan los siguientes resultados y actividades:
Resultado (RE3)  Capacitacién
Se han capacitado en Principios Generales de Higiene (BPG, BPM, PHS) y Sistema HACCP:

* Productores de leche cruda dertvada como materia prima para la elaboracion de quesos
(ganaderos) y transportistas.

» Pequefos productores de queso (mypes).

+ Distribuidores y expendedores

Actividades:

* Programacion de la capacitacion sanitana y coordinacion con la DIRESA Cajamarca y la
DIRESA Lima

* Ejecucion de los cursos de capacitacion (coordinados con Ia OPS) en relacion al
fortalecimiento de la aplicacién de BPM; PGH y HACCP,

* Elaboracion de matenales educativos sobre el tema (disefio- OPS),

* Elaboracién de manuales de BPG (para pequefios ganaderos), BPM, PHS y Plan HACCP
para fabricas mypes de quesos.

FASE 2

Para el Objetivo Especifico 4 (OE4) se esperan los siguientes resultados y actividades:

Resultado (RE4): Segunda Toma de muestras y ensayos

Se cuenta con los resultados del segundo ensayo microbioldgico, de residuos de medicamentos de uso
veterinario y antibiogramas obtenidos a partir de la leche cruda y de los quesos frescos artesanales en
las regiones de Cajamarca y Lima {Lima ciudad, Huarochiri y Huacho) posterior a la capacitacion.

Actividades:

* La DIGESA, la DIRESA Cajamarca, DIRESA Lima {provincias), Municipalidad Metropolitana
de Lima obtendran muestras de queso fresco artesanal(40) por 2° vez, en los centros de
produccidn de quesos, centros de distribucion de quesos y en los centros de expendio.

* EI SENASA obtendra, por 2 ° vez, muestras de leche cruda (10), en las plantas de
elaboracion de quesos seleccionados por la DIGESA, a fin de que la Unidad del Centro de
Control de Insumos y residuos toxicos del SENASA realice los ensayos que permitan
determinar residuos de medicamentos de uso veterinario en la leche, de manera
complementaria a lo establecido en el Marco del Programa Nacional de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos.

Las muestras de queso seran remitidas hacia el Laboratorio de la DIGESA y la Municipalidad
Metropolitana de Lima a fin de que se realicen alli los ensayos microbiologicos. Las muestras
para los antibiogramas seran remitidas al INS.

Plan de Trabajo “Identificacion y prevencion de peligros microbioldgicos y de residuos de medicamentos veterinarios
asociados ai consumo de guesos frescos artesanales”- DIA/DIGESA/2016-2017




Para el Objetivo Especifico 5 (OE5) se esperan los siguientes resultados y actividades:

Resultado (RE5). Certificacién sanitaria de mypes (prerrequisitos plan HACCP) .
Se ha ejecutado una certificacion sanitaria del Plan HACCP a los establecimientos (mypes)
comprendidos en el presente plan de trabajo

Actividades,

e Las Areas responsables de auditoria y certificacion de la DIGESA y la DIRESA Cajamarca
realizaran la auditoria sanitaria para la certficacion del Plan HACCP y el SENASA para la
autorizacion de los establecimientos de produccion lactea.

» Se otorgaran las certificaciones correspondientes a las mypes que hayan cumplido con los
requisitos y la evaluacion de la auditoria sanitaria.

o Las areas de vigilancia sanitaria de las Inshtuciones sanitarias realizaran una vigilancia post
auditoria a los 6 meses de su vigencia

10
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. a. Participantes

1. Elab_oracién y revision de Plan X X X X X
de Trabajo.

2 Elaboracion de informes
parciales y final - plan de trabajo
3. Coordinaciones X X | X X X X X
4. Identificacién de los
laboratorios, en donde se
realizaran los ensayos
microbioldgicos (DIGESA, X | X X X X
Municipalidad Metropolitana de
Lima) y del antibiograma (INS).
Acta fecha 16 de mayo 2018.

5 La DIGESA, la DIRESA
Cajamarca, DIRESA Lima
(provincias), Municipalidad
Metropolitana de Lima obtendran
muestras de queso fresco en
plantas de produccidn de quesos,
centros de distribucion de quesos
y expendio de quesos, a partir de
los lugares seleccionados.

6 ElI SENASA obtendra muestras
de leche cruda en las piantas de
elaboracién de quesos,
seleccionados por la DIGESA, a
fin de que la Unidad del Centro de
Control de Insumos y Residucs
toxicos del SENASA realicen los
ensayos que permitan determinar X
residuos de medicamentos de uso
veterinario en [a leche, de manera
complementaria a lo establecido
en el Marco del Programa

‘N Nacional de Alimentos
Agropecuarios Primarios y
Piensos

7 Las muestras de queso seran
remitidas, en lo posible via
courier, por las Instituciones
responsables (DIGESA, DIRESA
Cajamarca), hacia el Laboratorio X X X X
de la DIGESA a fin de que se

realicen alli los ensayos
microbioldgicos Las muestras
para los antiblogramas seran
remitidas al INS.

8. Programacion de la inspeccion
sanitaria y coordinacion con la

15
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9. Ejecucion de la inspeccidn
sanitaria con fichas oficiales.

10.Procesamiento, analisis vy
consolidacion de la informacion
obtenida a partir de la Inspeccidn
sanitarna y ensayos.

11 Programacion de la
capacitacion sanitaria y
coordinacion con la DIRESA
Cajamarca y la DIRESA Lima.

12.Ejecucion de los cursos de
capacitacion (coordinados con la
OPS) en relacién al
fortalecimiento de la aplicacion de
BPG, BPM; PGH y HACCP.

13.Elaboracién de materiales
educativos sobre el tema (disefio-
OPS).

14.Elaboracion de manuales de
BPG (para pequefios ganaderos),
BPM, PHS y Plan HACCP para
fabricas mypes de quesos

15.La DIGESA, la DIRESA
Cajamarca, DIRESA Lima
(provincias), y la Municipalidad
Metropolitana de lima obtendran
muestras de queso fresco
artesanal (40) por 2° vez, en los
centros de produccidn, centros de
distribucién y expendio de quesos.

16.E! SENASA obtendra, por 2 °
vez, muestras de leche cruda(10)
en las plantas de elaboracion de
quesos seleccionados por la
DIGESA, a fin de que ia Unidad
del Centro de Control de Insumos
y residuos téxicos del SENASA
realicen los ensayos que permitan
determinar residuos de
medicamentos de uso veterihario
en la leche, de manera
complementana a lo establecido
en el Marco del Programa
Nacional de Alimentos
Agropecuarios Primarios y

_%os,
2062
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17 Las muestras de queso seran
remitidas hacia el Laboratorio de
la DIGESA y Municipaldad
Metropolitana de Lima a fin de
que se realicen alli los ensayos
microbiolégicos. Las muestras
para los antibiogramas seran
remitidas al INS.

18.Las Areas responsables de
auditoria y certificacién de Ia
DIGESA y DIRESA Cajamarca
realizaran la auditoria sanitaria
para la certificacién del Plan
HACCP y el SENASA para la
auterizacidn de los
establecimientos de produccién
lactea.

19.Se otorgaran, de
corresponder, las certificaciones
correspondientes a las mypes que
hayan cumplido con los requisitos
y la evaluacidon de la auditoria

sanitaria

20.Las areas de vigilancia
sanitaria de las instituciones
sanitarias

post auditoria a los 6 meses de su

vigencia.

realizaran una vigilancia X X

N

DA o e ey . . L . .
D ,G' gaYlan de Trabajo “Identificacion y prevencién de peligros microbioidgicos y de residuos de medicomentos veterinarios

a. Funciones de los participantes.

La Municipalidad Metropolitana de Lima (MML) y la DIGESA obtendran muestras de quesos
frescos, de manera conjunta, en Lima Metropolitana. Entre tanto, en las ciudades de
Huarochiri y Huacho, la DIGESA la realizaréd de manera individual, En ambos casos, estas
muestras deberan ser remitidas al Laboratorio del INS, a fin de que alll se realicen los
ensayos de del antibiograma ~
El personal del SENASA realizara la toma de muestras, a partir de la materia prima para la
fabricacién de los quesos (leche cruda) a partir de los centros de produccién de quesos de las
regiones de Cajamarca y Lima (Huacho y Huarochiri) Estas seran remitidas al Laboratorio
del SENASA, en donde se realizarg los ensayos de residuos de medicamentos de uso
veterinario,

El Laboratorio de la DIGESA realizara los ensayos microbiolégicos en los quesos frescos,
para lo cual las instituciones participantes remitiran las muestras inmediatamente tomadas
SENASA, la DIGESA y la DIRESA Cajamarca realizaran las acciones para la certificacion o
autorizacion sanitaria y vigilancia sanitariag

La OPS brnndara cooperacion técnica en la forma de asesoria y fortalecimiento de
capacidades a lo largo de la implementacion del presente plan de trabajo.
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8. Financiamiento

» Las actividades del Plan de Trabajo seran cubiertas por recurses directamente recaudados y
ordinarios de las instituciones participantes.

9. Anexos:

e Anexo N.° 1, Peligros asociados a la Cadena Productiva del Queso Fresco {(antimicrobiano y
microbiolégico).

Anexao N.° 2, Informacién Téchica Complementaria.

Anexo N.° 3, LMR de medicamentos veterinarios del Codex Alimentarius.

Anexo N.° 4, Lugares de Muestrec y Numero de Muestras (n) e Instituciones responsables,
Anexo n. 5, Tamafios de muestras.

Anexo 8, Requerimientos.

L 4

10.Referencias Bibliograficas,

e Limites Maximos de Residuos (LMR) y recomendaciones sobre la gestion de riesgos (rgr)
para residuos de medicamentos veterinarios en los alimentos Actualizado en la 38 a Sesién
de la Comision del Codex Alimentarius (julio de 2015).

e Antibacterianos de empleo frecuente en ganado bovino destinado a la produccion de leche y
carne en Lima, Perd. Una Salud Revista Sapuvet de Salud Publica, Vol. 2, N° 2. ISSN:
2027-8047 Julio-diciembre de 2011, pp. 81-94 [81].

e La resistencia antimicrobiana aumenta en la Union Europea, segun el ultimo informe sobre
bacterias zoonoticas de la EFSA. 16 de marzo de 2016

o Instituto Nacional de Salud' Informe de la Resistencia Antimicrobiana en Bacterias de Origen
Hospitalario- 2012

s Revision Bibliografica 2009. Sistema de Revisiones en Investigacion Veterinaria de San
Marcos, Determinacién de Residuos de Triclabendazol en Leche y Quesos Provenientes de
Ganado Vacuno en Cajamarca Autor. M. Sc.Maria Cabrera Nufiez, Universidad Nacional de
Cajamarca, Facultad de Medicina Veterinaria Cursc: Seminario Avanzado de Investigacion
Cajamarca
http://veteninaria. unmsm.edu.pe/files/cabrera residuos.pdf
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- ANEXO N1,

PELIGROS ASOCIADOS A LA CADENA PRODUCTIVA DEL QUESO FRESCO

. (ANTIMICROBIANO Y MICROBIOLOGICO)

PRODUCCION DE QUESOS

PELIGROS
Y RIESGOS
ASOCIADOS

DISTRIBUCION DE QUESO

¥

COMERCIALIZACION

CONSUMO

Aplicacién de antibioticos veterinarios,
sobretodo en mastitis, por encima de
las dosis recomendadas.

Deficientes programas sanitarios vy de
saneamiento, en los establos, lo gue
implica presencia de ganado enfermo,
reservorios y vectores.

Contaminacidn cruzada a partir de la
tnadecuada limpleza y desinfeccion de
utensilios de ordefio,

Contaminacién cruzada a partir de las
manos del manipulador {ordefiador)
durante el ordefio.

Contaminacidn cruzada a partir de los
porongos o camaras frigorificas de los
camiones contaminadas.
Contaminacién cruzada a partir de las
cdmaras frigorificas en dende reposa la
leche.

Contaminacién cruzada mediante la
contaminacion de equipos y utensilios
empleados en la produccidn de
quesos.

Presencia de reservorios y vectores en
las plantas o lugares en donde se
producen los quesos.

Contaminacion cruzada mediante las
manos del manipulador y de las
envolturas empleadas para envolver el
queso.

Contaminacion cruzada a partir de las
superficies en donde se manipulan y
orean los quesos.

t\\\
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ANEXO N.° 2,

INFORMACION TECNICA COMPLEMENTARIA

a} Estudios realizados por la DIGESA, Direccion de Higiene Alimentaria y Zoonosis

Estudio “Analisis de riesgos de agentes zoonoticos y otros asociados a la produccién artesanal de
quesos frescos en las principales cuencas lecheras del Per(i 2012 - 2013

b) Resuitados del Plan de monitoreo de residuos del SENASA.

Estudios realizados por la autoridad sanitaria de agricultura en el pais (SENASA), desde julio del
2014 a marzo del 2015 en las principales regiones del pais, en relacion a la contaminacion de la
leche con antimicrobianos y metales pesados, demostré que de 40 muesiras tomadas, 02 de ellas
estaban contaminadas con el metabolito: 3-amino-5-morfolinometil-2-oxazolidinona de la furaltadona

Los nitrofuranos: furazolidona, nitrofurazona y la furaltadona son agentes antimicrobianos, empleados
en medicina veterinaria, aquellos actian como bacteriostaticos y en dosis altas como bactericidas. Sin
embargo, se tiene evidencias de la capacidad mutagénica y carcinogénica de dichas sustancias en
las personas, por tanto, la mayoria de legislaciones prohibe su uso.

¢} Otros antecedenies de universidades:

En las explotaciones lecheras, la mastitis es el principal problema sanitario, aproximadamente en el
70% de los casos, la cual se encuentra asociado a las exigencias de la produccion Los agentes
comiinmente presentes, son Streptococcus agalactiae, Staphylococcus aureus, Mycoplasma bovis y
Eschericia coli (Radostis et al., 2002; Sumano y Ocampo, 2006)

La Universidad Peruana Cayetano Heredia (UPCH) en 2011 presentd como resultado a partir de un
estudio de tesis de pregrado realizado en la regién Lima por alumnos de esta casa de estudios,
aspirantes al titulo de médico veterinario zootecnista, que los antimicrobianos empleados para tratar
estas afecciones en el ganado lechero, corresponden principaimente a los antibidticos: Enrofloxacina,
penicilina y estreptomicina, ios cuales se emplean, usualmente de forma indiscriminada en la mayoria
de casos y sin estudios de susceptibilidad, Revista Sapuvet de Salud Piblica, Vol. 2, N. ® 2. Julio-
diciembre de 2011.

revistas.lasalle edu.co/index.php/us/article/viewFile/150/86

d) Estudios realizados a nivel mundial

La resistencia antimicrobiana es la capacidad gue tiene un microorganismo & resistir a la accién de un
agente antimicrobiano, muchos de los cuales se administran a los animales destinados a la
produccidn de alimentos con varios fines preventivos, curativos y como promotores del crecimiento,
este tltimo no esta permitido en la comunidad europea. Uno de los problemas derivado de su mal uso
es ¢l aumento de la resistencia de los microorganismos contra los que se quiere combatir.

Ultimos resultados del informe anual del ambito europeo realizado por la Autoridad Europea de
Seguridad Alimentana (EFSA) y el Centro Europeo para la Prevencion y Control de Enfermedades
(ECDC) muestran, un afio mas, que la resistencia a los antimicrobianos continta siende un riesgo
para la salud humana y animal. En concreto, los expertos aseguran que la resistencia a la
ciprofloxacina, un antimicrobiano para el tratamiento de infecciones humanas, es muy alta para
Campylobacter, lo que reduce las opciones para que el tratamiento contra las infecciones transmitidas
por esta bacteria sea eficaz. También, sigue extendiéndose la resistencia de Salmonelila spp y E. coli.

www.consumer.es » Seguridad alimentaria » Sociedad y consumo

Salud publica en el Perti
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En las infecciones intrahospitalarias, los agentes infecciosos mas importantes corresponden al
Staphylococcus  aureus; S. coagulasa negativo; Pseudomonas aeruginosa; Enterococcus;
Enterobacter Escherchia col, Candida albicans, Kiebsiella y otros. Fuente: Organizacion
Panamericana de la Sa!gd (OPS), 2007.

El Instituto Nacional de Salud (INS) del Per(j en el 2007, a fin de identificar a resistencia de agentes
patogenos a los principales antibiticos empleados en salud pliblica, realizé estudios sobre el
particular en 31 establecimientos de salud a nivel nacional. En total participaron 9942 pacientes
pertenecientes a las areas de la Unidad de Cuidados Intensivos (UCI) y pacientes ambulatorios de
estas Instituciones; se obtuvieron 11207 aislamientos, es decir, mas de 2000 pacientes tuvieron como
resultado mas de un microorganismos (MO),

Los MO mas frecuentemente reportados como aislados en pacientes hospitalizados son E. coli
Staphylococcus coagulasa negativa, Staphylococcus aureus, Klebsiella pneumoniae y Pseudomonas
aeruginosa.

Staphylococcus aureus

Para pacientes que se encontraban hospitalizados la resistencia a la meticilina (u oxacilina) es de
66.7%. Esta prevalencia es mucho mayor cuando solo se analiza los aislamientos procedentes de
pacientes hospitalizados en UCI (82.1%). En los aislamientos procedentes de pacientes que son
manejados ambulatoriamente esta es de 48.94%

Pseudomonas aeruginosa

En pacientes hospitalizados se presenta altos niveles de resistencia a varios antibidticos con accion
antipseudomonal. Es de particular preocupacion la resistencia a carbapenemos; la resistencia a
meropenem es de 43.2%. Esta resistencia puede llegar a 55.9% en los aislamientos procedentes de
pacentes de UCI.

Klebsieila pneumoniae

En pacientes hospitalizados, la resistencia a las cefalosporinas de tercera generacion es alta. La
resistencia a ceftazidima es de 71.4%; muy probablemente esto se encuentre vinculado a la
prevalencia de aislamientos productores de betalactamasas de espectro extendido. La resistencia
también es alta a otros antibiéticos importantes como aztreonam (73.8%) y cefepime (71.7%).

Escherichia coli

Pacientes hospitalizados, el resultado a la cefotaxima es 28 1%, sin embargo, los aislamientos
procedentes de pacientes hospitalizados en UCI es mas alta, 85 3%. Esta prevalencia puede estar
relacionada también a la produccién de betalactamasas de espectro extendido. La resistencia a otros
antibidticos también es importante; 75% a aztreonam, 72.2% a cefepime, 62.3% a ciprofloxacina.

www.ins.gob.pe/.. INFORME RESISTENCIA ANTIMICROBIANA 20...
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LMR DE MEDICAMENTOS VETERINARIOS EN LECHE DE ESPECIE BOVINA

ANEXO N.° 3,

Amoxicilina 4 Antibiético
Ampicilina 4 Antibidtico
Bencilpenicilina procaina, 4 Resolucion Antibictico
Tetraciclina 100 Mﬁﬁ’%‘?ga' Antibibtico
EStFEPtomiCina 200 2016/M|NSA Antlblétlco
Gentamicina 200 Antibidtico
Tilosina 100 Antibidtico
Sulfonamidas 25 Antibiotico
Enrofloxacina 100 Antibiético
{(suma de Enrofloxacin y de
Ciprofloxacin}
Oxitetraciclina 100 Reglamento Antibiético
Clortetraciclina 100 (U/E) N® Antibiético
Entromicina A 40 3712010 Antibiotico
Ceftiofur 100 Antibidtico
Dancfloxacina 30 Antibiético
Trimetoprim 50 Antiinfeccioso
Albendazol 100 Antiparasitario
Tiabendazol 100 Antiparasitario
Doxciclina No debe Aptibiét'!co
**Triclabendazol utilizarse en Antiparasitano
Abamectina p?gz:lrag(quslggr?e Ant'!parasi.tario
Doramecting Antiparasifario
Ivermectina para consumo Antiparasitario
humano
Mebendazol Antiparasttano
Cloranfenicol* Resolucién
Furazolidona* Directoral N°
Metronidazol* Prohibidos 0072-2013-
Nitrofurazona* MINAGR-
Olaquindox* SENASA-
Dimetridazol* DIAIA

* En vista de las conclusiones del JECFA basadas en la informacién cientifica disponible, no existe un
nivel seguro de residuos de cloranfenicol, furazolidona, metronidazol,nitrofurazona,olaquindox y
dimetridazol o sus metabolitos en los alimentos, que represente un riesgo aceptable para los
consumidores. Por esta razon, se prohibe su uso en animales productores de alimentos las
autoridades competentes deberian prevenir la presencia de residuos de estos antimicrobianos en los
alimentos, a través de la prohibicién de su uso Los nitrofurancs indicados en el Anexo corresponden
a los no autorizados o prohibidos por el SENASA mediante Resolucién Directoral N° 0072-2013-

MINAGR-SENASA-DIAIA

http://www.senasa.gob.pe/senasalwp-content/uploads/2014/1 2/SUSTANCIAS-PROHIBIDAS. pdf

* E| triclabendazol es un antiparasitario para el control de la Fasciola hepética, de ampha distribucion
en el pais. El Codex Alimentarius s6lo tiene LMR en ganado vacuno para musculo (250 ppm),
grasa/piel (100ppm), rifén (400ppm) e higado (850ppm). EI Reglamento (UE) No 37/2010, relativo a

asoclados al consumo de quesos frescos artesanales”- DIA/DIGESA/2016-2017

las sustancias farmacolégicamente activas y su clasificacion que se refiere a los limites maximos de
wquos en los productos alimenticios de origen animal, establece que “No debe utilizarse en
[ s que producen leche para consumo humano” por lo cual se ha considerado esta regulacion
8 europea como fuente para establecer “Ausencia” de residuos de este antiparasitario.

r-lex europa eu/LexUriServ/LexriServ do?uri=0J.L.2010:015:0001-0072:Es:PDF
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ANEXO N.° 5,

PROCEDIMIENTOS PARA TOMA DE MUESTRAS:

Muestreo para
microbiolégicos:

Leche RM-156-2010- 200 ml; envase original o
MINSA bolsa de plastico de Debajo de 18 ° C,
primer uso,
Quesos 200 gr; envase original o Debajo de 18 ° C,
bolsa de plastico de en ambos casos,
primer uso, dentro de las 24
horas,
Muestreo para
residuos de 0144-2015- 500 ml; envase original 0 | Debajo de 18 ° C,
medicamentos | MINAGRI-SENASA | bolsa de plastico de dentro de las 24
veterinarios: primer uso, horas,
Leche

Fuente: Area Técnica de Normas Sanitarias-DIA-DIGESA,
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ANEXO N.° 6,
REQUERIMIENTOS:

REMISION DE MUESTRAS, PARA LOS ENSAYOS MICROBIOLOGICOS (COURIER):

1° FASE
" Jmam' Queso(5) 4.0
Cajamarca Lima Centro de '
1 Huacho- Lima | Queso(3) | elaboracién 3.0
DIRESA Lima Huarochiri- de quesos.
Lima Queso(2) 2.8
DIRESA Cajamarca-
Cajamarca Lima Queso(5) Centro de 4.0
2 Huacho- Lima | Queso(3) | distribucion 3.0
DIRESA Lima Huarochiri- de guesos.
Lima Queso(2) 2.8
DIRESA Cajamarca-
Cajamarca Lima Queso(5) Centro de 40
3 Huacho- Lima | Queso(3) | expendio de 3.0
DIRESA Lima Huarochiri- quesos.
Lima Queso(2) 2.8
Mercado
Ramédn
Castilla(Merca | FU®%°C) | ceniro de 3.0
DIGESA/MML** do central) distribucion
Mercado 3 de de quesos
febrero(La Queso(2) 2.8
4 Parada)
Mercado
Ramodn Queso(3) 3.0
Castilla{Merca Centro de '
DIGESA/MML do central) expendio de
Mercado 3 de guesos.
febrero(La Queso(2) 2.8
Parada)

* Los lugares de muestreo y el nimero de muestras(n) e instituciones responsables se

encuentran establecidos en el anexo n.°

muestras se encuentran en el anexo N.° 5.

4. Mientras que los volimenes para la toma de

** En Lima Metropolitana los lugares de muestreo corresponden a los Mercados Ramoén Castilla
y 03 de Febrero, ubicados en el Mercado Central y en el Mercado 03 de Febrero
respectivamente. De igual forma, las muestras seran trasladadas al Laboratorio de la DIGESA a
partir de los vehiculos de esta institucidn, no considerandose en este caso el servicio de courier.

asociodos ol consume de quesos frescos artesanales”- DIA/DIGESA/2016-2017
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2° FASE

REMISION DE MUESTRAS, PARA LOS ENSAYOS DEL ANTIBIOGRAMA (courier):

DIRESA . .
; Cajamarca Cajamarca-Lima | Queso(5) Centro de 4.0
_ Huacho- Lima | Queso(3) | €laboracion 3.0
DIRESA Lima de quesos.
Huarochiri- Lima | Queso(2) 2.8
DIRESA . .
Cajamarca Cajamarca-Lima | Queso(b) Centro de 4.0
6 Huacho- Lima | Queso(3) | distribucion 3.0
DIRESA Lima de quesos.
Huarochiri- Lima | Queso(2) 2.8
DIRESA . .
Cajamarca Cajamarca-Lima | Queso(5) Centro de 4.0
7 Huacho- Lima | Queso(3) | &xpendio 3.0
DIRESA Lima de quesos.
Huarochiri- Lima | Queso(2) 2.8
Mercado Ramén
Cast::ltlaan(’::’/la?)r_cado Queso(3) Centro de 3.0
DIGESA/MML distribucion
Mercado 3 de de quesos
febrero(La Queso(2) 4 2.8
8 Parada)
Mercado Ramén
. Queso(3)
Castil:rg[c\ilael;cado Centro de 3.0
DIGESA/MML expendio
Mercado 3 de de quesos
febrero(La Queso(2) g ) 2.8
Parada)

Las muestras de queso en donde se hayan aislado agentes patégenos, las cuales
corresponden a un numero indeterminadas, seran remitidas al Laboratorio de Microbiologia
del Centro Nacional de Salud Pdblica del INS, inmediatamente aisladas por el personal de la
DIGESA, a fin de que alli se realicen los ensayos del antibiograma.
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_ - PASAJES Y VIATICOS:

FASE w-wr e 3 i e .
01 03 lLima-Cajamarca-l.ima

nspecciéon y toma
de muestras para
identificar la
situacién  sanitaria 01 03 Lima-Huacho-Huarochiri-Lima

de los
establecimientos de FASE 2

produccion (mypes) 01 03 Lima-Cajamarca-Lima
y centros de
distribucion con o
fines educativos 01 03 Lima-Huacho-Huarochiri-Lima

para la capacitacién.

Ejecucion de los 01 703 | Lima-Cajamarca-Lima

Cursos de

capacitacion

(coordinados con la

OPS) en relacion al 01 03 Lima-Huacho-Huarochiri-Lima

fortalecimiento de la
aplicacion de BPM;
PGH y HACCP.

Auditoria y toma de
muestra para la
certificacion de la
DIGESA, DIRESA
Cajamarca y la

DIRESA Lima
realizaran la
auditoria  sanitaria 01 03 Lima-Huacho-Huarochiri-Lima

del Plan HACCP y el
SENASA para Ia
autorizaciéon de los
establecimientos de
produccién lactea.

&.\\ para la certificacién
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BUARCUATUCE R I DZCENIO DE LAS PERSONAS CON DISCAPACIDAD EN EL PERU
Satud Ambiental @ : “Afio de la consalidacion del Mar de Grau”

Inacuidad Alimentaria’

13/6/2016 9:6:0

HOJA DE ENVIO DE TRAMITE GENERAL DIGESA~EVENERO

Pégina 1 da 1

WA

Tipo Documentc: Informe N° Expediente: 29020-2016-DI
Desc. Documento: Informe-226-2016-DIA-DIGESA Operador: DIGESA-HVENERO
Fecha Registro: 13/6/2016 9:5

Interesado:

Asunto: Propuesta de Plan de Trabajo: “Identificacién Y prevencién de pelagros
microbiolégices y de residuos de medicamentcs veterinarios asociados al consunc de
quescs frescos artesanales”

N® Dastinatario (1) Ind, (2) Fecha Remitente (3)

1 DIRECCION GENERAL (RMEYZEN) 2 13/6/12016 9:5 SECRETARIA DIA
2
3
4
5
&
7
8
9
10
1"
12
CLAVE INDICACION DEL MOVIMIENTO

0l. Aprobacién 06. Por Corresponderle 11. Archivar

02. Atencién 07. Para Conversar 12, Accién Inmediata

03. Su Conocimiento 08. Acompafiar Antecedente 13. PBrepare Contestacién

04. opinidn 09. Seghn Solicitado 14. Proyecte Resolucisén

05. Informe y Devolver 10. Segin lo Coordinado 15. Ver Cbservacién

N°® OBSERVACIONES POR MOVIMIENTO
1

(1) Use cédigo {2) Use Clave (3) Use Iniciales

IMPORTANTE NO DESGLOSAR ESTA HOJA
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