DECENIO DE LAS PERSONAS CON DISCAPACIDAD EN EL

Ministerio . ~ PeRU .
de Samd Afio de la Diversificacion Productiva y dei
" ' Fortalecimiento de la Educacién”

ACTA N° 66

i SEXAGESIMA SEXTA REUNION
COMISION MULTISECTORIAL PERMANENTE DE INOCUIDAD ALIMENTARIA (COMPIAL)

Reunién de Evaluacion del Programa CATRTA -Conference Board of Canada
18 de Noviembre de 2015

En las instalaciones del Hotel Dezzler de Miraflores, los miembros de la COMPIAL abajo
firmantes participamos por convocatoria del Programa CATRTA, de la Reunidon de evaluacion
del Proyecto SPS01-2011 Peru Food Safely Capacity Building que la COMPIAL desarrolld con
la asistencia técnica y cooperacion del Gobiermno de Canada, en el marco del TLC como un sub
proyecto del Acuerdo de Medidas Sanitanas y Fitosanitarias entre los afios 2011 y 2013. La
evaluacion estuvo a cargo del Dr. Dan Lemaire, gerente del Programa CATRTA y los
representantes de la Embajada de Canada, Dr. Camille Pomerlau, Director para Pert y Bolivia y
el Sr. Sebastian Ugarte, Asesor Principal de Desarrollo, asi como del Sr. Rafael Galvan,
representante del Programa CATRTA para Pert y Colombia.

En la reunion fueron presentados ofros proyectos que tuvieron como contrapartes al
MINCETUR, ADEX e INACAL.

TEMA DE AGENDA

* Presentacion de las actividades, logros y sostenibilidad del Proyecto SPS07-2011
Fortalecimiento de las Capacidades en Inocuidad de los Ahmentos en Pert

+ Preguntas de los evaluadores y participantes. Conclusiones y cierre

DESARROLLO DE LA REUNION (se adjunta programa)

La reunion dio inicio con las palabras de bienvenida de los representantes de la Embajada del
Gobierno de Canada en el Pera y una breve exposicion del Dr. Lemaire sobre la contribucion del
Programa CATRTA a Peru y otros paises de América a través de proyectos especificos en el
marco de los acuerdos comerciales en los campos de MSF, OTC, Facilitacion del Comercio
(FAT), Medio Ambiente y Seguridad en el Trabajo.

La presentacion del Proyecto SPS071-2011 Fortalecimiento de las Capacidades en Inocuidad de
los Alimentos en Pert, estuvo a cargo de la Lic Miagros Bailett, en representacion de la
Presidencia de la Comision. Se destacaron los siguientes logros y acciones de sostenibilidad (se
adjunta presentacién):

ACTIVIDADES LOGROS Y SOSTENIBILIDAD
Actividad 1: Diagnostico — conocimiento de la 30 Funcicnarios de SENASA, DIGESA y SANIPES
agencia canadiense de inocuidad de los alimentos capacitados en la experiencia canadiense sobre la
¥ plan de trabajo del proyecto integracion del sistema de inocuidad de los
alimentos.

Facilitacion del proceso de armonizacion de los 3
sistemas de inspeccién y control de alimentos

Actividad 2: Inspeccién sanitaria de alimentos Manual armonizado del inspector sanitario de los
alimentos (ISA) que se encuentra en proceso de
validacién.

La seccion 5 del Manual ISA fue base parala RM N°
624-2015/MINSA “Norma Sanitaria que establece
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la lista de alimentos de alto riesgo (AAR)”

116 Inspectores sanitarios de alimentos
capacitados de los cuales 24 entrenados como
formadores {Lima, Callag, Piura, Chimhote, Ica,
Pisco y Tumbes) de las 3 entidades oficiales en
inocuidad de los alimentos.

El personal entrenado viene brindando las
capacitaciones a los inspectores de Salud de las
regiones con miras a la acreditacion de la DIGESA
como crganismo de inspeccion bajo la ISO 17020.

Actividad 3: Analisis de Riesgo en un ejercicio
practico en la Bahia de Sechura-Sullana/Piura

15 inspectores de las tres autoridades participaron
en el ejercicio practico de andlisis de riesgo en un
perfodo de 2 semanas en Sechura- Sullana/Piura

informe de Andlisis de riesgos para productos de la
pesca en las cadenas productivas de jurel, pota,
raya, batea, en la Bahia de Sechura bajo la
metodologia canadiense como modelo a ser
aplicado por las autoridades sanitarias en otras
cadenas productivas.

Elinforme fue remitido formalmente ai SANIPES
para la Mesa de Pesca de Sechura.

Actividad 4: Integracién de Laboratorios de control
de aiimentos de las 3 autoridades sanitarias.

20 personal de laboratorio de las 3 entidades
capacitado en el sistema de Aseguramiento de la
Calidad de Canada.

Formacién de un equipo de 24 auditores internos
de los laboratorios de control de alimentos de las 3
instituciones SENASA, SANIPES y DIGESA que
facilito la implementacidon de sistemas de gestion
de lIa calidad con fines de acreditacion para los
laboratorios de SENASA (acreditacion
internacional) y DIGESA (ISO 17025) que faltaban
acreditar.

Actividad 5: Planificacion Estratégica de la
COMPIAL

Fue una actividad adicional no programada, con el
beneficio de lograr un Plan estratégico de la
COMPIAL hasta el 2010 aprobado mediante Acta
que facilita la implementacion de acciones en
cumplimiento de las funciones de la Comision
segun el reglamento de la Ley de Inocuidad de los
Alimentos que se viene aplicando.

CONCLUSIONES DE LA REUNION

Los evaluadores del Programa CATRTA y de la Embajada de Canada en Perd, destacaron los
logros del proyecto refiriéndose en particular al trabajo conjunto entre las 3 autoridades
sanitarias de gobierno en el tema de inocuidad de los alimentos y sus esfuerzos en la
armonizacion, entre los que se destaca el Manual Armonizado del Inspector Sanitario de
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Alimentos (Manual ISA) como un herramienta para los inspectores de los 3 sectores, entre otros
logros obtenidos. Los miembros de la COMPIAL se comprometieron a darle continuidad a las
actividades impulsadas por e! Programa CATRTA toda vez que van en conformidad con las
funciones establecidas en la regulacion y que si bien no se cuenta con presupuesto propio, las
autoridades de los sectores gue conforman la Comisién expresaron que cuentan con
presupuestos asignados dentro de sus planes operativos como recursos directamente
recaudados para proseguir la armonizacion de acciones de inspeccion, control, capacitacion,
anélisis de rniesgo, entre otras, segun el Plan estratégico.

Uno de los proyectos presentados en la reunion con los evaluadores del gobierno de Canada
fue sobre la capacitacién recibida por el MINCETUU sobre la Evaluacién de impacto Reguiatorio
(RIA), scbre lo cual los miembros de la Comision manifestaron la necesidad de extender esta
capacitacion a las demas entidades con competencias regulatorias como el SENASA, la
DIGESA, el SANIPES y el INACAL, con delegados presentes en la reunién.

Los miembros de la COMPIAL agradecieron y reconocieron al Gobierno de Canad3, al
Programa CATRTA y a la TDV GLOBAL, por la importancia que el Proyecto significd para el
desarrollo de las funciones en materia de inocuidad de los allimentos para las 3 autoridades
competentes que conforman la Comisién

Siendo las 13:00 horas del miércoles 18 de noviembre de 2015, los representantes de la
COMPIAL se retiraron de la Reunidn y firman la presente Acta en sefial de conformidad con lo
expresado en ella;

SECTOR REPRESENTANTES
gﬁ;'é's'i A]terna: Lic Milagros Bailetti
Figueroa
QSS LCSL:\LTURA Titular: Ing. Josué Carrasco
Valiente

PRODUCCION Titular: Gina Casas Velasquez
SANIPES
v

Secretaria MV. Bertha Mufioz
técnica: 72
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Proyecto para Fortalecer las Capacidades en
Inocuidad de los Alimentos en Perd

ACTIVIDADES REALIZADAS Y
RESULTADOS OBTENIDOS

Las auvtondades sanitarias que integran la
COMPIAL participaron  del proceso de
negociacion del TIC (principalmente MSF y
OTC) donde se presentaron los sistemas
samitarios de alimentos de ambas Partes |

TLC PERU — CANADA

£1 TLC entrd en vigenciz ef 17 Agosto 2009
Perii a través de [a COMPIAL considerd que el |
TLC generaba la posibilidad de coordinar
temas de inocuidad de los alimentos con la
Agencia  Cansdiense  de Inspeccién  de
ABmentos {ACIA ) de reconocido prestigio }
técnico v sohicta fa posmbifidad de unat
. asistenoia técnica en Setiembre de 2009 a,
través del Minmisterio  de  Relaciones:
Extenores i

‘#\J&'

R El Proyecto entra en ejecucién en enero de
2012 con la facilitacdn del MINCETUR en el
marco de la copperacién comercial a través
de la Conference Board of Canada (Programa
CATRTA} Y bajola ejecucidn de fa TDV Globak
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ragné de Ja inocuidad de Wit a fos formuladores <e polfucas de
almentos y copoamientg del proceso inocmidad del golwerno, actores de la
de formaadn del Sistema d cadena prod y a d

de wmoemdad de Jos Ahmentos conocer la  experiericia del proceso
admmistrado  por la  Agentciz canadiense y contar con insumos para el
Canad de 6 de Plar deia COMPIAL.

Almentos

Facilna &l proceso de armonizacion de los 3
sistema  de  inspecadn  de  alimentos
{SENASA-DIGESA-SANIPES).

Parmitid evaluar y unificar los procesas de
auditorfa sanitarfa del sistema HACCP en los

Jecimi de al que se
venian aplicando.

COMPONENTE R . P RESULTADOSOBIENIBOS e

Fortaleciments  del sistema de Manual del de Al
nspeccidn de ahmentos  {ISA)

de es
sanitarios de fas 3 mstituciones.

Permitié imiciar Ja armoniacdén de los
sistema de inspecaén de las 3 autoridades.

Unificar los perfites téonicos de los
mspectores sannanios y de fos auditores de
alimentos.

pri de caj para
fortalecer las capacidades téonicas de los 15A
con los médulos o sesiones def Manval 15A

Fortalecer la evaluacién de Aesgo enla = Andhsis situacional de fa cadena de

mocurdad alimentaria para las tres de p 05
orgahizaaones por medio de un de la Bahia de Sethura para coRsuma a
ejeraicio prictico de analisis de riesgo: nivel nacional

Perminié identrficar defigenaas
sanrtarias en las cadenas de procesos
{jurel, pota, raya, batea)
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imaar el proceso de integracidn de
laboratorios de thocuidad alimentaria.

ESULTADOS ORTERIBOS .
LABORATORIOS DE CONTRDL

Se formaron auditores snternos de los 3
laboratonios de control

Se  realzaron  audiforias  ntemas
interfaboratonos que han contnbuido al
proceso de acreditacion del Laboratorio
de control de alimentos de la DIGESA
{presentacidn de la solicitud ante el
organisma oficial de acreditacion).

Cabe que los
ofiaakes dan el soporte a las accaiones de
gl ¥ control de all fen el
mercado y puntos de entrada)
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* CAPACITACIONY
ENTRENAMIENTO DE I5A

Se han uniformizado los perfifes
técricos de los inspectores de
las 3 instituciones SENASA,
DIGESA y SANIPES

Contribuyd al actual proceso de
acreditacidn de la DIGESA como
Organismo de Inspeccién {150
17020} -2015-2016

Se constituye en soporte para

el actual proyecto con el
programa CATRTA para |la
armonizacion de
procedimientos de auditorias
HACCP

« LABORATORIOS DE CONTROL

DE ALIMENTOS

= Contribuyé a la Acreditacion
del Laboratorio de Ia
DIGESA (ISO 17025).

» Se cuenta con auditores
internos en fos 3
laboratorios de control del
SENASA, DIGESA y SANIPES.

« Actualmente el laboratonio
de DIGESA se halla en
procese de acreditaci6n de
22 métodos de ensayo en
alimentos hacia el 2016
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