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ACTA N° 33

TRIGESIMA TERCERA REUNION DE TRABAJO
COMISION MULTISECTORIAL PERMANENTE DE INOCUIDAD ALIMENTARIA (COMPIAL)

Siendo las 09:00 hrs del dia viernes 07 de junio de 2013 y verificandose el quérum reglamentario, se
dio inicio a la trigésimo tercera reunioén de trabajo de la COMPIAL en las instalaciones de la DIGESA
con la sigulente agenda:

AGENDA

1. Exposicién y didlogo sobre alcances sanitarios contemplados en el Programa Nacional de
Alimentacion Escolar “Qali Warma”. Invitacién de la COMPIAL realizada mediante Oficio N°
008-2013- COMPIAL ala Lic. Guiselle Marlene Romero Lora, Directora Ejecutiva del Programa.
Particip6 el Dr. José Cardenas Caceres - Coordinador Técnico del Programa, la Ing. Mary An
Trinidad Tito Tadeo, Especialista en inocuidad de alimentos y el Abog. Alejandro Trejo Maguifia,
Asesor Legal

2. Avances en la gestion por parte de ITP para regularizar la designacion oficial de representantes
ante la COMPIAL. Oficio N° 007-2013-COMPIAL.

3. Informe sobre el "Taller para formacion de Auditores Internos” realizado en las instalciones del
ITP en el marco del componente de integracion de los Laboratorios de Control de Alimentos del
Proyecto “Fortalecimiento de la Inocuidad de Alimentos en el Perd” con la asistencia del
gobierno de Canada. — Blga. Daissy Woolcott

% 4. Firma del Acta de la Reunion 32 (circulada por correo)

DESARROLLO DE LA REUNION
1) Tema 1 de la Agenda:

\t( a) Presentacion por parte de los representantes del Programa Nacional de Alimentacién
Escolar “Qali Warma”(PNAE) sobre alcances sanitarios del Programa.

La presidenta de la Comision, MBA Moénica Saavedra, dio la bienvenida a los representantes
del Programa Nacional de Alimentacién Escolar "Qali Warma® (PNAE) y procedié a explicar
que el motivo de la invitacién respondia a la solicitud de informacion requerida a la COMPIAL
por el congresista de la Republica Modesto Julca Jara mediante Oficio N° 801-2013-MJJ/CR,
sobre la participacién de la Comisién en el Programa. En este contexto los miembros de la
Comision aprobaron (Acta N° 30) convocar al PNAE a fin de conocer los alcances sanitarios
contemplados para garantizar la inocuidad de los alimentos materia del Programa.

También sefialé que las Autoridades Sanitarias que conforman la COMPIAL, esto es el
SENASA por el Ministerio de Agricultura, la DIGESA por el Ministerio de Salud y el ITP-
SANIPES por el Ministerio de la Produccion, habian hecho llegar al Programa, la regulacion
sanitaria de alimentos vigente, lo cual habian hecho de conocimiento al congresista Juica
segun lo informado por las instituciones.

El Dr. José Cardenas, Coordinador Técnico del PNAE "Qali Warma” presenté los saludos a los

miembros de la Comision, agradecio la invitacion e hizo una introduccion al tema indicando

que el Programa se hallaba a puertas de iniciar un segundo proceso correspondiente al afio en

curso, que inicia en julio y operara a partir de agosto de 2013, luego cedié la palabra a la Ing.

' Mary An Trinidad Tito Tadeo, especialista en inocuidad alimentaria quien hizo al presentacion
(\,( del tema. La presentacion en “power point” se adjunta a la presente Acta.
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Los representantes del PNAE Qali Warma presentaron los alcances sanitarios vinculados al
Programa generandose un didlogo con los miembros de la COMPIAL, que se resumen en lo
siguiente:

e La Ing. Tito, inform6é que el Programa ha considerado como proveedores a algunas
empresas que procesaban papillas que fueron proveedoras del PRONAA y que cuentan
con la certificacion sanitaria emitida por la DIGESA.

¢ La Ing, Tito, indicé, que la DIGESA no participé en el grupo técnico de trabajo del
Programa que elaboré y revisoé las Fichas técnicas de los alimentos para el primer proceso
e indic6 que el SENASA si ha venido participando desde el inicio.

* LaIng. Tito inform6 que para los efectos de los requisitos sanitarios que se solicitan a los
establecimientos de procesamiento primario de alimentos agropecuarios, para el segundo
proceso se solictara la autorizacion sanitaria del SENASA para los alimentos agropecuarios
de produccion y procesamiento primario. Indicé que para los alimentos industrializados en
este 2° proceso, sf se han recogido las disposiciones de la normativa sanitaria vigente,
aunque senaldé que no todas las empresas cuentan a la fecha con la certificacion de
validacion del Plan HACCP. El Ing. Pedro Molina del SENASA expresoé que en el primer
proceso los Comités de Compras no estuvieron solicitando la autorizacion sanitaria
del SENASA, a pesar de estar contemplado en el manual de compras, y que en el
actual manual, al existir una serie de borradores se desconocia si este requisito al
final se mantendria.

e En su intervencion, la Ing. Tito sefialdé que los proveedores seran supervisados mediante
inspeccion sanitaria y nutricional para lo cual el Programa viene trabajando con organismos
de inspeccion acreditados por el INDECOPI y viene solicitando informes de ensayo
microbiol6gicos cada 6 meses.

e Asimismo, la ing. Tito sefialé que con la finalidad de que el nombre de los productos refleje
la verdadera naturaleza del mismo, las fichas seran revisadas, sobretodo aquelias de
alimentos nuevos, por el grupo de trabajo multisectorial conducido por el Programa y que
conjuntamente con el manual estaran en el portal web del PNAE. Los representantes de la
COMPIAL seitalaron que seria conveniente que se hicieran liegar las Fichas y el Manual a
las autoridades sanitarias en forma previa a su aprobacién para recibir los comentarios
sobre el tema.

¢ La Ing. Mary An Tito, sefialé que el sistema de proveedores consiste en acopiadores que
reciben los productos de los productores y se encargan de elaborar las “canastas de
productos”, en este punto la COMPIAL sefial6 la importancia de la aplicacion de las Buenas
Practicas de Almacenamiento a fin de no romper la cadena de principios generales de
higiene que inicia desde la produccion, elaboracién de los alimentos y consumo.

e También, indico que las preparaciones salen de las empresas “listas para servir” no
teniendo mayormente manipulacién o preparacién posterior, a excepcion de los almuerzos.
Sefald que se ha suprimido el uso de envases reutilizables y actualmente solo se utilizan
los descartables.

¢ A la pregunta de la Presidenta de la COMPIAL si todas las recetas del Programa se hallan
validadas por el CENAN, la Ing. Tito informé que al principio del primer proceso si pero
luego cuando se hicieron las canastas las validaciones nutricionales fueron hechas por el
mismo Programa. Para el segundo proceso que inicia en julio y operara a partir de agosto
de 2013, se espera que las recetas sean validadas integramente por el CENAN aunque

y actualmente no lo estén al 100%.
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En cuanto a la evaluacion que se aplica a los alimentos, la Ing. Mary An Tito explicé que
ésta es de caracter nutricional y de inocuidad, destacando que el Programa cuenta con un
Area de Control de Calidad donde se solicita la certificacion referente a los productos y

- también a los establecimientos. Se sefalé que ha habido una restructuracién de los

controles incluyéndose actualmente la calidad e inocuidad.

La Ing. Tito hizo referencia que el Programa ha elaborado un cronograma para
supervisiones conjuntas con las autoridades sanitarias. Sobre este punto particular los
representantes de las Autoridades Sanitarias del SENASA, DIGESA e ITP sefialaron que la
responsabilidad de la supervision de las condiciones sanitarias de los alimentos en el
marco del Programa es exclusivamente responsabilidad del Programa y que las
Autoridades Sanitarias tiene competencia de oficio en materia de vigilancia sanitaria bajo
sus propios programas de fiscalizacién del cumplimiento de la regulacién sanitaria, en el
cual sin duda seran incluidos establecimientos de alimentos segun la competencia de cada
una de ellas. Adicionalmente la Presidenta de la COMPIAL sefial6 sobre este punto, que
las Autoridades Sanitarias Nacionales pueden apoyar prestando acompaiiamiento directo
en caso de situaciones criticas o de riesgo sanitario, pero que no corresponde hacerlo
dentro de la supervisiobn ordinaria que realiza el Programa como parte de su
responsabilidad.

Sobre los Comité de Compras del Programa de alcance a nivel nacional, el Ing. Pedro
Molina representante del SENASA ante la Comision sefialé que dichos Comités no vienen
coordinando con las dependencias regionales del SENASA negando la informacion
solicitada para fines de fiscalizacién de las autorizaciones sanitarias. El Ing. Molina sefial6
que resulta de.importancia tener un intercambio agil de informacion sobre los proveedores
de alimentos agropecuarios de produccién y procesamiento primario para que de forma
inopinada el SENASA pueda hacer su propia supervision o vigilancia sanitaria. Sefal6
ademas que se han detectado autorizaciones sanitarias que no concuerdan con el formato
y contenido oficial, lo cual ha sido informado al Programa en diversas reuniones. Sobre
este particular el Dr. Cardenas, Coordinador Técnico del PNAE Qali Warma, sefial6 que se
tomaran las medidas necesarias para la coordinacién adecuada con las dependencias
regionales del SENASA asi como con las de los otros sectores. Se informé6 que el SENASA
ha dispuesto a través de su pagina web, la informacion sobre las autorizaciones sanitarias
otorgadas por la sede regional, para que los usuarios puedan consultarlas, visualizarlas e
imprimirlas.

En relacion al alcance del Programa en cuanto a la responsabilidad, la Presidenta de ia
COMPIAL indico que no esta del todo claro hasta donde es la responsabildiad del PNAE en
la cadena alimentaria, ya que no debe considerarse unicamente hasta la distribucién de los
alimentos sino también debe abarcar la preparacion e incluso el consumo por parte de los
beneficiarios, toda vez que la finalidad es que los escolares consuman las raciones en
beneficio de su alimentacion y nutricién. Otros miembros sefialaron que la inocuidad de los
alimentos brindados deben mantenerse hasta el consumidor final, es decir el beneficiario,
ya que la Ley de Inocuidad de los Alimentos (Decreto Legislativo N° 1062) define la cadena
alimentaria desde la produccion primaria hasta el consumo de los alimentos y que para el
caso de alimentos preparados en los centros educativos, resulta importante que el
Programa tenga claridad en la identificacion de los puntos criticos donde los alimentos
pueden contaminarse, lo cual dependera de las caracteristicas particulares y condiciones
sanitarias de cada proceso (por ejemplo, si tiene agua que facilite la higiene de las manos
antes de elaborar los alimentos, si tienen medios para refrigerar alimentos preparados cuya
distribucién sea mayor a las 2 horas, sobretodo en zonas de .elevadas temperaturas
ambientales, entre otras consideraciones).
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e Sobre la preparacion de alimentos, la Ing. Mary An Tito sefialé que es el Centro Educativo
el que prepara los almuerzos y desayunos pero solo para los lugares muy alejados y que
en estos casos se han adjudicado alimentos que son de bajo riesgo como las conservas de
pescado y carne seca (charqui y chalona). Asimismo, sefiald que hay un programa de
optimizacién en las cocinas que incluye la capacitacion en manipulacion de los alimentos y
que paralelamente se viene reforzando el trabajo con el Ministerio de Educacion.

e La Abog, Paola Salas de la DIGESA, pregunté a los representantes de PNAE si ellos
dentro de sus procesos permitian la tercerizacion de los servicios y bienes a sus
proveedores, ya que la DIGESA indicoé que se habian realizado inspecciones en las cuales
se habia encontrado esta situacion. La Ing. Tito agradecio6 la informacion y manifesté que el
PNAE no permitia la tercerizaciéon y que para el proceso venidero serian mas estrictos en el
control de este punto.

e La Abog. Salas también preguntd a los representantes de PNAE sobre algunos productos
gue estaban incluidos en los desayunos escolares, como la avena, que en la busqueda de
la informacion publicada en su pagina web no se habian encontrado las fichas técnicas. La
representante del Programa, explicé que efectivamente habian productos sobre los cuales
no habian fichas técnicas porque fueron incluidos con posterioridad al primer proceso.

b) Participacién del ITP- SANIPES en el PNAE Qali Warma

c)

La Blga, Daissy Woolcott, miembro alterno por el ITP-SANIPES ante la Comision, dio lectura al
Oficio N° 864-2013-ITP/DG-SANIPES remitido formalmente a la Presidencia de la COMPIAL
en atencién a lo solicitado por el congresista Modesto Julca Jara, sobre la participacion del
SANIPES-ITP en el Programa “Qali Warma”, en el que se sefiala que la participacién al 06 de
junio de 2013 se limitaba a la remision de informacion referente a los establecimientos
pesqueros que procesan o elaboran productos destinados al consumo humano que cuentan
con habilitacion sanitaria vigente. Asimismo el Programa solicité informacién sobre las fichas
técnicas de productos pesqueros que podrian ser considerados como parte del programa. La
Blga. Woolcott sefialé que el oficio referido indicaba que el PNAE no habia solicitado
formalmente la participacion del SANIPES-ITP en temas de inocuidad alimentaria para dicho
Programa.

Recomendaciones de la COMPIAL al Programa Nacional de Alimentacién Escolar “Qali
Warma” (PNAE)

1. Con el fin de asegurar la inocuidad de los productos alimenticios, el PNAE Qali Warma
deberd exigir a los proveedores que los alimentos que acopian para las “canastas de
productos” provengan de establecimientos que cumplen con la normativa sanitaria vigente
y garantizar en la medida de lo posible, que la preparacién y servido de las raciones se
realizan cumpliendo los Principios Generales de Higiene (Buenas Practicas de
Manipulacién y Programas de Higiene y Saneamiento).

2. El PNAE debe aclarar su responsabilidad en la cadena de suministro de alimentos a los
escolares que incluye también la preparacion y el consumo de las raciones, toda vez que
son etapas en las que puede ponerse en riesgo la inocuidad de los alimentos por falta o
incorrecta aplicacion de los principios generales de higiene en la elaboracién, retencion y
servido.

3. El PNAE remitira a las Autoridades Sanitarias las Fichas técnicas de los alimentos y los
Manuales de compras previamente a su publicacion en el portal web con la finalidad de
recibir sugerencias sanitarias de ser necesario.
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4. EL PNAE fortalecera las coordinaciones con el SENASA, la DIGESA y el ITP- SANIPES a
fin de aplicar la normativa sanitaria vigente y las recomendaciones técnicas sobre
inocuidad de los alimentos que fueran necesarias.

5. La supervision sanitaria de los alimentos que realiza el PNAE “Qali Warma® es
responsabilidad del propio Programa. Las autoridades sanitarias, SENASA, DIGESA e ITP,
intervienen como autoridades oficiales en la vigilancia sanitaria inopinada que realizan a los
establecimientos de alimentos segun sus competencias y sujeta a su propio programa
institucional de fiscalizacion, por lo cual las intervenciones conjuntas con el PNAE sélo se
limitaran a situaciones criticas o de alto riesgo.

d) Acuerdos para el Tema 1 de la Agenda

d-1) La COMPIAL remitira al congresista de la Republica Modesto Julca Jara la presente Acta
con los acuerdos tomados y la informacién presentada por los representantes del
Programa Nacional de Alimentacion escolar “Qali Warma”, asi como el Oficio N° 864-
2013-ITP/DG-SANIPES presentado por el ITP-SANIPES sobre el tema.

d-2) La COMPIAL hara de conocimiento a los sefiores viceministros de Agricultura, Salud y
Produccion, la presente Acta con las recomendaciones realizadas al Programa Nacional
de Alimentacién Escolar “Qali Warma” en el marco del Articulo 13 de la Ley de Inocuidad
de los Alimentos, Decreto Legislativo N° 1062.

%, d-3) La presidenta de la Comisién, MBA. Monica Saavedra Chumbe, hara llegar la presente
Acta con las recomendaciones a la la Lic. Guiselle Marlene Romero Lora, Directora
Ejecutiva del Programa Nacional de Alimentacién Escolar “Qali Warma” (PNAE).

2) Tema 2 de la Agenda:

W Avances en la gestion por parte de ITP-SANIPES para regularizar la designacién oficial de
los representantes ante la Comision Multisectorial Permanente de Inocuidad Alimentaria
P (COMPIAL).

Este asunto fue solicitado por la Comisién mediante Oficio N° 007-2013-COMPIAL de
conformidad con la Quinta Disposicion Complementaria y Transitoria del Reglamento de la Ley de
Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG, que
establece que Tos sectores que conforman la COMPIAL, el Articulo 13 de la Ley de Inocuidad de
los Alimentos indica que son los Ministerios de Salud, Agricultura y Produccion, designaran
oficialmente a sus representantes.

Sobre el particular la Blga. Daissy Woolcott informé que el ITP-SANIPES mediante Oficio N° 268-
2013, fechado el 1° de abril del presente, la Directora Ejecutiva Cientifica del ITP, Dra. Mercedes
inés Carazo solicité a la Secretaria General del Ministerio de la Produccion la designacion del Ing.
Alfredo Eusebio Casado Cornejo y la Blga. Daissy Teresa Woolcott Crispin como representantes
oficiales ante la COMPIAL como titular y alterno respectivamente, sobre lo cual no se habia
recibido respuesta a la fecha de la presente Acta.

Acuerdos para el Tema 2 de la Agenda

Dado que la COMPIAL esta adscrita al Ministerio de Salud conforme lo dispone el Articulo 13° del
Decreto Legislativo N° 1062 que aprueba la Ley de Inocuidad de los Alimentos, se consultara la
posibilidad que la presidencia de la Comision solicite a la Secretaria General del Ministerio de la

(‘1 Produccion a través de la Secretaria General de Salud o en forma directa, que se regularice la
designacion de los representantes oficiales ante la COMPIAL conforme lo establece la indicada
Ley.
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3) Tema 3 de la Agenda:

Informar sobre el “Taller para formacion de Auditores Internos” realizado en las
instalaciones del ITP en el marco del componente de integracion de los Laboratorios de
Control de Alimentos del Proyecto “Fortalecimiento de la Inocuidad de Alimentos en el
Perd” con la asistencia del gobierno de Canada a través de la TDV Global.

La Blga. Daissy Woolcott informé sobre el particular destacando la participacion de los 24
profesionales de los laboratorios de control de alimentos de las 3 autoridades sanitarias y que se
estaba conforme con este primer taller desarrollado por Qualitas Consultores en el marco del
Proyecto indicado.

Acuerdos para el Tema 3 de la Agenda

La Blga. Daissy Woolcott elaborara un informe escrito de la actividad gque sera remitido a la
secretaria técnica de la Comision para ser circulado a los miembros.

Con el propésito de dar continuidad al proceso de integracion de los laboratorios oficiales de
control de alimentos, los miembros acordaron incluir actividades concretas en la segunda Fase
del Proyecto a ser presentado a la cooperacién canadiense, lo cual sera propuesto por el grupo
de trabajo técnico SENASA-DIGESA e ITP-SANIPES.

Siendo las 12:30 hrs se dio por finalizada la 33° reunion de la COMPIAL, firmando el Acta

correspondiente:

SECTOR REPRESENTANTES FIRMA
AGRICULTURA Alterno: M
SENASA Ing. Pedro Molina Salcedo
PRODUCCION Altemo
ITPISANIPES Daissy Woolcott Crispin
Presidenta:
MBA. Ménica Saavedra Chumbe
SALUD
DIGESA Abog. Paola Salas
Secretaria técnica:
Bertha Mufioz Veneros %OW
) Dr. José Cardenas Caceres
INVITADOS: Coordinador Técnico
PROGRAMA NACIONAL
DE ALIMENTACION Ing. Mary An Trinidad Tito Tadeo
SViCR%AéF QALI Especialista en inocuidad de
alimentos
Abog. Alejandro Trejo Maguifia
Asesor Legal
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