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La Autoridad Sanitaria representada por el veterinario oficial abajo firmante, certifca que:

Los productos han sido fabricados en un establacimiento autorizado sanRariamente por ef SERACSA, que aplica el Sistema de Andlisis de Peligros y Puntos Criticos
de Contral - APPCC/HACCP, que comprende los pcogramas de Buenas Practicas de Manufactura -BPM/ GMP, y programas de Higiene y Sangamiento - PHS/SSOP,
con verificacion sistemdtica de 12 autoridad competente.

Los productos cumplen con las especificaciones del proceso de industrshracion que garandzan el control sanitario de fos puntos ¢riticos para i3 inccuidad
alimentaria e inactivacién de los agentes patégenos p3rs ta salud humana y sanidad animal,

La camne para 1@ elaboracitn del producto, ha sido sometido a un proceso de maduracidn sntes del deshuese, 3 una temperature de refrigecacidn superior 3+ 2°C
durante un periodo minimo de veinticuatro {23) horas después del sacrificio, y en las que ef PH de la carne medido en el centro g2l misculo longisimus dorsi en
cada mitad de la cansl, fue inferior 2 6,0,

El producta no contiene entre sus ingredientes carne o partes de cabeza, faringe, lengua ni nodulos asodiados a cabeza.

Se transpartan en contenedores o vehiculos espediales termorefrigerados que garanticen fa tempecatura de refrigeracion o congelacion, segan el caso,

Son aptos para consumo humanp.

Declaracion Adicional: Los productos cumplen con fos cequisios siguientes:
Paraguay es oficialmente fibre 3 Peste Bovina, Pleuraneumania Contagiosa Bovina. Fiebre del Valle del Rift y Fiebre Aftosa sin vacunacion [SATI, 2,3 y ASIAL),
Parsguay cuenta con el reconodmiento de 1a OIE, de riesgo insignificante a Encefalopatia €spongiforme Bovina.
£l producio procede de bovings que han nacido, criades y faenados en la Repdblica del Paraguay.
Los bovinos origen del producto, fueron transportados directamente de la explotacion de ofigen al matadero, en un vehiculo previamente favado y
desinfectado, y sin tenec contacts ¢on otros animales.
€l producto procede de animales nacidos, criadaes en Paraguay reconocida por Ia OIE como pats libre de Fiebre Aftosa con vacunacion
El establecimiento donde tueron faenados los animaies {consignar ¢f nombre y ndmero de autorlzacién} exta oficiatmente autorizado por el SENATSA.
La explotacxdn de origen delos animales, el oyel imiento de procesamiento primario de productas camicas, y al roenos un area de veintiainto
{25) km. a su alrededor no estuvieron en cuarentena o restriceidn de la movilizacidn de bovinas durante los treinta {30) dias previos al embarque nial momento
de [a exportacién del producto por Fiebre Aftasa ni par una enfermedad infecciosa que pueda ser transmaida o vehicidizada por dicha producto.
Las bovinos origen det producto, fueron sometidos 3 Inspeccidn ante-mortemn y past-mortens a cargo del Inspector Veterinario Oficial, quien ademds ha
comprobyde que no han presentado signos ni lesiones compatibles con fFlebre Afrosa y Tuberculosts Bovina al momenta de 1a inspeccién.
€l producto no contlene ganglios linféticos.

.7.10. ) producto derivado de bovinos que no han sido desechados-o descartados en Paraguay, como consecuencia de un programa de erradicacién de una

enlermedad bavina transmisible.

11.7.11.  Elembarque fue sometido 3 inspeccion por el inspector Yetednario Ofidal.
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El color de [a tinta del selio y de lu firms serd diferente a) de los caracteres impresos,
€l centificado deberd expedirse en espafol, en papel impreso con membretes, logos y satics de la Autorided Sanitaria que lo emite,

Vetetinario oficial

Fecha:

Selio:

Firma:
Nambre y apellidas {en mayusculas):
Cualificacion y cargo:




