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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
MINISTERIO DA AGRICULTURA E PECUARIA - MAPA
SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA - SDA
DEPARTAMENTO DE INSPEGAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL — DIPOA
SERVIGO DE INSPEGAO FEDERAL - SIF

CERTIFICADO SANITARIO PARA EXPORTACAO DE OVOPRODUTOS PROCESSADOS DO BRASIL

1. Exportador (nome, endereco): 2. Certificado N°:

3. Nome da Autoridade Competente:
Ministério da Agricultura e Pecuéria - MAPA

4. Autoridade competente emissora do certificado:

5. Importador (nome, endereco):

6. Pais(es) de origem da matéria prima: 6.1. Codigo(s) I1SO: 7. Pais de destino: 7.1. Cédigo I1SO:
Peru PE

8. Pais de fabricacéo/expedicdo: 8.1. Cddigo I1SO: 9. Pais de transito: 9.1. Cddigo I1SO:

10. Local e data de carregamento: 11. Meios de transporte: 12. Ponto de entrada:

13. Condicg0es de transporte /estocagem:

14. Identificacdo do(s) contéiner(es)/ numero(s) do(s) lacre(s):

15. Estabelecimento solicitante da certificacdo (nimero de registro e nome):

16. Identificacéo do(s) produto(s)

Cddigo NCM ou Cadigo HS: Finalidade: apto para consumo humano
Nome do produto Lote e data ou periodo de NUmero de registro do estabelecimento Tipo de NUmero de | Peso liquido
(incluir espécie animal) produgao embalagem | embalagens | (Kg)
Processador Armazenador
Total:
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Certificado N°:

17. Informagcdes sanitérias:
O Médico Veterinario Oficial certifica que:

I. Atestado de Saude Publica

a) Os produtos sdo provenientes de estabelecimento oficialmente registrado no Departamento de Inspe¢do de Produtos de Origem
Animal - DIPOA, submetidos a inspec¢des oficiais regulares e estdo aptos ao consumo humano;

b)  Os produtos foram obtidos em condig@es higiénicas, em estabelecimentos que implementaram os Programas de Boas Praticas de
Fabricagdo (BPF), Procedimentos Padronizados de Higiene Operacional (PPHO), e Programa de Analise de Perigos e Pontos

Criticos de Controle (APPCC), seguindo as recomendacdes do Codex Alimentarius, com verificacdo sistematica pela Autoridade
Competente do Brasil;

¢) Os produtos foram fabricados em estabelecimento submetido ao programa oficial de controle de residuos de produtos de
uso veterinario, agrotéxicos e contaminantes ambientais, o qual é planejado e implementado seguindo as recomendagdes
do Codex Alimentarius e estdo em conformidade com os parametros microbiolégicos estabelecidos na legislacéo brasileira;

d) Os produtos atendem as especificagBes do processo de industrializagdo que garantem o controle sanitario de pontos criticos de
seguranca alimentar e inativacdo de agentes patogénicos para a saide humana e animal.

e) Para inativar os virus da doenca de Newcastle que possam estar presentes em ovos e produtos a base de ovo, de acordo com o
Cddigo Sanitario para Animais Terrestres da OMSA, a temperatura aplicada durante os procedimentos de fabricacdo deve
permanecer constante durante o seguinte periodo @:

@ Produto @ Temperatura interna (°C) @ Tempo

Ovo integral 55 2521 segundos
Ovo integral 57 1596 segundos
Ovo integral 59 674 segundos
Clara de ovo liquida 55 2278 segundos
Clara de ovo liquida 57 986 segundos
Clara de ovo liquida 59 301 segundos
Gema salgada a 10% 55 176 segundos
Clara de ovo desidratada 57 50,4 horas

@ Qutros tempos e temperaturas cuja eficacia seja comprovada cientificamente:

f)  As precaugdes necessarias foram tomadas apds o tratamento do produto para evitar o contato com qualquer patégeno que possa
transmitir doengas que afetam pessoas e aves.

g) Os produtos ndo contém e nem foram elaborados com adicdo de substancias quimicas conservantes, adulterantes ou corantes
nocivos a salde publica, em conformidade com todas as exigéncias higiénicas, sanitarias e tecnolégicas conhecidas;

h) A embalagem dos produtos € de primeiro uso e satisfaz os requerimentos higiénico-sanitarios estabelecidos pela Autoridade
Competente do Brasil;

i) O veiculo ou equipamento de transporte encontra-se em condi¢des adequadas de higiene e manutengéo e, no caso de produtos que

devam ser mantidos sob refrigeracéo, dispbe de equipamento de geracéo de frio apropriado para manutencdo da temperatura dos
produtos durante todo o transporte;

j)  Os produtos possuem livre transito e comércio no Brasil;
k) O produto foi inspecionado no estabelecimento de origem e no ponto de saida do Brasil pela Autoridade Sanitaria Competente.

I1. Atestado de Satde Animal
)  Os produtos sdo provenientes de aves nascidas e criadas no Brasil.

m) O estabelecimento da producédo primaria que fornece os insumos é aprovado pela Autoridade Oficial Competente do Brasil; e esta
localizado em uma area que ndo estava sob quarentena devido a doencas que afetam as aves, bem como em pelo menos trés (3) km
ao seu redor.

(1) Tachar o que néo se aplica.

\Verificar em: www.agricultura.gov.br/csi; Cédigo de Autenticidade:
Carimbo Oficial

Assinatura e carimbo do Médico Veterinario Oficial

(Local e data)
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REPUBLICA FEDERATIVA DE BRASIL
MINISTERIO DE AGRICULTURA Y GANADERIA - MAPA
SECRETARIA DE DEFENSA AGROPECUARIA - SDA
DEPARTAMENTO DE INSPECCION DE PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL — DIPOA
SERVICIO DE INSPECCION FEDERAL — SIF

CERTIFICADO SANITARIO PARA EXPORTACION DE OVOPRODUCTOS PROCESADOS DE BRASIL

1. Exportador (nombre y direccion): 2. Certificado N°:

3. Nombre de la autoridad competente:

Ministerio de Agricultura y Ganaderia - MAPA

4. Autoridad competente por la emision del certificado:

5. Importador (nombre y direccion):

6. Pais(es) de origen de la materia prima: 6.1. Codigo 1SO: 7. Pais de destino: 7.1. Cdédigo 1SO:
Peru PE

8. Pais de fabricacion / expedicion: 8.1. Codigo 1SO: 9. Pais de transito: 9.1. Cddigo 1SO:

10. Lugar y fecha de carga: 11. Medios de transporte: 12. Punto de entrada:

13. Condiciones de transporte/almacenamiento:

14. Identificacion del contenedor y del precinto:

15. Establecimiento que solicita la certificacion (nimero de registro y nombre):

16. Identificacion de los productos

Cédigo NCM o Cédigo HS: Intencidn: para el consumo humano

Nombre del producto Lote y fecha o periodo de Numero de aprobacidn del establecimiento | Tipo de NUmero de | Peso neto

(incluir especies animales) produccion Productor Deposito embalaje paquetes (Kg)
Total:
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Certificado N°:

17. Informacion sanitaria:
El Veterinario Oficial certifica que:

I. Certificado de la Salud Publica

a) Los productos proceden de un establecimiento oficialmente registrado en el Departamento de Inspeccidn de Productos de Origen
Animal - DIPOA, sometidos a inspecciones oficiales regulares y son aptos para el consumo humano;

b) Los productos fueron obtenidos en condiciones higiénicas, en establecimientos registrados que implementaron los Programas de
Buenas Practicas de Fabricacion (BPF), Procedimientos Estandarizados de Higiene Operacional (Sanitation Standard Operating
Procedures, SSOP) y Programa de Anélisis de Peligros y Puntos Criticos de Control (APPCC), siguiendo las recomendaciones del
Codex Alimentarius, con verificacion sistematica del Servicio Veterinario Oficial;

c) Los productos han sido fabricados en un establecimiento sujeto al programa oficial de control de los residuos de productos uso
veterinario, plaguicidas y contaminantes ambientales, que es planificado y ejecutado siguiendo las recomendaciones del Codex
Alimentarius y cumplen con los parametros microbioldgicos establecidos en la legislacion brasilefia;

d) Los productos cumplen con las especificaciones del proceso de industrializacién que garantizan el control sanitario de los puntos
criticos para la inocuidad alimentaria e inactivacién de los agentes patégenos para la salud humana y sanidad animal.

e) Parainactivar los virus de enfermedad de Newcastle que puedan estar presentes en los huevos y productos a base de huevo, de acuerdo
con el Codigo Sanitario para los Animales Terrestres de la OMSA, conviene que la temperatura aplicada durante los procedimientos
normalizados de fabricacion industrial se mantenga constante durante el siguiente tiempo @:

@ Producto @ Temperatura interna (°C) @ Tiempo
Huevo entero 55 2521 segundos
Huevo entero 57 1596 segundos
Huevo entero 59 674 segundos
Clara de huevo liquida 55 2278 segundos
Clara de huevo liquida 57 986 segundos
Clara de huevo liquida 59 301 segundos
Yema salada al 10% 55 176 segundos
Clara de huevo seca 57 50,4 horas

(@) Otros tiempos y temperaturas cuya eficacia esté cientificamente demostrada:

f)  Se tomaron las precauciones necesarias después del tratamiento del producto para evitar el contacto con algin patégeno que pueda
transmitir enfermedades que afecten a las personas y a las aves.

g) Los productos no contienen ni fueron producidos con la adicion de sustancias quimicas, conservantes, adulterantes o colorantes
perjudicial para la salud publica, de acuerdo con todas las exigencias higiénicas, sanitarias y tecnoldgicas conocidas;

h)  El embalaje del producto es de primer uso y cumple con los requisitos higiénico-sanitarios establecidas por la autoridad competente de
Brasil;

i)  El vehiculo o equipo del transporte estd en condiciones adecuadas de higiene y mantenimiento y, en el caso de los productos que
deben estar siempre en condiciones de refrigeracion, tiene el equipo de generacion de frio adecuado para mantener la temperatura de
los productos durante el transporte;

j)  Los productos tienen libre transito y comercializacion en Brasil;

k) El producto fue inspeccionado en el establecimiento de origen 'y en el punto de salida de Brasil por la Autoridad Sanitaria Competente.
11. Certificado de Salud Animal

1) Los productos proceden de aves nacidas y criadas en Brasil;

m) El establecimiento de produccion primaria que proporciona los insumos esta aprobado por la Autoridad Oficial Competente de Brasil;
y esta ubicado al menos en un area de tres (3) km a su alrededor, donde no estuvo bajo cuarentena por enfermedades que afecten a
las aves.

® Téachese lo que no corresponda.

Verificar en: www.agricultura.gov.br/csi; Cédigo de autenticidad:
Sello del Organismo Oficial

Firma y Sello del Veterinario Oficial

(Lugar y fecha)
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