

CUBA

N° Certifiicado: xxxx – año

N° de expediente: xxxxxx- año-CS

CERTIFICADO SANITARIO OFICIAL DE EXPORTACION 

Relativo a productos cárnicos procesados de ave 
Pais expedidor 

:  PERU 

Autoridad Competente
: Ministerio de Salud, Dirección General de Salud         Ambiental e Inocuidad Alimentaria (DIGESA).          
SECCION I: IDENTIFICACION DEL PRODUCTO
	NOMBRE DEL PRODUCTO
	PESO NETO 
KG
	UNID
	CAJAS
	FECHA DE PROD.
	FECHA DE VCTO.
	N° LOTE

	
	
	
	 
	
	
	

	TOTAL
	
	
	
	 


Presentación: 
 

Peso neto: 

Cajas: 



Temperatura de almacenamiento y transporte hasta el punto de embarque y durante la travesía: < 18 °C. 
SECCION II: NOMBRE Y DIRECCION DEL ESTABLECIMIENTO DE FABRICACION
Nombre del establecimiento: 

Dirección:

N° de validación haccp del establecimiento. 
SECCION III: DESTINO DE LOS PRODUCTOS.

Puerto de envió: 
Puerto de destino: 

Medio de transporte: 

Fecha de embarque: 

Nombre y dirección del Expedidor: 
Nombre y dirección del Destinatario:

SECCION IV: CERTIFICACION SANITARIA
A. La DIGESA certifica que los productos alimenticios descritos en la sección I que;

Han sido elaborados en un Establecimiento cuyas instalaciones, están habilitadas sanitariamente y cumplen con los requisitos de Higiene y Saneamiento Legales.
Proceden de un Establecimiento cuyos procesos están siendo controlados por la aplicación del Análisis de Peligros y Control de Puntos Criticas (HACCP).
Se han tomado las precauciones necesarias después del procesamiento o tratamiento de los productos para evitar el contacto con cualquier fuente de contaminación.

Los productos han sido embolsados en material apropiado, incluyen información relacionada con el país de origen, fecha de producción y vigencia del producto: y se transportan congelados en contenedores precintados oficialmente en el punto de salida del país o establecimiento de procesamiento.
Las bandejas, cajas y embalajes utilizados para transportar las mercancías son de primer uso y no expuestas a contaminación con organismos patógenos que afecten a las mercancías.
El vehículo donde se movilizan las carnes, despojos comestibles o producto cárnicos a exportar, han sido lavadas y desinfectadas previamente al embarque.
Son aptos para el consumo humano

B.
Según el acta de inspección sanitaria emitido por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria del Perú (SENASA), expediente   -----   se certifica lo siguiente:
ORIGEN Y PROCEDENCIA
· Las aves son originarias de Perú, país aprobado para exportar carne de pollos enteros y troceados a la República de Cuba, tanto por el SENASA como por parte del Centro Nacional de Sanidad Animal de la República de Cuba, quien previamente declaro habilitado al establecimiento exportador a través de una inspección zoosanitaria y tecnológica “in situ” y la emisión de una Resolución de Habilitación.
· En las granjas de origen de los pollos/pavos de engorde, no se utilizan hormonas ni antimicrobianos como promotores del crecimiento.
· Las granjas de engorde de donde proceden los pollos/pavos, se encuentran bajo control veterinario oficial o de veterinarios aprobados por el Servicio Veterinario Oficial.
· Las granjas de origen de los pollos/pavos no presentan casos de las siguientes enfermedades:

 Influenza aviar altamente patógena y que además no existe actividad viral en ninguna de sus formas de Influenza Aviar en los últimos 21 días previos al envío de los pollos al sacrificio.

 Enfermedad de Newcastle, virus velogénico-viscerotrópico, Encefalomielitis enzoótica, Enfermedad de Marek, Laringotraqueitis infecciosa, Síndrome del colgajo del huevo, Enfermedad de Gumboro, Enfermedad crónica respiratoria, Bronquitis infecciosa y Encefalomielitis aviar, al menos seis meses antes del envío de las aves al sacrificio.

 Salmonelosis y Tuberculosis aviar en, al menos tres meses antes del envío de los pollos al sacrificio
FAENAMIENTO

-
Las aves han sido faenadas y procesadas en un establecimiento autorizado por el SENASA y por el Centro Nacional de Sanidad Animal de la República de Cuba.
-
La planta de faenamiento se encuentra supervisada por el Servicio Veterinario Oficial.

     INSPECCIÓN

· Las aves han sido inspeccionadas ante y post-mortem por el SENASA o por personal debidamente acreditado/autorizado por el SENASA.
· El proceso de inspección cubre todos los puntos de inspección, desde la recepción, pasando por sacrificio, desangrado, desplume, enfriamiento, evisceración, hasta el troceado, empaque y conservación.
· La carne de ave procederá a una congelación inmediata a temperaturas inferiores a –20 ºC.
· En pollos /pavos enteros, las patas y cabeza se colocarán a parte de las vísceras, en sobres de material transparente, impermeable, nuevo y limpio, y no serán introducidos dentro del pollo/pavo. Las bolsas se sellarán de inmediato (Cuando corresponda).
· La carne es apta para consumo humano.
· Las aves no presentan síntomas de enfermedades infecciosas o contagiosas, y la canal no tiene aspecto indeseable.

EMBALAJE

-
Los pollos/pavos congelados son embalados en cajas de madera o cartón resistentes, nuevas, limpias y sujetas con flejes metálicos o plásticos.
-
Cada caja cuenta con un sello de inspección veterinaria, además de los datos relativos al establecimiento procesador, peso, cantidad de piezas, fecha de producción, y caducidad.
Lima, (fecha de expedición del certificado)
	Firma
	Firma



	Nombre

(Médico veterinario - DIGESA)
	Nombre

(Directo Ejecutivo de la Dirección de Certificaciones y Autorizaciones - DIGESA)


