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Directora Ejecutiva
DIRECCION DE CERTIFICACIONES Y AUTORIZACIONES

ASUNTO: Participacion en la 49° reunion de Comité del Codex Alimentariy

sobre Higiene de los Alimentos. TERIO DE SALUD
MlleECRETARIAGENERAL

REFERENCIA: Nota Informativa N° 188-2017-DG/DIGES
0 3 ENE. 2018

Expediente 17-110616-002
Resolucion Ministerial N° 1086-2017/MINSA

L. Dei Carplo pEEoYA: Lima, 27 de Diciembre de 2017

Tengo el agrado dirigirme a usted con la finalidad de informar sobre la participacién del

suscrito, en la 49° reuniéon de Comité del Codex Alimentarius sobre Higiene de los

Alimentos, celebrado del 13 al 17 de noviembre de 2017, en Chicago, lllinois, Estados
o )nidos de América
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| Perd es miembro del Codex Alimentarius desde 1963 y mediante Décimo Quinta

M. NIEVA Disposicién Complementaria, Transitoria y Final del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobade mediante D.S N° 007-98-SA y su modificatoria,
se crea el Comité Nacional del Codex Alimentarius - CNC, como instancia de coordinacién
institucional encargada de efectuar la revision periédica de la normatividad sanitaria en
materia de inocuidad de los alimentos, con el propdsito de proponer su armonizacion con la
normatividad internacional aplicable a la materia.

ANTECEDENTES

Dentro de este marco el suscrito Ing. Juan Carlos Huiza Trujillo coordinador alternc del
Comite Codex Alimentarius de Higiene de los Alimentos (CCFH), participoé en la referida
reunién, conjuntamente con los representantes de paises miembros, una organizacion
miembro (Unién Europea), organizaciones observadoras, asi como la FAQ y la OMS.

IL. ANALISIS

. Se revisd el programa de trabajo de la 49° Reunién del Comité del Codex
Alimentarius de Higiene de los Alimentos (CCFH).

1. Aprobacion del programa

2. Cuestiones remitidas al comité sobre higiene de los alimentos por la comision del Codex
Alimentarius u ofros organos auxiliares del Codex.

3. Cuesticnes planteadas en el trabajo de la FAO, la OMS y otras organizaciones
intergubernamentales internacionales.

4. Anteproyecto de revision de los Principios Generales de Higiene de fos Alimentos
(CAC/RCP 1-1969) y su anexo sobre el analisis de peligros y de puntos criticos de control
(APPCC) en el tramite 4 CX/FH 17/49/5

5. Anteproyecto de directrices para el control de la histamina en el Codigo de practicas para
el pescado y los productos pesqueros (CAC/RCP 52-2003) en el tramite 4 CX/FH 17/49/6

-
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6. Otros asuntos y trabajos futuros:
1 Nuevo trabajo / plan de trabajo futuro (propuestas en respuesta a la CL 2016/18-FH)
CX/FH 17/49/8

7. Fecha y lugar de la proxima reumoén

8. Aprobacion del Informe.

: be precisar los temas 4 y 5 del programa fueron discutidos y se abordaron las

gdpmendaciones del Grupo de Trabajo Electronico (GTE) con respecto a los Anteproyectos
1

' Estructura y contenido del documento

L Det Cagln g todas las empresas deberian realizar un Analisis de Peligros.
B “Buenas Practicas de Higiene Mejoradas”
B Produccion primaria

Asimismo, Reino Unido, en calidad de presidente, presentd el informe (CRD2) del Grupo de
trabajo Presencial (GTP) y explicé que se habia alcanzado un acuerdo general sobre los
puntos de partida fundamentales relativos al desarrolio de la revisién en curso, siendo

Acelerar el avance con objeto de entregar un anteproyecto definttivo que el Comite del
Codex Alimentarius de Higiene de los Alimentos (CCFH), en su 50. ? reunion, podria
recomendar para su aprobacion en el tramite 5/8.

. Centrar los debates en los principios fundamentales mas gue en deliberaciones
M. NIEVA pormenorizadas sobre el texto.

3. Reconocer que seran necesarios algunos cambios en cuanto al formato y la estructura
del documento.

4. Se mantendra la produccion primaria como una seccion separada, con ejemplos que se
afadiran a lo largo del texto para aportar mayor claridad cuando proceda.

5. Los sistemas de higiene de los alimentos son marcos generales que incluyen todos los
aspectos de higiene y de inocuidad de los alimentos. Los sistemas de control de la
inocuidad de los alimentos tienen un ambito de aplicacion mas limitado y danicamente se
aplican a aspectos relativos a la inocuidad.

6. Explicar las responsabilidades de las empresas alimentarias sin utilizar el término
“analisis de peligros’, ya que esto sugiere que se deberian llevar a cabo analisis de
peligros de acuerdo con el primer principio del Analisis de Peligros de Puntos criticos de
Control (APPCC).

7. las empresas deberian ser capaces de entender y ser conscientes de los peligros
asociados a su actividad, asi como de las medidas de control necesarias para gestionar
estos peligros.

8. En algunos casos, los sistemas basados en Buenas practicas de higiene (BPH), son
suficientes para controlar los peligros

9. Todas las empresas deberian aplicar las Buenas practicas de higiene (BPH). que
pueden ser independientes o formar parte de programas de prefrequisitos para
medidas de control mas especificas.

10. Descnibir que existen tres tipos de medidas de control.
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Con respecto al Anteproyecto de Directrices para el control de la Histamina en el Cc’:ldigo de
Practicas para el Pescado y los Productos Pesqueros (CAC/RCP 52-2003) se debatio en la
sala sobre:

B Estructura y contenido del documento
B Inclusion de los salménidos

Respecto al tema 06 del programa (trabajos futuros), el Comite utilizo como herramignta la
matriz de prioridades para poder decidir sobre los nuevos trabajos a desarrollar, priorizando
dos (02) nuevos trabajos:

Coédigo de practicas sobre la gestion de los alérgenos alimentarios por parte de los
o) operadores de empresas de alimentos.

Documento de orientaciones para la gestion de crisis o brotes (micro) biologicos
L. Del Carplo trapsmitidos por los alimentos.

il CONCLUSIONES:
Se abordaron las recomendaciones del grupo de trabajo electrénico sobre los aspecios a
definir, asimismo los paises participantes frasladaron su posicion pais en la presente 49 ?

reunion del Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos,

En_cuanto al Anteproyecto de Principios Generales de Higiene de los Alimentos
\{CAC/RCP 1-1968) v de su anexo sobre APPCC, el Comité acordé:

Considerar los diez puntos que figuran en el informe CRD2 del grupo de trabajo
presencial (GTP) como la base para |a futura elaboracién de CXC 1-1969:

M.NiEva m Crear un grupo de trabajo electrénico (GTE) presidido por Reino Unido y copresidido por
Estados Unidos de América, Francia, Ghana, India y México, que trabaje en inglés,
franceés y espafiol para:

i) Continuar la revision de las tres partes del documento (Introduccion, Buenas
practicas de Higiene (BPH), Analisis de Peligros y puntos Criticos de Control (APPCC)),
teniendo en cuenta los debates mantenidos en la 49.2 reunidén del Comite del Codex
Alimentarius de Higiene de los Alimentos (CCFH) y las observaciones que se han
presentado por escrite.

il) Aclarar la relacion existente entre los tres tipos de medidas de control: las Buenas
practicas de Higiene (BPH), las medidas de control esenciales para la inocuidad que se
aplican en los puntos criticos de controi (PCC) y las medidas de control esenciales para
la inocuidad que no se aplican en los puntos criticos de control (PCC), utilizando
ejemplos.

tii) Aclarar el modo en que los operadores de empresas de alimentos llegan a entender
los peligros asociados a su actividad y a determinar los tipos de medidas de control
necesarias para el control de los peligros.

® Crear un GTP presidido por Reino Unido y copresidido por Estados Unidos de América,
Francia, Ghana, india y México, que se reunira inmediatamente antes de la 50.2 reunion
del Comite del Codex Alimentarius de Higiene de los Alimentos (CCFH) con el inglés,
francés y espafiol como lenguas de trabajo, para analizar todas las observaciones
recibidas y preparar una propuesfa revisada para su examen en reunién plenaria.
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B Se acordd que el informe del grupo de trabajo electronico (GTE) se pondria a disposicion
de la Secretaria del Codex al menos tres meses anies de la 50.2 reunion del Comité del
Codex Alimentarius de Higiene de los Alimentos(CCFH) para su difusion con objeto de
recabar observaciones en el tramite 3

Con respecto al Anteproyecto de Directrices para el control de la Histamina en el

Codigo de Practicas para el Pescado y los Productos Pesqueros (CAC/RCP 52-2003)
el comité convino:

Mencionar las seis familias de peces (Scombridae, Clupeidae, Engraulidae,
Coryphaenidae, Pomatomidae, Scomberesocidae), a las que ya se hacia referencia en
CXC 52-2003 y observd que dicha lista podria ampliarse en el futuro, esta decision se
baso en le informe de la FAOfOMS qgue en concreto planted lo siguiente:

L.Dei Carplgy jcamente se habia identificado un pequefioc nimero de casos de intoxicacion por
escombrotoxina en peces (IEP) en un periodo de mas de 40 afios ¥ no siempre estaba
claro que la IEP estuviera ligada a la histamina o a otras aminas bidgenas

Bajos niveles de histidina presente en salménidos en comparacion con otras especies.
Formacion de histamina, aunque a niveles generalmente por debajo del limite del
Codex establecido.

Un alto volumen de produccion y de comercio sin identificarse rechazos de producto
relacionados con la histamina, lo que sugiere que la familia de los salmonidos no
presenta un riesgo significativo de intoxicacidon por histamina.

M. NIEV2

Marruecos y Mauritania expresaron sus reservas por la no inclusion de los salmonidos en la
lista, a pesar de las numerosas justificaciones que presentaron, y manifestaron, en concreto,
que:

i) La decision se habia dictado mas por legitimidad econdmica que por razones de salud
publica

iiy El informe de la reunion de expertos de la FAO/OMS habia confirmado varios casos de
intoxicacion por histamina causados por salmén.

ii) En caso de incertidumbre cientifica, deberia aplicarse el principio de precaucion.

iv) El bajo contenido de histamina no puede justificar su exclusioén de la lista de especies
que causan intoxicacion por escombrotoxina en peces (IEP), ya que las trazas causan
un impacto negativo en la salud publica (reaccidn alergénica en perscnas muy
vulnerables).

Otros aspectos relacionados:

m  El Comité enmendo la seccion sobre las operaciones en las embarcacicnes para poner
de manifiesto que dichas operaciones pertenecen a la produccién primaria y, por lo
tantio, no es necesario aplicar los principios de Andlisis de peligros y puntos criticos de
contrgl (APPCC), va que principios como lag Buenas practicas de fabricacion (BPF)
eran suficientes para el control de la histamina. EI Comité reconocio, ademas, que, a
falta de informacién para documentar el control de la histamina a bordo de las
embarcaciones, era necesario realizar analisis en ei establecimiento receptor.

m Las orientaciones se hicieron extensivas a todas las embarcaciones pesqueras, incluso
a las pequenas embarcaciones de pesca artesanal, al suprimir la referencia a los
principios de Analisis de Peligros y Puntos Criticos de Control (APPCC) centrados en
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las medidas de control, como el control del tiempo y la temperatura, y la necesidad de
mantener registros y documentacion

m El Comité observe la importancia de contar con un texto que enfatizase que la
aplicacion de medidas de control de la histamina es mas importante para garantizar la
inocuidad del producto que los andlisis de histamina. Los analisis de histamina debian
ser significativos desde un punto de vista estadistico, lo que, por otra parte, podria
exigir muchos recursos.

Con cbjeto de evitar la posible confusion y el mal uso del nivel tipico de histamina en
pescados capturados que forman escombrotoxina y el nivel alcanzable de histamina al
aplicar Analisis de peligros y Puntos criticos de control (APPCC), el Comité convino en
revisar la seccion X.2.4.1, incluso el titulo, e incluir una introduccién explicando ia razén
I3 por la que un establecimiento receptor debe determinar un nivel de histamina
L. Del Carplo goeptable, y destacd la informacién que podria ayudar a estabiecer dicho nivel y
suprimir cuaiquier nivel concreto.

El comite convino iniciar dos (02) huevos trabajos los cuales son:

m Codigo de practicas sobre la gestion de los alérgenos alimentarios por parte de los
operadores de empresas de alimentos

m  Documento de orientaciones para la gestion de crisis o brotes (micro) biologicos
transmitidos por los alimentos.

echa y lugar de ia préxima reunion

Se informoé al Comité de que se habia previsto celebrar [a préxima reunion del 12 al 16
de noviembre de 2018 y que estaria coorganizada por Panama.

v. PERSPECTIVAS A FUTURO

s  Se espera el desarrollo e implementacion de las agendas nacionales en materia de Codex
Alimentarius.

» Se espera la asistencia y efectiva participacion en las reuniones del Comité Codex.

= ldentificacién de necesidades de cooperacion técnica en los temas de medidas sanitarias.

 Lograr posiciones regionales en los temas técnicos y mayor vinculacion con las
organizaciones internacionales.

+ Fortalecimiento del Comite Codex para America Latina y el Caribe (CCLAC).

V. EVALUACION DE LA INICIATIVA (FORTALEZAS, DEBILIDADES,
RECOMENDACIONES

FORTALEZAS:
* Importancia de la presencia de Perd y su intervencion en relacion a la posision pais.
« Se cqenta con una comisién técnica activa que convoca a reuniones programadas.
* Reuniones previas con miembros dei CCLAC para poder definir posicion regional.
* Se cuenta con expertos por parte de las Autoridades competentes (SENASA, DIGESA,
SANIPES) gue mantienen la participacion activa de Ia comision técnica.

. Asesor)amiento por parte del Instituto Interamericano de Cooperacion para la Agricultura
(IICA).
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DEBILIDADES:

+ Desinterés en participar en las reuniones por parte de las Universidades y del sector
privado.
* Falta de capacitacion en elaboracion de documentos de sala

RECOMENDACIONES:

* Promover la participacién en los Grupos de trabajo electrénicos (GTE) y grupos de
trabajo presenciales(GTP).

* Participacion de mas de un delegado (Delegacién Peru) que permita la elaboracion de
documentos con propuestas técnicas durante las reuniones.

« Capacitacion permanente a los coordinadores y miembros de las comisiones en temas
relacionados con el CODEX.

Es cuanto se debe informar a usted, sobre el particular.

R ST - ‘.,E’._ oo, A
"Ing. JUAN CARLOS HUZA TRUJILLO
Coordinador Alternc
CIP 158946

Lima, 27 de diciembre de 2017

PROVEIDO N° 760 - 2017/DCEA/DIGESA

Visto el Informe N° 8915-2017/DCEA/DIGESA que antecede, la suscrita lo hace suyo en todos
sus extremos, por lo que se remite a la Direccién General, para su atencion correspondiente.

MINISTERIO DE SALUD
. Aamblental
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URRIETA
‘ NG MARIA EUGENIA NIEVA MUZ
Lima’ 2 g DEC' ?["7 Direccidn de g:-z?;g;acuil::;nyw:lJlur\raclones

PROVEIDO N* 1062- 2017/DG/DIGESA

Visto el Informe N° 8915-2017/DCEA/DIGESA que antecede, el suscrito lo hace suyo en todos
sus extremos, por lo que se remite a la SECRETARIA GENERAL DEL MINSA, para su

atencién correspondiente
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Visto, el Expediente N° 17-110616-001 y 002 gue contiene la Nota Informativa N*
188-2017-DG/DIGESA de fecha 8 de noviembre de 2017, emitida por el Director Generai de
la Direccién General de Salud Amibiental e Inocuidad Alimentaria; y,

CONSIDERANDO:

Que. en la ciudad de Chicago, Estado de llincls, Estados Unidos de América, se
lievé a cabo ia 49° Reunién del Comité del Codex Alimentarius sobre Higiene de los
Alimentos (CCFH49), del 13 al 17 de noviembre de 2017,

Que, mediante Carta AY/PE-361 de fecha 3 de agosto de 2017, ia Representante ()
del Instituto interamericano de Cooperaclén para la Agricultura en el Per( — lCA solicito se
desighe a un representante del Ministerio de Salud para participar en ef me ncionado evento,
precisando que el ICA asumiria los gastos de participacién correspondientes en el marco
del programa de apoyo a la participacion en las reunlones del Codex Alimentarius;

Que, con el documento de Visto, el Director General de la Direccion General de
Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria solicité se autorice el viaje del ingeniero en
industrias alimentarias Juan Carlos Hulza Trujillo, profesional de la citada Oficina General,
para participar en el evento antes mencionado en representacidn del Ministerio de Salud,
precisando asimismo que por acuerdo del Pleno del Comité Naclonal del Codex
Alimentarius se designé al citado profesional como delegado del Comité del Codex sobre
Higiene de los Alimentos;

Que, el precitado evento tuvo como objetivo prasentar y sustentar como pals sobre
Higiene de los Alimentos, la presencia y posicionamiento intemacional, asi como la
participacion efectiva del delegado en las reuniones internacionales del Codex Alimentarius;

Cue, mediante Informe N° 388-2017-EGC-ODRH-OGGRH/MINSA, ia Oficina
General de Gestidn de Recursas Humanos comunicd la condicién laboral del referido
profesional;

Que, el articulo 11 del Decreto Supremo N° 047-2002-PCM, que aprueba las
normas reglamentarias sobre autorizacion de viajes al exterior de servidores y funcionarios
publicos, establece que los viajes al extranjero para concumir a Asambigas, Conferencias,
Semirarios, Cursos de Capacitacion o que se realicen por cualquier motivo, siempre que no




ocasionen ningGn tipo de gasto al Estado, seran autorizados mediante Resolucién del
Titular de la Entidad correspondiente;

Que, conforme a lo dispuesto en el numeral 17.1 del articulo 17 del Texto Unico
Qrdenado de la Ley N® 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 006-2017-JUS, establece que la autoridad podra disponeren
el mismo aclo administrativo que tenga eficacia anficipada a su emision, solo si fuera mas
favorable a los administrados, y siempre que no lesione derechos fundamentales o
intereses de buena fe legalmente protegidos a terceros y que existiera en la fecha ala que
pretenda retrofraerse la eficacia del acto el supuesto de hecho justificativo para su
adopcion;

Que, en Mérito a las consideraciones expuestas, y alendiendo a que la participacién
del citado profesional en el evento antes indicado, resultd de interés institucional, es
pettinente autorizar con eficacia anticipada el viaje del mismo;

Con el visado del Director General de la Oficina General de Gestidén de Recursos
Humanos, del Director General de Ia Oficina General de Asesorla Juridica, del Secretario
General y del Viceministro de Salud Piblica; y,

De conformidad con lo establecido en la Ley N° 29158, Ley Crganica del Poder
Ejecutivo; la Ley N° 27619, Ley que regula la autorizacién de viajes al exterior de los
servidores y funcionarios pablicos y su modificatoria; su Reglamento, aprobado por Decreto
Supremo N° 047-2002-PCM; y, el Decrelo Legislativo N° 1161, Ley de Crganizacidn y
Funciones del Ministerio de Salud;

SE RESUELVE:

Articulo 1.- Autorizar, con eficacia anticipada, el viaje del ingeniero en industrias
alimentarias Juan Caros Huiza Trujillo, profesional de la Direccién General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria, a la ciudad de Chicago, Estado de llinois, Estados
Unidos de América, del 12 al 18 de noviembre de 2017, para los fines expuestos en la parte
considerativa de la presente Resolucion Ministerial.

Articulo 2.- Disponer que el profesional cuyo viaje es actorizado mediante la
presente Resolucién Ministerial, dentro de los quince (15) dlas calendario posteriores a la
emision de la misma, presente ante el Thular de la Entidad, con copia a la Oficina General
de Gestion de Recursos Humanos, un informe detallado de las acciones realizadas y los
resultados oblenidos, en el evento al que acudid.

Articulo 3.- El cumplimiento de la presente Resolucion Ministerial no irroga gasto al
Estado ni otorga derecho a exoneraciones 0 liberalizacién de impuestos aduaneros de
ninguna clase o denominacién,

Registrese y comuniguese.

FERNANDO ANTONIO D'ALESS
Ministro de Salud
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