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La presente tiene como finalidad, informar sobre la participacion uscrita, en fa "50°
Reunién del Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos”, realizado del 12 al 16 de
noviembre de 2018 en la ciudad de Panama, Panama, en representacion del Peru.

I. ANTECEDENTES

El Peri es miembro del Codex Alimentarius desde 1963, que mediante Décimo Quinta
Disposicion Complementaria, Transitoria y Final del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y su modificatoria
el Decreto Supremo N° 038-2014-SA, se crea el Comité Nacional del Codex Alimentarius -
CNC, como instancia de coordinacién institucional encargada de efectuar la revision periédica
de la normatividad sanitaria en materia de inocuidad de los alimentos, con el propésito de
proponer su armonizaciéon con la normatividad internacional aplicable a la materia.

. NIEVA Dentro de este marco la suscrita, en su condicién de coordinador Titular del Comité Codex
Alimentarius de Higiene de los Alimentos (CCFH), participé en la “50° Reunion del Comité del
Codex sobre Higiene de los Alimentos”, conjuntamente con los representantes de paises
miembros, una organizacion miembro (Unién Europea), organizaciones observadoras, asi como
la FAO y la OMS.

Il. ANALISIS

B En programa de trabajo de la “50° Reunién del Comité del Codex sobre Higiene de los
Alimentos”- CCFH50, fue el siguiente:

-

. Aprobacion del programa (CX/FH 18/50/1)

Asuntos remitidos al Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos por la Comisién del

Codex Alimentarius u otros érganos auxiliares del Codex (CX/FH 18/50/2)

3. Asuntos planteados en el trabajo de la FAQ, la OMS (y también de las Consultas Mixtas
FAO/OMS de Expertos sobre Evaluacion de Riesgos Microbiolégicos - JEMRA) (CX/FH
18/50/3).

4. Informacién proporcionada por la Organizacién Mundial de Sanidad Animal (OIE) (CX/FH
18/50/4).

5. Anteproyecto de revision de los Principios generales de higiene de los alimentos

(CXC 1-1969) y su Anexo sobre el Analisis de peligros y de puntos criticos de control

(APPCC) en el tramite 4 (CX/FH 18/50/59.

- Observaciones en respuesta a la CL 2018/69- FH (en el tramite 3) (CX/FH 18/50/5-Add.1).
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6. Revision del Codigo de practicas para el pescado y los productos pesqueros (CXC
52-2003): la insercién de directrices para el control de la histamina; las enmiendas a
otras secciones y las revisiones de la seccion sobre el muestreo, examen y analisis
relacionada con la inocuidad de los alimentos con respecto a la histamina. (CX/FH
18/50/6 - CX/FH 18/50/6-Add.1).

7. Anteproyecto de Cédigo de practicas sobre la gestion de los alérgenos alimentarios
por parte de los operadores de empresas de alimentos. (CX/FH 18/50/7).

- Observaciones en respuesta a la CL 2018/70- FH

8. Anteproyecto de Directrices para la gestion de crisis o brotes (micro) biologicos
transmitidos por los alimentos. (CX/FH 18/50/8).

- Observaciones en respuesta a la CL 2018/72- FH (en el tramite 3) (CX/FH
18/50/8-Add.1)

9. Documento de debate sobre el trabajo futuro sobre Escherichia Coli productora de
toxina Shiga (ECTS) (CX/FH 18/50/9).

10. Oftros: Nuevo trabajo / plan de trabajo futuro (propuestas en respuesta a la CL
2018/35-FH) (CX/FH 18/50/10)

® Tema 4 del programa: El documento de trabajo CX/FH 18/50/5 y el documento de
observaciones CX/FH 18/50/5-Add.1 fueron discutidos en la reunién del Grupo de trabajo
presencial sobre las revisiones a los Principios generales de higiene de los alimentos/APPCC,
realizados antes de la reunion del CCFH.

B Tema 9 del programa: Los documentos de trabajo CX/FH 18/50/9 y CX/FH 18/50/10 fueron
discutidos en el Grupo de trabajo presencial para el establecimiento de prioridades de los
trabajos del CCFH.

B Anteproyecto de Revision de los Principios Generales de Higiene de los alimentos (CXC
1-1969) v de su anexo sobre el HACCP.

El Reino Unido, en su calidad de presidente del grupo de trabajo presencial (GTP), presento6 el
informe (CRD2): explico lo siguiente:

i) La seccion sobre el agua se habia vuelto a reelaborar para aplicar el concepto de
“adecuado para su finalidad”;

i) La seccion sobre el lavado de manos se habia simplificado para que resultase menos
prescriptiva, en consonancia con el nivel de informacién del resto del documento;

iy Se habian incorporado mas definiciones. Ademas, explico que tras un debate en
profundidad sobre los parrafos 4 a 6, cuya intencién era indicar que el HACCP no era
necesario en todos los casos, se alcanzd un acuerdo sobre los parrafos 4 y 5, pero no
sobre el parrafo 6. El GTP convino en no utilizar el término “examen de los peligros.

Debate
El Comité examino las propuestas del documento de sala CRD2 y acordd lo siguiente:

i) No incluir documentos de referencia de la FAO/OMS en la subseccién sobre “Produccion
higiénica de materias primas de los alimentos”,

i) Suprimir la palabra “control” de la subseccién titulada “Control de la temperatura”, para
aclarar que el texto de la subseccion trataba sobre las instalaciones y no sobre la vigilancia
del proceso;
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i) Sustituir “saneamiento” por “limpieza y desinfeccién” en el titulo de la Seccién 3 vy,
posteriormente, en todos los textos, para resolver los problemas de traduccion;

iv) Mantener la redaccion actual de CXC 1-1969 para los principios 3 y 6; v) trasladar el cuadro
comparativo y el arbol de decision a los anexos;

Introduccién — parrafo 4

e Los miembros expresaron la opinion de que se deberia suprimir la expresién “en
general” [generally speaking] de la tercera linea, ya que todos los operadores de
empresas de alimentos (OEA) deberian aplicar buenas practicas de higiene (BPH).
En respuesta a una observacion en el sentido de que esto reducia la flexibilidad de
los OEA, que puede que en algunos casos U(nicamente apliquen las Cinco claves
para la inocuidad de los alimentos de la OMS, en lugar de BPH o el HACCP, se
destaco que incluso las cinco claves implicaban el uso de BPH basicas.

El Comité acordo revisar el parrafo 4 como sigue:

‘Los OEA deben ser conscientes de cualquier peligro potencial que puede afectar a
los alimentos que les atafien. Los OEA deben entender las consecuencias de estos
peligros para la salud del consumidor y deberian asequrarse de que se gestionan de
forma adecuada. Las BPH son la base de todo control de peligros eficaz asociado a
su actividad. Para algunos OEA la aplicacion efectiva de BPH seré suficiente para
abordar la inocuidad de los alimentos.”

Introduccion — parrafo 5

e Tras la preocupacion manifestada en cuanto a la idoneidad del término “mayor
atencion” [greater attention], el Comité examind una serie de expresiones y acordd
sustituir la expresion “mayor atencion” del parrafo 5 tal como figuraba en CRD2 por
“mayor énfasis” en la primera frase.

Introduccion — parrafo 6

M. NIEVA

o Tras intensos debates sobre las situaciones en las que se deberia aplicar el HACCP y
el modo adecuado de hacer referencia a los recursos necesarios para respaldar la
aplicacion del HACCP, el Comité propuso simplificar el texto como sigue:

“En algunas circunstancias, la_aplicacién de BPH puede resultar insuficiente para
asequrar la inocuidad de los alimentos, por ejemplo, debido a la complejidad de la
operacion alimentaria o del producto, a los avances tecnolégicos (por ejemplo. la
extension de la vida uti de un alimento mediante el envasado en atmdésfera
modificada) o el uso final del producto (por ejemplo, productos destinados a fines
alimentarios especiales). En _ese caso, cuando se identifiquen peligros para la
inocuidad alimentaria significativos mediante un anélisis de peligros, se deberian
aplicar los principios del HACCP”

Definicién — Aqua
e El Comité acordo revisar el parrafo :

“Aqua: Agua, incluso en forma de hielo o vapor, que es adecuada para su finalidad y
no compromete la inocuidad o idoneidad de los alimentos.”

Subseccidn — Agua

El Comité tomo nota de las opiniones siguientes:
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iy Suprimir muchos de los parrafos de la subseccién sobre el agua y sustituir “agua
potable” y “agua limpia" por “agua adecuada para su finalidad”, tal como se
propuso en el documento CRD2, podria dar lugar a la pérdida de orientaciones
utiles.

ii) La decisién sobre esta subseccion deberia aplazarse hasta la proxima reunion,
cuando esté disponible el informe de la reunién conjunta de expertos FAO/OMS de
expertos sobre la inocuidad y calidad del agua utilizada en la produccion y
elaboracion de alimentos.

e En respuesta a las cuestiones planteadas por los miembros, el representante de la FAO
aclard que resultaba complejo definir las diferentes clases de agua, mientras que el uso
del término “adecuada para su finalidad" permitia simplificar la definicién. Observé que
“finalidad” era lo mismo que “uso previsto” y que la “aptitud” estaba determinada por una
evaluacion de riesgos para cada finalidad concreta.

e El Comité acordo incluir el siguiente texto en la seccion:

“Se deberia disponer de un suministro de agua adecuado con instalaciones
correctamente _mantenidas para el almacenamiento, distribucién y control de la

temperatura, segun proceda.”

¢ EI Comité acordé continuar examinando las definiciones de “nivel aceptable”’, “operador
de empresa de alimentos”, “autoridad competente” y “buenas practicas de higiene
(BPH)” y tomo nota de:

i) Las propuestas de inclusion de los aspectos relativos a la exposicion en la definicion
de “nivel aceptable”.

ii) Las opiniones de que el término “autoridad competente” deberia incluir tanto a los
organismos legislativos como a los ejecutivos de higiene de los alimentos.

iii) La definicion de “buenas practicas de higiene (BPH)" se deberia diferenciar de la de
“sistema de higiene de los alimentos”.

iv) La definicion de “Operador de Empresa de Alimentos” deberia incluir a los
transportistas.

Conclusidn
e Devolver el documento al tramite 2 para su reelaboracion.

e Crear un Grupo de Trabajo Electronico (GTE) presidido por el Reino Unido y
copresidido por los Estados Unidos de América, Francia, Ghana, India y México,
que trabaje en inglés, francés y espafiol para:

a. Examinar y revisar los textos del Apéndice 1 del documento de Sala (CRD2),
teniendo en cuenta los debates mantenidos en la 50.° reunién del Comité del
Codex de Higiene de Alimentos (CCFH) y excluyendo el texto sobre el que se
habia alcanzado un acuerdo en la 50.2 reunién del CCFH, centrandose en:

i. Las modificaciones sefialadas con control de cambios (realizadas a partir de
las observaciones escritas) en las secciones que no se debatieron en la 50.2
reunion del CCFH.

ii. Texto entre corchetes.
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iii. Las secciones sobre los Principios generales y el Compromiso de la
direccion; y el cuadro comparativo, para garantizar que el texto refleja los
debates mantenidos en la 50.? reunién del CCFH y se ajusta a los textos
revisados.

b. Considerar la posibilidad de incluir y revisar, segtn proceda, los diagramas de
flujo originales de CXC 1-1969:

i.  Lasecuencia légica para la aplicacion del HACCP.
ii. Ejemplo de una hoja de trabajo de HACCP en CXC 1-1969, como anexos.

ii. Secuencia de toma de decisiones para la identificacion de Puntos criticos de
Contol (PCC).

e Crear un Grupo de trabajo presencial (GTP) presidido por el Reino Unido y
copresidido por los Estados Unidos de América, Francia, Ghana, India y México,
que se reunira inmediatamente antes de la 51.2 reunién del CCFH (con el inglés,
francés y espafiol como lenguas de trabajo), para analizar todas las observaciones
recibidas y preparar una propuesta revisada para su examen en reunion plenaria.

B Revision del Cédigo de practicas para el pescado y los productos pesqueros (CXC 52-
2003): la ubicacion de las orientaciones para el control de la histamina; las enmiendas a
otras secciones y las revisiones de la seccion sobre el muestreo, examen y analisis
relacionadas con la inocuidad de los alimentos con respecto a la histamina

e Japodn, en su calidad de copresidente del Grupo de trabajo Electronico (GTE), presentd el
tema y explicd que las copresidencias habian preparado propuestas revisadas (CRD6 y
CRD7) a partir de todas las observaciones recibidas por escrito y propusieron utilizarlas como
base para el debate.

La ubicacion de la recién adoptada orientacién sobre la histamina en CXC 52-2003

Conclusion

n. NIEVA

* Los miembros del Comité estuvieron de acuerdo con la recomendacion del Grupo de trabajo
Electronico (GTE) de que la recién adoptada orientacién para la histamina deberia
incorporarse al codigo como una seccion separada, situada inmediatamente después de la
Seccion 9 (Elaboracién de pescado fresco, congelado y picado).

—

Las enmiendas consiguientes a otras secciones de CXC 52-2003

Conclusién

e El Comité acordé remitir las enmiendas consiguientes a otras secciones de CXC 52-2003
para su aprobacién por la CAC en su 42.° periodo de sesiones (Apéndice I1).

e EI CXC 52-2003 revisado, con la orientacion sobre histamina, se publicara en el sitio web del
Codex tras la aprobacién de las enmiendas.

Las orientaciones sobre muestreo en 11 normas (estandares) de producto para el pescado v los
productos pesqueros

o El Comité tomé nota del trabajo que habia llevado a cabo el Grupo de trabajo Electrénico
(GTE), de la revisién de la orientacién sobre muestreo realizada por las Copresidencias,
como figura en el documento CRD6 y solicité a la Presidencia que se incorporara en el
mandato para este trabajo la elaboraciéon de planes de muestreo para diferentes
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finalidades, teniendo en cuenta que los planes de muestreo deberian ser practicos y
viables, y, al mismo tiempo, asegurar la inocuidad de los alimentos utilizando un
enfoque basado en el riesgo.

e Sin embargo, debido a la existencia de opiniones divergentes manifestadas durante el
debate, las Copresidencias indicaron que consideraban que era poco probable que se
avanzase y propusieron aplazar este trabajo algunos afios, hasta que pudiera haber
mas datos disponibles y el Comité del Codex sobre Métodos de Analisis y Toma de
Muestras (CCMAS) posiblemente hubiera revisado las Directrices generales sobre
muestreo (CXG 50-2004). El Comité se mostrd de acuerdo con esta propuesta.

Conclusién
En vista de la falta de consenso, el Comité acordo lo siguiente:

° Posponer la consideracion del trabajo “revision del codigo de practicas para el pescado y
los productos pesqueros (CXC 52-2003): la ubicacién de las orientaciones para el control
de la histamina; las enmiendas a otras secciones y las revisiones de la seccion sobre el
muestreo, examen y analisis relacionados con la inocuidad de los alimentos con respecto
a la histamina”, hasta el momento en que el CCMAS hubiera finalizado sus enmiendas de
las Directrices generales sobre muestreo (CXG 50-2004).

° Informar a la Comision del Codex Alimentarius (CAC) de que el Comité tenia dificultades
para ponerse de acuerdo en planes de muestreo para la histamina.

° Informar al Comité del Codex de métodos de analisis y toma de muestras (CCMAS) sobre
las dificultades a las que se enfrentaba el Comité a la hora de elaborar planes de
muestreo para la histamina en productos de pescado que lograran un equilibrio aceptable
entre proteccion del consumidor, viabilidad y practicidad, con la intencién de que puedan
tenerlo en cuenta en su revision de CXG 50-2004.

®m Codigo de practicas sobre la gestion de los alérgenos alimentarios por parte de los

operadores de empresas de alimentos

Australia, copresidente del GTE, presentd el tema, explicd el proyecto de orientaciones y
observé que, en funcion de las observaciones recibidas, los temas principales que debian
abordarse eran los relativos a los umbrales para los alérgenos, las metodologias de evaluacion
de riesgos y el uso del término “etiquetado preventivo sobre alérgenos” .

» Remitir el anteproyecto de “para su adopcion por la CAC en su 42° periodo de sesiones, en el
tramite 5 (Apéndice IlI).

Conclusion:
« Solicitar asesoramiento del Comité de Etiquetado de Alimentos (CCFL) sobre lo siguiente:

a. La pertinencia del uso de una declaracién de etiquetado preventivo sobre alérgenos.
b. La lista de alimentos que causan reacciones alérgicas.

® Anteproyecto de directrices para la Gestion de Crisis o Brotes microbioldgicos

transmitidos por los alimentos

El comité acordé devolver al tramite 2 para su reelaboracion;

Documento De Debate Sobre El Futuro Trabajo Sobre Escherichia Coli Productora De
Toxina Shiga (ECTS)
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e El comité acordé iniciar un nuevo trabajo; documento de debate sobre el futuro trabajo sobre
Escherichia Coli productora de toxina Shiga (ECTS).

o Solicitar a Chile y a los Estados Unidos de América que revisaran el documento de proyecto de
acuerdo con el debate y que presentaran, a través de la Secretaria del Codex, el documento
de proyecto revisado a la CAC en su 42.° periodo de sesiones para su aprobacion como nuevo
trabajo;

e Se haria incidencia a los vegetales verdes, carnes rojas y a pedido de Peru considerar los
quesos artesanales (producto lacteo).

o Crear un GTE, copresidido por Chile y los Estados Unidos de América, con el inglés y el
espafiol como lenguas de trabajo, para que preparase, en caso de aprobacion por parte de la
Comision, el anteproyecto de directrices para su difusién con objeto de recabar observaciones
en el tramite 3 y someterlo a la consideracién del CCFH en su 51.2 reunion.

m FECHA Y LUGAR DE LA PROXIMA REUNION

Se informé al Comité de que su 51° reunion se celebraria en los Estados Unidos de Ameérica,
del 4 al 8 de noviembre de 2019. Las disposiciones finales estan sujetas a confirmacion por
parte del Gobierno anfitrién en consulta con la Secretaria del Codex.

CONCLUSIONES

3.1 Se acordo devolver el anteproyecto de revision de los principios generales de higiene de los
alimentos (CXC 1-1969) y de su anexo sobre el HACCP (tema 5 del programa)? al tramite 2
para su reelaboracion.

3.2 Remitir el anteproyecto de Cddigo de Practicas sobre la Gestion de los Alérgenos
0. NIEVA alimentarios por parte de los operadores de empresas de alimentos “para su adopcién por
la CAC en su 42° periodo de sesiones, en el tramite 5 (Apéndice Ill) y solicitar
asesoramiento del Comité de etiquetado de Alimentos (CCFL), sobre la pertinencia del uso
de una declaracion de etiquetado preventivo sobre alérgenos, la lista de alimentos que
~ causan reacciones alérgicas.

3.3 El Comité acordd devolver al tramite 2 el Anteproyecto de directrices para la Gestion de
Crisis o Brotes microbioldgicos transmitidos por los alimentos_para su reelaboracion.

3.4 El comité acordo iniciar un nuevo trabajo; documento de debate sobre el futuro trabajo
sobre Escherichia Coli productora de toxina Shiga (ECTS).

IV. RECOMENDACIONES

4.1. Promover la participacion de mas de un delegado de Perl que brinde soporte al lider de la
delegacion con la elaboracién de documentos con propuestas técnicas durante las
reuniones.

4.2 Promover la participacion en los Grupos de Trabajo Electronicos (GTE) y Grupos de
Trabajo Presenciales (GTP).
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4.3 Continuar con las capacitaciones y videoconferencias para miembros de las comisiones
técnicas en temas relacionados con el Codex.

Es todo cuanto informo a usted, para los fines pertinentes.

" Ing. Maria Eugenia Nieva Muzurrieta
Directora Ejecutiva de la Direccién de
Certificaciones y Autorizaciones

PROVEIDO N° - 2019/DG/DIGESA

Visto el Informe N°1581-2019/DCEA/DIGESA que antecede, el suscrito lo hace suyo en todos sus
extremos, por lo que se remite a la Secretaria General del Minsa, para su atencién correspondiente.

Lima,
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MINISTERIO DE SALUD No D53 -20(8/1 INSA

Visto, el Expediente N° 18-110021-001, que contiene la Nota Informativa N° 494-
2018-DG/DIGESA emitida por el Director General de la Direccion General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria; y,

CONSIDERANDO:

Que, mediante el documento de Referencia: G/CX-712 de fecha 3 de agosto de
2018, el Director General de la Organizacién de las Naciones Unidas para la Alimentacién
y la Agricultura (FAQ) y el Director General de la Organizacién Mundial de la Salud (OMS),
extienden la invitacién para participar de la “Quincuagésima Reunién del Comité del Codex
sobre Higiene de los Alimentos”, a llevarse a cabo del 12 al 16 de noviembre de 2018, en
la ciudad de Panama, Republica de Panama;

Que, asimismo, mediante Carta N° 80 de fecha 16 de octubre de 2018, remitida por
el Presidente del Comité Coordinador FAO/OMS para América Latina y el Caribe (CCLAC),
se comunica que con ocasion del evento indicado en el considerande que antecede, se
realizara una reunién previa al mismo, a cargo del Comité Coordinador antes mencionado,
los dias 10 y 11 de noviembre de 2018;

Que, el primero de los eventos mencionados tiene por objetivo la discusion de
temas ‘de implicancia nacional, tales como: el “Anteproyecto de la revisién de los Principios
generales de higiene de los alimentos (CXC1-1969) y su anexo sobre el Analisis de
peligros y de puntos criticos de control (APPCC) en el tramite 4", el “Anteproyecto de
Cadigo de practicas sobre gestion de los alérgenos alimentarios por parte de operadores
de empresas de alimentos”, el “Anteproyecto de Directrices para la gestién de crisis o
brotes {micro) biolégicos transmitidos por los alimentos”, entre otros. Asimismo, el segundo
de los eventos sefialados tiene por objetive continuar con las reuniones de coordinacion y
®\ trabajo de la regién, previo a la “Quincuagésima Reunién del Comité del Codex sobre
Higiene de los Alimentos”, lo cual permitira la coordinacién de los intereses de la region,
asegurando asi una postura sélida del Comité Coordinador FAO/OMS para América Latina
y el Caribe (CCLAC) durante |a referida plenaria;

Que, atendiendo a ello, el Director General de la Direccién General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria, solicita se autorice a la sefiora Maria Eugenia Nieva
Muzurrieta, Directora Ejecutiva de la Direccién de Certificaciones y Autorizaciones de dicha
Direccion General, para asistir a los eventos anteriormente mencionados, proponiendo
encargar sus funciones, en tanto dure su ausencia, a la sefiora Elizabeth Haydee Segovia
Lizarbe, en adicién a sus funciones como Jefa de Equipo de la Direccién de Inocuidad
Alimentaria de la Direccion General antes mencionada;
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Que, segln lo sefalado por la Oficina General de Administracion del Ministerio de
Salud mediante el Memorandum N° 2103-2018-OGA/MINSA, los gastos de viaje al exterior
de la servidora Maria Eugenia Nieva Muzurrieta, por concepto de pasajes y viaticos para
participar en los eventos antes sefialados, seran cubiertos con cargo al presupuesto
institucional del Ministerio de Salud, segun la Certificacién de Crédito Presupuestario Nota
N°® 6423, en la fuente de financiamiento de Recursos Directamente Recaudados;

Que, asimismo, mediante Informe N° 458-2018-EGC-ODRH-OGGRH/MINSA. Ia
Oficina General de Gestidn de Recursos Humanos remite informacién sobre la situacién
laboral de la citada servidora;

Que, el articulo 1 del Decreto Supremo N° 047-2002-PCM, que aprueba las
normas reglamentarias sobre autorizacion de viajes al exterior de servidores y funcionarios
publicos, establece que la autorizacion para los funcionarios y servidores publicos de los
ministerios que irrogue algun gasto al Tesoro Publico, se otorgara por Resolucién
Ministerial del respectivo sector;

Que, conforme a lo dispuesto en el numeral 10.1 del articulo 10 de la Ley N°
30693, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afo Fiscal 2018, los viajes al
exterior de los servidores o funcionarios publicos y representantes del Estado con cargo a
recursos publicos deben realizarse en categoria econdmica;

Que, en mérito a las consideraciones expuestas y atendiendo a la tematica y
objetivos de los eventos antes sefialados, resulta de interés institucional autorizar el viaje
de la indicada Directora Ejecutiva;

Con el visado de la Directora General de la Oficina General de Gestién de
Recursos Humanos, del Director General de la Oficina General de Asesoria Juridica, del
Secretario General y de la Viceministra de Salud Publica; y,

De conformidad con lo establecido en la Ley N° 29158, Ley Orgénica del Poder
Ejecutivo, la Ley N° 27619, Ley que regula la autorizacién de viajes al exterior de
servidores y funcionarios publicos; la Ley N° 30693, Ley de Presupuesto del Sector Publico
para el Afo Fiscal 2018; el Decreto Legislativo N° 1161, Ley de Organizacién y Funciones
del Ministerio de Salud y el Decreto Supremo N° 047-2002-PCM, que aprueba normas
eglamentarias sobre la autorizacién de viajes al exterior de servidores y funcionarios
plblicos;

SE RESUELVE:

Articulo 1.- Autorizar el viaje de la sefiora Maria Eugenia Nieva Muzurrieta,
Directora Ejecutiva de la Direccién de Certificaciones y Autorizaciones de la Direccion
General de Salud Ambiental e inocuidad Alimentaria del Ministerio de Salud a la ciudad de
Panama, Republica de Panama, del 10 al 17 de noviembre de 2018, para los fines
expuestos en la parte considerativa de la presente Resolucién Ministerial.

Artlculo 2- Los gastos que irogue el viaje en cumplimiento de [a presente
Resolucion Ministerial, seran cubiertos con cargo a la fuente de financiamiento Recursos

Directamente Recaudados del Pliego 011: Ministerio de Salud conforme al siguiente
detalle:

e Pasajes aéreos tarifa econdmica (incluido TUUA para 1 persona) : US$ 1,004.43

e Viaticos: 7 dias (US$ 2,205.00 para 1 persona) - US$ 2,205.00

TOTAL : US$ 3,209.43
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Articulo 3.- Disponer que la citada servidora, dentro de los quince (15) dias
calendario posteriores a su retomo, remita a la Alta Direccion, con copia a la Oficina General
de Gestién de Recursos Humanos, un informe detallado de las acciones realizadas y los
resultados obtenidos, en los eventos a los que acudira.

Articulo 4.- Encargar, a partir del 10 de noviembre de 2018, a la sefora Elizabeth
Haydee Segovia Lizarbe, las funciones de Directora Ejecutiva de la Direccién de
Certificaciones y Autorizaciones de la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria, en adicién a sus funciones de Jefa de Equipo de la Direccién de Inocuidad
Alimentaria de la Direccién General antes mencionada y en tanto dure la ausencia de la
sefiora Maria Eugenia Nieva Muzurrieta, por las razones expuestas en |a parte considerativa
de la presente Resolucién Ministerial.

s Articulo 5.- El cumplimiento de la presente Resolucién Ministerial no otorgara
derecho a exoneraciones o liberalizacién de impuestos aduaneros de ninguna clase o
denominacion.

Registrese, comuniquese y publiquese

SILVI ELJAY
Ministra de Salud




