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5° Periodo de Sesiones
\Comision del Codex

Presidente: Sr. Sanjay Dave (India)

Vice-presidentes: Dr. Samuel Godefroy
(Canada), Sra. Awilo Ochieng Pernet
(Suiza) y el Profesor Samuel Sefa-Dedeh
(Ghana).

Asistentes al pe&do de sesiones:
623 delegados

“La comision del(mdex tiene como objetivo proteger la
salud de los consumidores y asegurar practicas leales en
el comercio de alimentos”.

Jose Graziano Da Silva
Director General de la FAO
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ENMIENDAS APROBADAS:

 Disposiciones sobre la utilizacion de los métodos
patentados en las normas del CODEX (Comité del Codex
sobre Métodos de Analisis y Toma de Muestras - CCMAS).

* Principios y procedimientos de analisis de riesgos aplicados
por el Comité sobre Higiene de los Alimentos (CCFH), por el
comité sobre Aditivos Alimentarios (CCFA) y por el Comité
sobre Contaminantes de los Alimentos (CCCF).

 Definicion de Contaminante.

* Proyecto de revision de los principios de analisis de riesgos
aplicados por el Comité sobre Residuos de Medicamentos
Veterinarios y de la politica de evaluacion de riesgos para
los residuos de medicamentos veterinarios en los
alimentos:
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 Los proyectos y textos en el tramite 8 (incluidos los de tramite 5
gue omitieron, los tramites 6y 7), fueron aprobados.

* Anteproyecto en tramite 5 de “Valores de referencia de nutrientes”
(Comité del Codex sobre Nutricion y Alimentos para Regimenes
Especiales — CNSFDU) (Adoptado):

1. Sodio, las directrices estan orientadas a reducir la presion arterial y
el riesgo de padecer enfermedades cardiovasculares, ictus vy
cardiopatias coronarias en adultos y a reducir la presion arterial en
ninos.

2. Acidos Grasos Saturados, la OMS estd llevando a cabo exdmenes
sistematicos para abordar los resultados relativos a la salud como
las cardiopatias coronarias, lipemia, ictus, diabetes , enfermedades
cardiovasculares y la mortalidad debido a diversas causas.

Para ambos la OMS realizara la evaluacion de los umbrales con el
objetivo de prevenir las enfermedades no transmisibles
mencionadas, que deberan ser tomados en cuenta por el CNSFDU.



* Anteproyecto en tramite 5 de “Directrices para la
aplicacion de Principios Generales de Higiene de
los Alimentos al Control de los Virus en los
Allmentos (Adoptado con algunas enmiendas):

Se acordd remitir el presente documento al
Comité del Codex sobre Pescados y Productos
Pesqueros (CCFFP) para su informacion vy
observaciones.

* Proyecto de enmienda a los “Principios vy
Directrices para la aplncacnon de la evaluacidn de
riesgos microbiolégicos”, (Adoptado con algunas
enmiendas): Se debera aplicar también a los
piensos y los ingredientes de los piensos.




* Métodos de Analisis vy Toma de Muestras
(CCMAS)(Tramites diversos), como:

1. Sal de Calidad Alimentaria, se adopto la

propuesta con enmiendas presentadas por
Argentina.

2. Nitrogeno total en l|a salsa de pescado,
aprobado.



* Proyecto y anteproyecto de Disposiciones de Aditivos
Alimentarios (CCFA) (Adoptado, con excepciones):

i

Las disposiciones para los fosfatos en la categoria de
alimentos:

14.1.2.2 “Jugos de hortalizas”,

14.2.2.4 “Concentrados de jugos de hortalizas”,
14.1.3.2 “Néctares de hortalizas” y

14.1.3.4 “Concentrados de Néctares de hortalizas”,

Se remitiran al CCFA, para examinar la utilizacion de
fosfatos, benzoatos y sorbatos.

Las disposiciones para los sorbatos en la categoria de
“tripas comestibles (embutidos)” se remitiran al CCFA
para ser analizado nuevamente.



*_La Union Europea, Croacia, Egipto y Noruega manifesté su RESERVA en

relacion a las disposiciones siguientes:

Caramelo Il y Caramelo IV, (Preocupaciones relacionadas a inocuidad).

Utilizacion de colorantes en productos de pasteleria que estén
elaborados a base de cacao (Su utilizacion puede inducir a error a los
consumidores).

La utilizacion de “parahidroxibenzoatos” y “benzoatos”, en jaleas,
gelatinas y mermeladas (No justifica su utilizaciéon desde el punto de
vista tecnoldgico).

* Chile y Estados Unidos, manifestaron su RESERVA en relacidn a las
disposiciones siguientes:

1.

Eritrosina en la categoria de productos carnicos , de aves de corral y
caza picados y elaborados (Su utilizacién puede inducir a error a los
consumidores).

Ademas, los Estados Unidos emitido su opinion de RESERVA para la
utilizacion de carotenoides.



* Proyecto de Norma para la Sal de Calidad
Alimentaria (CODEX STAN 150-1985), Revision
aprobada con la reserva de Colombia.

* Anteproyecto de cambios al  Sistema
internacional de numeracion (SIN) de aditivos
alimentarios, (Aprobado)

Se recomendo al CCFA volver a plantear un nuevo
numero SIN para “pigmentos nacarados a base
de silicato aluminico de potasio” basados en la
monografia del JECFA (74va. Reunion).



* Proyectos y Anteproyectos de Limites Maximos de
Residuos de Plaguicidas en los alimentos y los
piensos (Aprobado)

La UE, Noruega, Egipto Y Colombia,
manifestaron sus reservas para Methamidophos en
arroz.

La UE manifestd6 su RESERVA en: Tebuconazol
(lechuga, uva, melocoton, manzanas, peras,
pimientos cerezas, albaricoques), hexitiazox (Té
verde y negro), piraclostrobim (citricos, semillas
oleaginosas), espirotetramato, acetamiprid
(cebolletas, ciruelas), isopirazam.




» Anteproyecto de LMR para la amoxicilina
(Tejidos: vacuno/vaca, ovejas y cerdo,
leche: vacuno/vaca y oveja monensina

(higado de vacuneo/vaca) (Aprobado)

Egipto manifesto sus reservas respecto a
los nuevos LMR de utilizacion de
monensina en higado de vacuno/vaca.




* Proyecto de LMR para la narasina (tejido de
vacuno/vaca) (Aprobado)

La UE, Noruega y Suiza, manifestaron sus
RESERVAS respecto a:

1. El uso no terapeutico de medicamentos
veterinarios en animales destinados a Ia
produccion de alimentos,

2. También manifesto el riesgo de que Ia
narasina aumente la resistencia a los
antimicrobianos.



* Proyecto de revision de las “Directrices sobre Etiquetado
Nutricional” en relacion con una nueva definicion de
“valores de referencia de nutrientes” (Aprobado)

Malasia manifesto sus reservas.

* Anteproyecto de revision “Directrices para el uso de
declaraciones de propiedades nutricionales y saludables”
(Aprobado)

Declaracion de propiedades de no adicion.

2. Condiciones para las declaraciones de propiedades de
exento de sal.

3. Declaraciones de propiedades comparativas
Declaraciones de propiedades de no adicion de azucares)



* Anteproyecto/Proyecto de Enmienda

“Directrices para la produccién, elaboracidn,
etiquetado y comercializacion de alimentos
producidos organicamente” (Aprobado)

1. Uso de etileno para la maduracion de frutas
(Tramite 8)
2. Inclusion de nuevas sustancias (Tramite 5)
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* Proyecto de LMR para la Somatotropina Bovina

(STB) (Mantener en el tramite 8 y reevaluacion del
JECFA)

Se mantiene nuevamente en el tramite 8, después
de 13 anos de discusion.

El JECFA, senalo que ya existia base cientifica vy
recomendo el uso con BPV, no induciendo riesgo
para la salud de las personas. Ademas, que ya es
utilizado y autorizado por diversos paises.



* Proyecto de LMR para la Ractopamina
(Aprobado)

1. Debatido en los 4 ultimos periodos de sesiones.
Fue evaluado por el JECFA, en lo que respecta a
riesgos en 3 ocasiones.

2. El JECFA realizo estudios sobre residuos
presentes en pulmones de cerdo y prepard un
informe publicado y examinado en la sesion
anterior.



* Fundamentos de las _ delegaciones
contrarias:

1. Retrasar por falta de consenso.

2. Prohibida en varios paises (preocupacion
respecto a la salud de los consumidores vy
numerosos paises prohibian el uso de
medicamentos veterinarios excepto para
fines terapéuticos en animales).

3. Cuestiones por resolver respecto a los
residuos en el tejido pulmonar.




Fundamentos de las delegaciones a favor:

Esfuerzos para obtener el consenso.

Importancia de establecer los limites en las normas
internacionales para controlar, evitar su uso indebido,
supervisar la importacion de productos carnicos y
proteccion de la salud de los consumidores.

No existia otros estudios que contradijeran la conclusion
de las evaluaciones del JECFA.

La demora en la adopcion de LMR se da por factores no
cientificos, debiendo fundamentarse también en los
acuerdos MSF de la OMC.



* Tres opciones principales:

Mantener el proyecto de LMR en el tramite 8.

2. Interrumpir los trabajos relativos al proyecto de
LMR.

3. Votar si se aprobaba el proyecto de LMR.

No se llegd a un consenso y conforme al Articulo XIl.2
del Reglamento de Ila Comision del Codex
Alimentarius, “la Comision deberia hacer todo Ilo
posible por alcanzar acuerdo para la aprobacion o
enmienda de las normas por consenso”.



Se sometid a votacion la siguiente pregunta: ¢Desea ud.
Proceder a la votacidn sobre la aprobacion del proyecto de
LMR para la ractopamina en el actual periodo de sesiones
de la Comision?

Votacion sobre la manera de votacion Secreta.

* Votos emitidos 133 (mayoria necesaria 67): 92 votos a
favor y 41 votos en contra, 3 abstenciones.

 Resultado: la votacion 1 se efectuaria por votacion
secreta.

Votacion 1 (SECRETA)

136 Votos depositados con 4 abstenciones (mayoria
necesaria 67): 68 votos a favor, 64 votos en contra.

 Resultado: proceder a votacion sobre la aprobacion de
los LMR propuestos para la ractopamina.




Se sometido a votacion la siguiente pregunta: ¢Desea
ud. Aprobar los LMR propuestos para la ractopamina?

Votacion 2

e 143 Votos depositados con 7 abstenciones (mayoria
necesaria 69): 69 votos a favor, 67 votos en contra.

* Resultado: Aprobado.

La Comision aprobo los LMR para la ractopamina en
tejidos de vacuno y cerdo.

Oposiciones: China, Noruega, paises miembros de la
UE, Zimbabwe, Rusia, Croacia, Kenya, Egipto, Turquia,
Iran, Suiza.
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* Anteproyecto de Principios y Directrices para los Sistemas
Nacionales de Control de Alimentos.

 Anteproyecto de revision de las Directrices sobre
preparados alimenticios complementarios para lactantes
de mas edad y niifios pequeiios (CAC/GL 2-1991).

* Anteproyecto de las Directrices sobre la aplicacion de la
evaluacion de riesgos en los piensos.

* Anteproyecto de limites maximos de residuos para
plaguicidas (RESERVAS DE LA UE, NORUEGA Y CROACIA):

1. Combinaciones de plaguicidas Y productos
(Diflubenzuron para ciruelas, melocotones, pimientos, ya
qgue proseguia a un la evaluacion. Hexitiazox para fresas.
Etofenprox para uvas. Dicamba para soja. Acetamiprid
para la escarola. Flutriafol para uva pasas y uva fresca)

2. Enfoque de proporcionalidad.



TEMA 6:
REVOCACION DE NORMAS Y TEXTOS
AFINES DEL CODEX VIGENTES (m:

Informacidn sobre el uso de aditivos alimentarios en los alimentos, etc)

APROBADOS




TEMA?7Z:
ENMIENDAS A NORMAS Y TEXTOS
AFINES DEL CODEX




* Adopto las enmiendas propuestas, como:

1. Suprimir los Métodos de determinacion de plomo
en la norma de “Productos de cacao”, no existia
niveles maximos de plomo.

La delegacion manifestd que es importante establecer
los LM de plomo, ya que son los ninos quienes los
consumen en grandes cantidades



TEMA 8:

PROPUESTAS PARA LA
ELABORACION DE

NUEVAS NORMAS Y
TEXTOS AFINES Y PARA SIS =50 &
LA INTERRUPCION DE e 3
TRABAJOS



Aprobado:

Revision del “Cddigo de practicas de higiene para
especias y plantas aromaticas desecadas”.
Anexo para la prevencion y la reduccion de las aflatoxinas

y la ocratoxina A del cdédigo de practicas para prevenir y
reducir la contaminacion por micotoxinas en los cereales.

Anteproyecto de niveles maximos para el acido
hidrocianico en la yuca y productos de yuca.

Anteproyecto de niveles para los radionucleidos en los
alimentos.

Norma regional para la pasta de datil (Comité
Coordinador para el Cercano Oriente).



TEMA 9:

CUESTIONES OLANTEADAS A
LA COMISION POR LOS
COMITES Y GRUPOS DE
ACCION DEL)CODEX
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- Anteproyecto de Norma para el Queso
Fundido (14 ANOS en evaluacion):

1. Ante la falta de consenso, se acordo suspender

los trabajos relativos a la elaboracion de la
norma.

2. La Secretaria elaborara una Carta Circular (CL)
solicitando indiquen los vacios existentes en las
disposiciones sobre inocuidad y calidad.

- Anteproyecto de Norma para el azucar de
panela:

1. Problemas con la clasificacion clara del producto,
la norma estara lista para seqguir el tramite 5/8.




 Hidrocloruro de Zilpaterol (Aprobado)
1. Se aprobo su inclusion en la lista de
prioridades de medicamentos veterinarios que

necesitan ser evaluados o reevaluados por el
JECFA.

2. China, Egipto, UE, Noruega, Suiza y Croacia,
manifestaron sus RESERVAS.



TEMA 10:
PLANIFICACION ESTRATEGICA DE LA
COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS
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- Proyecto de Plan Estratégico del
Codex para 2014-2019

1. Elaboracion del proyecto. de Plan
Estratégico y procesos.

2. La Secretaria del Codex distribuira el
proyecto de Plan Estrategico revisado en
una Carta Circular (CL) con el objeto de
recabar observaciones y aportes.
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« Propuesta para la elaboracion de
la Norma Regional para la Quinua

1. Decidir quien liderara la propuesta de
elaboracion de la Norma Regional
para la Quinua (Peru, Bolivia,
Ecuador).

2.La FAO brindara la asistencia técnica
requerida.



« Copatrocinio de la Reunion_ del
Codex sobre ' Higiene de los
Alimentos (2014)

1. Firma del Convenio.

2.Se requiere proporcionar relacion de
hoteles a USA, para albergar a 400
personas aproximadamente.



