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Visión Sectorial: “El Perú tiene un agro próspero, competitivo e insertado al mercado
nacional e internacional, a través de la productividad y calidad de sus productos
agroalimentarios”.

Misión del SENASA: “Gestionar el sistema de sanidad agraria e inocuidad agroalimentaria a
productores agrarios, actores de la cadena agroalimentaria, consumidores y gobiernos sub
nacionales, de manera confiable, efectiva, eficiente, transparente y accesible”



Proyecto BID 2019-2023: “Mejoramiento de la inocuidad de los alimentos agropecuarios 
de producción y procesamiento”

Objetivo principal: “Actores de la
cadena agroalimentaria acceden a
suficientes y adecuados servicios para
mejorar la inocuidad de los alimentos
agropecuarios y piensos”

RESULTADOS ESPERADOS
Unidad de Evaluación de riesgos en alimentos operando
52,590 productores graduados en BPA/BPP (ECAS)
13,600 actores capacitados en BPH
134,000 actores de la cadena registrados
144 mataderos con incentivos
3’250,000 consumidores informados

Componente I: Implementación de la
vigilancia y control sanitario de
alimentos agropecuarios primarios y
piensos

Componente II: Buenas prácticas de
producción e higiene en alimentos
agropecuarios primarios y piensos

Componente III: Consumidores
sensibilizados sobre la inocuidad
agroalimentaria



Producto 19: Sistema Nacional de Inocuidad Agroalimentaria (SINIA) Rediseñado

Producto 20: UER 
SENASA operando 

Producto 23: Programas de mitigación 
de riesgos de contaminantes en 

alimentos, diseñados e implementados

Producto 24: Sistema de alertas 
rápida de contaminación en 

alimentos, diseñado e 
implementado

Producto 26: 
Personal nacional y 

subnacional 
capacitados

Producto 22: Animales registrados: 
7’985,023

Producto 21: Actores de la cadena 
agroalimentaria registrados: 134,005 

Producto 25: Monitoreo de contaminantes en 20 alimentos de origen vegetal, 
05 alimentos de origen animal y 04 piensos 

Producto 27: Laboratorios equipados

Producto 28: Métodos de análisis implementados

Producto 29: Sedes para vigilancia 
sanitaria implementadas

Componente I: Implementación de la vigilancia y control sanitario de alimentos agropecuarios primarios y piensos



Producto 22: Animales registrados



Producto 25: Análisis de diagnóstico realizados



Producto 27: Laboratorios remodelados



Componente II: Buenas prácticas de producción e higiene en alimentos agropecuarios primarios y piensos

Producto 30: Centro de Producción de 
Control Biológico (SCB) implementado: 

02

Producto 31: Agentes de control 
biológico producidos para atender 

superficies agrícolas de cultivos 
priorizados: 19,565 hectáreas

Producto 32: Predios con buenas 
prácticas agrícolas (BPA): 885

Producto 35: Productores graduados 
en buenas practicas mediante escuelas 

de campo (ECA): 52,590

Producto 33: Capacitadores de 
Gobiernos Subnacionales reconocidos 
en buenas practicas de producción e 

higiene (BPPH): 427

Producto 34: Actores capacitados en 
buenas practicas en producción e 

higiene (BPPH): 13,600

Producto 36: Mataderos municipales 
con plan de incentivos 
implementados: 144



Producto 35: Productores graduados en BP mediante ECAs

• En 25 Direcciones Ejecutivas 
• N° ECAs: 392+754+(754)= 1900
• N° Productores G: 11224+(24000)=35224



Producto 36: Mataderos municipales con plan de incentivos implementados



Producto 37: Consumidores informados

Componente III: Consumidores sensibilizados sobre la inocuidad agroalimentaria





Gracias


